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MUszaki adatok

» Tapellatas: 230V, 50 Hz.

* Teljesitményfelvétel: 1200-1400 W.

» Kiméletes slités a keringetett forré levegd alkalmazéasaval.

» Alacsonyabb zsirtartalmu ételkészités, a vitaminok jobb megd6rzésével.

* Sokoldald hasznalat: sités, piritas, grillezés / parolds, parolva f6zés / kiolvasztads, melegités.
» Fokozatmentes termosztatallitds 0 °C és 250 °C kozott.

+ Urtartalom: 18 liter.

* 60 perces id6zit6 hangjelzéssel a program végén.

» Halogén f(itéelem, gyors felf(ités.

* |d6- és energiatakarékos, akar 40%-kal kevesebb energiat igényel, mint egy hagyomanyos st6.
* Kis konyhakba és kempingezéshez is idedlis.

 Uvegtdl: @ 33 cm.

* A tartaly térésallé, magas hédmérsékletnek és karcolasnak ellendllé Gvegbdl készillt, mosogatégépben
is moshaté.

* Mlkodés- és hémeérsékletjelz6 l1ampak.

* Biztonsdagi kapcsold, praktikus és biztonsadgos fogantyu.

* Hészigetelt hordozéfogantyd.

 Tartozékok: felsé és alsé grillrdcs, fogd, magasité gydrd.

e Méretek: 380 x 330 x 205 mm (szélesség x magassag x mélység).
* Témeg: 5,9 kg.

e Tapkdbel: 3G 0,75 mm?, hossza 1 m.

Altaldnos biztonsagi szabalyok

* A készilék hasznalatba vétele elétt figyelmesen olvassa el a hasznalati Utmutatét.

« Orizze meg a garanciajeggyel, a vasarlasi bizonylattal és lehetéleg a dobozzal egyiitt.

* Ha a készliléket masnak adja tovabb, a hasznéalati dtmutatét is adja at vele.

» A készliléket kizardlag rendeltetésszerlden, magancélra hasznalja.

* A késziilék nem kereskedelmi hasznalatra készilt.

* Ne hasznalja a készlléket kiltéren.

* Tartsa tavol hétél, kozvetlen napstitéstdl, nedvességtél, éles szélektdl; folyadékba meriteni tilos.
* Ne hasznalja nedves kézzel.

* Ha a készllék nedves vagy vizes, azonnal hlizza ki a dugét a konnektorbdl; mindig a dugét fogja, ne a
vezetéket.

* Ha nem hasznalja a késziléket, tartozékot szerel fel, tisztitja, vagy hibat észlel, mindig kapcsolja ki és
hldzza ki a halézatbdl.

* A mikodo késziléket ne hagyja fellgyelet nélkil.

* A helyiség elhagyasa el6tt mindig kapcsolja ki és hlzza ki a konnektorbdl.

* Rendszeresen ellendrizze, hogy a készlilék és a tapkabel nem sérilt-e.
 Sérilés esetén ne haszndlja tovabb a készlléket.

» Meghibdsodas esetén ne javitsa sajat maga; forduljon hivatalos szakemberhez.

* Ha a nem levehetd tapkabel megséril, azt a gyartdnak, hivatalos szerviznek vagy megfelel6en képzett
szakembernek kell cserélnie a veszély elkerlilése érdekében.

» Csak eredeti tartozékokat haszndljon.
 Tartsa szem el6tt a ,Klldnleges biztonsagi elbirdsok” részt is.

Gyermekek és fogyatékkal él6 személyek

* A gyermekek biztonsdga érdekében ne hagyja a csomagoldéanyagokat eldl, példdul mianyag zacskoét,
kartont vagy hungarocellit.

* Ne engedje, hogy a gyerekek a félidval jatsszanak, mert fulladasveszélyes.

» A készliléket csokkent fizikai, mozgasszervi vagy szellemi képességli személyek, illetve tapasztalat
vagy ismeret nélkiliek, beleértve a gyermekeket is, csak felligyelettel vagy megfelel6 Utmutatds utan



hasznalhatjak.
* Ne engedje, hogy a gyermekek a készllékkel jatsszanak.

Kilonleges biztonsagi eldirasok

* Figyelmeztetés: Forré fellilet, égési sériilés veszélye.

» Mlkodés kozben és kozvetlenil utdna az elérhet6 fellletek nagyon forrék lehetnek.

* Ne érintse meg a készllék forré részeit.

» A késziiléket csak a fogantyuinal fogja meg, és viseljen konyhai keszty(it.

» A készliléket csak a mlanyag burkolataval egyitt hasznalja.

Mindig helyezze a fedelet a talra, miel6tt csatlakoztatja a halézathoz és bekapcsolja.

* Hagyja lehdlIni a készliléket, mieldtt tartozékokat tesz be vagy vesz ki a talbdl.

* Hagyja lehdlni, majd tisztitsa meg és tegye el.

Hasznalat kdzben ne mozgassa és ne emelje fel; elébb kapcsolja ki és hlzza ki a halézatbdl.
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Biztonsag és leirds

* A késziléket mindig két kézzel, a fogantyuknal fogva vigye.

» A vezérl6egység fedelét tisztitds kézben nem szabad vizbe meriteni; l1asd a , Tisztitds” részt.
« Ugyeljen arra, hogy a tapkabel ne érjen forré részekhez.

* Ne helyezze a készlléket gyulékony targyak, példaul fliggény vagy fa kézelébe.

* Tartson legalabb 15 cm tdvolsdgot gyulékony targyaktdl, példdul batoroktdl és fliggdonyoktél.
» A készlléket sik, h6allé fellletre dllitsa.

» A készlilék hatoldala a fal felé nézzen.

» Mlkodés kézben ne mozgassa a készlléket.

A készllék leirdsa

* (1) Fogantyu biztonsagi kapcsoléval.
* (3) TEMP - hémérséklet-szabdlyzd.
* (4) HEAT - flités visszajelzdje.

* (5) POWER - m(kddés visszajelzdje.
* (6) TIME - idézitd.

* (7) Fogo.

* (8) Also6 grillracs.

* (9) Fels6 grillracs.

* (10) Magasité gydrd.

* (11) Uvegtal.

* (12) Mlianyag héz.

Hasznalati utasitas

» Az elsé receptek elkészitésekor figyelje az lGivegtalon keresztll a siitési folyamatot, mert a
légkeveréses sltékben a sitési id6 rovidebb.

» Az ételt egyenletesen rendezze el, hogy biztositott legyen a stabil és maximalis Iégaramlas.
» Az ételt a tal kozepére helyezze Ugy, hogy az lvegfaltdl 2,5-3,5 cm tavolsdg maradjon.

A rdcsokat kétszintes tartéként hasznalhatja, igy az étel tébb szinten helyezhet6 el.

* Ne halmozza egymasra az ételt ugyanazon a szinten, mert ha a levegd nem tud kérbejarni, csak a
felUlet sl meg.

A pérolé csatlakozast az egyik rdcsra helyezze; a zoldségek a féétellel egyltt is parolhaték, ha
alufélidba csomagolja 6ket.

» Az alufélidt szorosan kell betekerni, hogy ne hajoljon vissza és ne szivja be a ventilator.

* Ha a sltési folyamat a beallitott id6 lejarta el6tt befejez6dott, allitsa a termosztatot OFF allasba, de a
ventilatort hagyja m(ikédni a ropogdssag érdekében.

» A talbdl az egyes elemek kivételéhez hasznélja a mellékelt fogét.

MUkodtetés

* Helyezze az Gvegtalat a mdanyag hazba.

 Valassza ki a sziikséges tartozékokat, és helyezze azokat az livegtalba.
* El6émelegités nem szlikséges.

* Tegye az ételt a talba.

* Fedje le a télat a fedéllel.

* Hajtsa le a fogantyut.

* A készlilék biztonsagi kapcsoléval van felszerelve; ha a fogantyd nincs megfelel6en a helyén, az
megszakitja az aramkort.

A tapkabelt megfeleléen, szigetelt aljzatba kell csatlakoztatni.

« Allitsa be a termosztatot és az id8zitét az igényeknek megfeleléen.

* A termosztat a beallitott ideig tartja a kivant h6mérsékletet, a halogénldmpaval egyitt mikodd
jelzéfény pedig a sitési folyamatot mutatja.

* Ha sltés kdzben ki kell nyitnia a télat, példaul az étel megforditadsdhoz, el6bb emelje fliiggbleges
helyzetbe a fogantyut, és hldzza ki a dugét.



* Az id8zit6 ekdzben tovabb mukodik.

A fedelet csak a fogantyunal fogva emelje fel.

» A fedél felemelésekor ligyeljen a kidaramlé g6zre, mert égési sérilést okozhat.

» Mivel a fedél nagyon forrd, kizarélag a fogantyut hasznalja a megfogasahoz.

* Ne 6ntson hideg vizet a forré edénybe.

» A slités folytatasahoz el6bb zarja le a talat, majd csatlakoztassa Ujra a készlléket a halézathoz.
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M(ikodés folytatasa
» A készlilék addig mikodik tovdbb, amig a fedél fogantyulja megfeleléen a helyén nyugszik; kézben az
id6zit6 folyamatosan megy.

A bedllitott idé lejartakor hangjelzés szél, a ventilator és a halogénldmpa pedig automatikusan
kikapcsol.

* A muikodés befejezéséhez allitsa a termosztatot OFF alldasba, majd hlzza ki a készlléket; a visszajelzbk
kialszanak.

» A f6zés végén kapcsolja ki a készliléket, emelje fel a fedelet, és helyezze konyharuhéra Ggy, hogy a
fogantyu felfelé alljon.
» Az livegfedél alatt 6sszegy!lilt para igy le tud folyni, a fedélben Iévé motor pedig lehlilhet.

* A hasznalat befejezése utdn ne hagyja a fedelet a készliléken, mert a para karosithatja a motort, és az
ilyen sérlilésre nem vonatkozik reklamacié.

Utmutaté a siitéshez

* Sliltek készitésekor a hlst az alsé racsra helyezze, és csak annyi vizet adjon hozzd, hogy az lGvegtal
aljat ellepje.

* Sltés kdzben a hust egyszer vagy kétszer forditsa meg, és 6ntézze meg a szaftjaval.

*» Parolashoz és sutéshez a racsokat kétszintes polcként hasznalhatja.

A vastag hdsdarabokat a sitési idé felénél forditsa meg.

» G6z6léshez tegyen péroldétalcat a grillracsra.

» Z06ldség vagy hal paroldsdhoz kevés vizet 6ntsén a tal aljaba, és izesitse fliszerndvényekkel,
flszerekkel.

* Slitéshez hdallé tadnyért tehet az alsé racsra, amelynek dtméréje legfeljebb 26 cm lehet, hogy a
légaramlds biztositott maradjon.

» Ha nagyon szaftos, kéreg nélkili siteményt szeretne, csomagolja szorosan alufélidba, majd a sltés
vége elbtt roviddel vegye le a félidt, hogy kissé kiszaradjon.

* A slitemények és mas pékaruk kissé gyorsabban silnek, mint a hagyomanyos sitékben.

» A fagyasztott pizzat kézvetlenll a felsé grillrdcsra helyezze.

* A hasabburgonya siitéséhez a péarolé csatlakozast a felsé racson haszndlja.

* Piritésokhoz és snackekhez nem sziikséges el6melegiteni a sitét.

* A kenyeret tegye valamelyik rdcsra, vagy elészor a parolé csatlakozasra.

* Ha a zsemle kissé szdraz, enyhén nedvesitse meg a fellletét, igy kellemesen ropogéds lesz.

» Régebbi snackeket, példaul kekszet, chipset vagy sds ropogtatnivalot is fel lehet frissiteni néhany perc
maximalis héfokon térténd melegitéssel.

» A légkeveréses sité egyenletesebben olvaszt ki, mint a mikrohulldmu sité.
e A termosztatot allitsa ,DEFROST"” allasba, és 5-10 percenként ellendrizze az ételt.

» Fagyasztott étel stitésekor el8szor 20 °C-onként csdkkentse a h6mérsékletet a megadott értékhez; a
sUtési idd altaldban 30-50%-kal rovidebb.

+ Ujramelegitéskor alacsonyabb hémérsékletet hasznaljon, és 5-10 percenként ellendrizze az ételt, hogy
ne égjen meg.

Sutési tablazat

» Baromfi: egész csirke, alsé racs, 200 °C, 35-40 perc.

» Baromfi: adagok, felsé racs, 200 °C, 15-20 perc.

» Baromfi: pulyka, alsé racs, 200 °C, 60-90 perc.

» Baromfi: kacsa, alsé racs, 200 °C, 50-60 perc.

* Javaslat: fliszerezés utan kenje meg olajjal.

* Hus / kis kolbaszok: marhaslt 1,5 kg, kézepesen slitve, alsé racs, 175 °C, 45-50 perc.
» Marhaszelet, kézepesen slitve, felsé racs, 200 °C, 8-10 perc.

* Grillezett kolbdsz, alsé racs, 200 °C, 10 perc.

« Javaslat: ha mindkét racsot haszndlja, a sltési id6 felénél rendezze 4t az ételeket, mert a felsé szinten
gyorsabban pirulnak.

e Pékaruk: egy réteg, alsé racs, 175 °C, 15-20 perc.



 TOItott sitemény, alsé racs, 175 °C, 30-35 perc.
» Formakenyér, alsé racs, 175 °C, 35-40 perc.
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Sltési tadblazat folytatasa

* Palacsinta / lepény toltelék nélkiil, felsé racs, 200 °C, 10-12 perc.

* Palacsinta / lepény toltelékkel, alsé racs, 175 °C, 25-30 perc.

e Muffin, alsé racs, 175 °C, 15-18 perc.

» Habcsék, alsé racs, 175 °C, 5-8 perc.

* Linzer vagy omlds stitemény, alsé racs, 190 °C, 12-15 perc.

 Kelt kenyér: kenyér, alsé racs, 175 °C, 15-20 perc.

e Zsemle, alsé racs, 175 °C, 15-20 perc.

* Ropogéds zsemle, alsé racs, 100 °C, 5-10 perc.

» Kukoricakenyér, alsé racs, 175 °C, 10-20 perc.

» Fagyasztott pizza, felsé racs, 200 °C, 10 perc.

* Hal, fels6 récs, 200 °C, 7-10 perc.

« Parolt kagyldé vagy rakféle, alsé racs, 160 °C, 3-5 perc.

* A megadott sitési id6k csak tajékoztato jellegliek, mert a kérilményektdl fliggden valtozhatnak.
Tisztitas

* Tisztitds elétt mindig hldzza ki a készliléket a halézatbdl.

* Hagyja lehdIni a készlléket.

» A fedelet soha ne meritse vizbe, mert ez dramiitést vagy tlizet okozhat.
* A halogénldmpat évja a viztél.

* Viz nem kerllhet a vezérléegységbe.

* Ne 6ntson hideg vizet a forré tartdlyba.

* Tisztitdshoz ne hasznaljon drétkefét vagy mas surold eszkozt.

* Ne hasznaljon er6s vagy dorzsoéld tisztitdszert.

A fedelet nedves ruhdval tisztitsa; erésebb szennyezddés esetén enyhe mosogatdszer hasznalhaté.

» A fedél nélkili Gvegtalat, a mlanyag hazat, a grillrdcsokat és a fogét kézzel, enyhe mosogatdszeres
vizben tisztitsa.

» Ezutan Oblitse le tiszta vizzel, hogy a mosogatészer-maradvanyok eltlinjenek, majd alaposan szaritsa
meg.

Tarolas és hibaelharitas

* Tisztitsa meg a késziléket az eldiras szerint, majd hagyja teljesen megszaradni.

* Ha hosszabb ideig nem hasznalja, célszerl az eredeti csomagolasaban tarolni.

* Mindig gyermekektdl elzarva, jol szell§z8, szaraz helyen tartsa.

* Ha a készlilék nem mUkodik, lehetséges ok a halézati csatlakozas hidnya; ellendrizze a fedél helyzetét
vagy prébéljon masik aljzatot.

* Ha a készllék sérlilt, 1épjen kapcsolatba az Ggyfélszolgalattal.

* Ha az étel egyenetlenil sil, annak oka lehet az egyenetlen Iégaramlas; helyezze az ételt a tal
kézepére, hagyjon korllotte helyet, és ne rakja egymasra.

» Ha az étel fellil tulsil, alul pedig nyers marad, akkor tul kézel van a rdcshoz; tegye az alsé racsra, és
szikség esetén rovid idére fedje le alufélidval.



