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CENG | INSTRUCTION MANUAL

Household Use only.
Read this instruction manual carefully before using.

GENERAL DESCRIPTION

1. Basket 5. Air outlet openings
2. Basket handle 6. Mains cord

3. Digital Touch Control Panel 7. Frying tray

4. Airinlet



Attaching the fry basket handle:

e The fry basket handle might come disassembled in your
appliance’s packaging. To attach the fry basket handle:

® Remove the paper label. Pull the fry basket out of the
appliance.

o Slide the attachment point on the handle downward until it clicks into place.

o ®d

o The fry basket handle should lock into place and should not detach once it is locked into place.

Removing the fry basket handle:

To remove the fry basket handle:
e Use atool, such as a screw driver or our metal pin. Align the tool with the hole and push down, then tilt the tool

inward.
m
[

e Grab the handle with your hand and pull it out. Done.




Significance

Please read this manual carefully before using the appliance as damage may occur under incorrect operations. Pls keep
this manual for future reference.

Danger

¢ Do notimmerse the housing in water or rinse under the tap due to the multi-electrical and heating
components.

¢ Do not let liquid enter the appliance to prevent electric shock or short-circuit.

¢ Keep all ingredients in the basket to prevent any contact from heating elements.

¢ Do not cover the air inlet and the air outlet when the appliance is working.

¢ Filling the basket with oil may cause a fire hazard.

¢ Do nottouch the inside of the appliance while it is operating.

/\ WARNING!

e Check if the voltage indicated on the appliance fits the local power voltage.

¢ Do not use the appliance if there is any damage on plug, power cord or other parts.

¢ Do not go to any unauthorized person to replace or fix a damaged power cord.

¢ Keep the appliance and its power cord out of the reach of children.

¢ Keep the power cord away from hot surfaces.

¢ Do not plug the appliance or operate the control panel with wet hands.

e Always make sure that the plug is inserted into the wall socket properly.

¢ Do not connect appliance to an external timer switch.

¢ Do not place the appliance on or near combustible materials such as a tablecloth or curtain.

¢ Do not place the appliance against a wall or against other appliance. Leave at least 10cm free space on the back and
sides and 10cm free space above the appliance.

¢ Do not place anything on top of the appliance.

¢ Do not use the appliance for any other purpose than described in this manual.

¢ Do not leave the appliance unattended.

¢ During hot air frying, hot steam is released through the air outlet openings. Keep your hands and face at a safe
distance from the steam and from the air outlet openings. Also be careful of hot steam and air when you remove the
pan from the appliance. Any accessible surfaces may become hot during use.

¢ Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming out of the appliance. Wait for the smoke emission to
stop before you remove the pan from the appliance.

(1) caution:

N

. Ensure that appliance in placed on a horizontal, even and stable surface.

2. This appliance is designed for household use only. It is not suitable to be safely used in environments such as staff
kitchens, farms, motels, and other non-residential environments.

3. The warranty is invalid if the appliance is used for professional or semi-professional purposes, or it is not used
according to instructions. (Never use the appliance when the plug is damaged.)

4. The appliance needs approximately 30 minutes to cool down before it is safe to handle or clean.



AUTOMATIC SWITCH-OFF

The appliance has a built-in timer, it will automatically shut down the appliance when count down reaches zero. You can
manually switch off the appliance by pressing off button, it will automatically shut down the appliance in 20 seconds.

BEFORE FIRST USE

1. Remove all packaging materials and stickers or labels.

2. Clean the basket and rack with hot water, with some washing liquid and a non-abrasive sponge. These parts
are safe to be cleaned in dishwasher.

3. Wipe inside and outside of the appliance with a clear cloth. And there is no need to fill the basket with oil and frying
fat as the appliance works on hot air.

USING THE APPLIANCE

1. Connect the mains plug into an earthed wall socket.
2. Carefully pull the basket out of the air fryer.

3. Place the ingredients in the basket.

4. Slide the basket into the air fryer.

Do not exceed the MAX indication (see section “settings” in this chapter), as it may affect the cooking

= NOTE quality of the food.

@ CAUTION! Do not touch the basket during and in short-time after use, as it gets very hot. Only hold the
: basket by the handle.

5. Do not fill the basket with oil or any other liquid.
6. Finger touch Power on/off.

7. Finger touch Menu to choose functions (totally 8 functions).

CONTROL PANEL PRESENTATION

Temperature Temperature Time / Temperature Timeincrease  Time decrease
increase button  decrease button display button button

el S S

Start and pause  Power on/off Menu button
button button



= NOTE

8 functions are provided: Drumstick, Steak, Fish, Cake, Pizza,Hot dog, Fries, Bacon. You can use choose different cooking
food you like.

MENU PRESETTING:

Menu Icon Button Default Temp D.;f:‘:“ Shake
Drumstick ’ 175°C 40 min Shake
Steak & 200°C 12 min Shake
Fish ’ 195°C 10 min /
Cake ) 160°C 30 min /
Pizza & 185°C 15 min /
Hot dog B 185°C 8 min /
Fries g 200°C 18 min Shake
Bacon ' 175°C 12 min Shake

e After touching menu button, you can choose menuyou like. After choosing the function, please finger Start/Pause
button B to start cooking.

¢ During the cooking process, if you want to adjust time, kindly press the Time button /to increase/decrease 1
minute per a press. If you want to adjust temperature, kindly press /E! button to increase/decrease 5 degree per
a press.

e Start/Pause button Bl : During the hot air frying process, the LED lamp will be running, then if press this button, the
LED lamp will be blinks. Here, this button acts as pause function. In the pause state, you can change menu to choose
other presetting. Then, you press this button again, the air fryer will continue cooking. Here, this button acts as re-start
function.

e Menu button choose different cooking functions. After you choose the menu, press the start button. When during the
cooking period, for example, you want to change fries to bake, then first press the Pause button Bl , then touching
bake menu button to switch to different cooking function.

e Shake indicator #®4=E# The shake indicator will illuminate when the cooking cycle has reached its halfway point.
This halfway time gives you the opportunity to shake or flip your food in appliance, which helps ensure even cooking.

= NOTE

If you do not remove the basket and shake the food, the shake light on the control panel will remain illuminated.
Some ingredients require to shake halfway during the preparation time (see section ‘settings’ in this chapter).
By this way, pull the basket out of the appliance by the handle and shake it. Then slide the basket back into the air fryer.



8. Machine will have Auto ready bell after cooking. When you hear bell for 5 times, this means the cooking cycle is
finished. Pull the basket out of the appliance and place it on the heat-resistant holder.

After the time ends, the heating element stops working, but the fan will continue to run about 20
seconds to blow away the hot air as safety. Finally, the timer bell will ring for 5 times as the ending
alarm.

= NOTE

9. Check if the ingredients are ready.

If the ingredients are not ready yet, simply slide the basket back into the appliance. Press the
temperature control knob to adjust Temperature setting and press the Timer control button to adjust
time setting. And then press the Start button to run the appliance.

= NOTE

10. To remove ingredients, (e.g. beef, chicken, meat, any ingredients with original oil and will have excess oil from
ingredients collected on the bottom of the basket), please use tongs to pick ingredients one by one.

Be careful if you want to turn the basket over, the oil collected on the bottom of the basket will leak

= NOTE you
onto the ingredients.

11. To remove ingredients (e.g. chips, vegetable or ingredients with no excess oil from the ingredients), please turn off
the basket, and pour ingredients to tableware.

Tips:
¢ To remove large or fragile ingredients, lift the ingredients out of the basket by a pair of tongs.

12. When a batch of ingredients is ready, the fryer is instantly ready for preparing another batch.

SETTINGS

This table below will help you to select the basic settings for the ingredients.

= NOTE

Keep in mind that these settings are indications. As ingredients differ in origin, size, shape and brand, we cannot
guarantee the best setting for your ingredients.  Because the Rapid Air technology reheats the air inside the appliance
instantly, pull the basket briefly out of the appliance during hot air frying barely disturbs the process.



French fries
Thin frozen fries

Thick frozen fries

Home-made fries
(8X8mm)

Homemade potato
wedges

Home-made potato
cubes

Potato gratin
Steak

Meat chops

Hamburger

Sausage roll

Drumsticks

Chicken breast

Snacks

Spring rolls

Frozen chicken
nuggets

Frozen fish fingers

Frozen bread
crumbed

Stuffed vegetables

Cake

Quiche

Muffins

Sweet snacks

Min-Max (g)

300-700
300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Time (Min)

11-20

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12

10-14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

1-20

Temp °C

200
200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Shake

Remark

Add 1/2 tbsp

of oil

Add 1/2 tbsp
of ol

Add 1/2 tbsp
of ol



Tips:

e Small ingredients usually require a slightly shorter preparation time than larger ingredients.

e Alarger amount of ingredients only requires a slightly longer preparation time, a smaller amount
of ingredients only requires a slightly shorter preparation time.

e Shaking smaller ingredients halfway during the preparation time optimizes the result and can
help prevent unevenly fried ingredients.

e Add some oil to fresh potatoes and fry your ingredients for another few minutes then for a crispy
result.

¢ Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the air fryer.

¢ Snacks can be prepared in an oven can also be prepared in the air fryer.

e The optimal amount for prepare crispy fries is 500 grams.

e Use pre-made dough to get snacks quickly and easily. Pre-made dough also requires a shorter
preparation time than home-made dough.

e Please a baking tin or oven dish in the fryer basket if you want to bake a cake or quiche or if you
want to fry fragile ingredients or filled ingredients.

e You can also use the air fryer to heat ingredients. To heat ingredients, set the temperature to
150°C for up to 10 minutes.

Making home-made fries

To make home-made fries, follow the steps below:

1. Peel and slice the potatoes.

2. Wash the potato sticks thoroughly and dry them with kitchen paper.

3. Pour 1/2 tablespoon of olive oil in a bowl, put the sticks on top and mix until the sticks are coated with oil.

4. Remove the sticks from the bowl with your fingers or a kitchen utensil so that excess oil stays behind in the bowl. Put
the sticks in the basket.

5. Fry the potato sticks according to the instructions in this chapter.

CLEANING

1. Clean the appliance after every use.

2. Do not clean the basket, the rack and the inside of the appliance by metal kitchen utensils or abrasive cleaning
materials, as this may damage the non-stick coating of them. Remove the mains plug from the wall socket to make
the appliance cool down.

= NOTE

¢ Remove the basket to let the fryer cool down more quickly.

¢ Wipe the outside of the appliance with a moist cloth.

e Clean the basket and rack with hot water, some washing-up liquid and a non-abrasive sponge. You can remove any
remaining dirt by degreasing liquid.

e The basket and rack are dishwasher-proof.

Tips:

. 'Tf dirt is stuck to the rack or the bottom of the basket, fill the basket with hot water with some
washing-up liquid. Put the rack in the basket and let them soak for about 10 minutes.

e Clean the inside of the appliance with hot water and non-abrasive sponge.

e Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food residues.



STORAGE

1. Unplug the appliance and let it cool down thoroughly.

2. Make sure all parts are clean and dry.

TROUBLESHOOTING

Problem Possible Causes Solution
The AR FRYER does The appliance is not plugged in. | Putthe mains plug in an earthed wall socket.
not work.

You haven't pressed the start
button.

Press the start/power button after you set the temp&time

or choose the quick recipe.

The ingredients fried
with the AIR FRYER
are not done.

The amount of ingredients in the
basket is too big.

Put smaller batches of ingredients in the basket. Smaller

batches are fried more evenly.

The set temperature is too low.

Set the temperature to the required Temperature
setting.

The ingredients are
fried unevenly in the
AIR FRYER.

Certain types of ingredients
need to be shaken halfway
through the preparation time

Ingredients that lie on top of or across each other
(e.g. fries) need to be shaken halfway through the
preparation time.

Fried snacks are not
crispy when they
come out of the AIR
FRYER.

You used a type of snacks meant
to be prepared in a traditional
deep fryer.

Use oven snacks or lightly brush some oil onto the
snacks for a crisper result.

| can't slide the basket
into the appliance
properly.

There are too many ingredients
in the basket.

Do not fill the basket beyond the MAX indication.

White smoke
comes out from the
appliance.

You are preparing greasy
ingredients.

When you fry greasy ingredients in the AR fryer, a
large amount of oil will leak into the basket. The oil
produces while smoke and the basket may heat up
More than usual. This does not affect the appliance
or the end result.

The basket still contains grease
residues from previous use.

White smoke is caused by grease heating up in the
basket. Make sure you clean the basket properly
after each use.

Fresh fries are fried
unevenly in the AIR
FRYER.

You did not use the right potato
type.

Use fresh potatoes and make sure that they stay
firm during frying.

You did not rinse the potato
sticks properly before you fried
them.

Rinse the potato sticks properly to remove starch
from the outside of the sticks.

Fresh fries are not
crispy when they
come out of

the AIR FRYER.

The crispiness of the fries
depends on the amount of ol
and water in the fries.

Make sure you dry the potato sticks properly before
you add the oil.

Cut the potato sticks smaller for a crispier result.

Add slightly more oil for a crisper result.




TECHNICAL SPECIFICATIONS:

Power: 1800W
Voltage: 220-240V ~
Frequency: 50/60Hz
Capacity: 8L

Correct Disposal of this product:

This marking indicates that this product should not be disposed with other household wastes throughout the EU.

To prevent possible harm to the environment or human health from uncontrolled waste disposal, recycle it responsibly
to promote the sustainable reuse of material resources. To return your used device, please use the return and collection
systems or contact the retailer where the product was purchased. They can take this product for environmental safe
recycling.



& W COMTRADE Comtrade Distribution d.o.o0. Beograd

Address: Bulevar Zorana Dindica 125i
‘_’ DISTRIBUTION 11000 Belgrade, Serbia

Phone: 4381112015555

Email:  distribution.rs@comtrade.com

verew.comtradedisiribution.com

EU DECLARATION OF CONFORMITY

Manufacturer business name: TESLA/COMTRADE DISTRIBUTION D.O.0. BEOGRAD
Manufacturer address: BULEVAR ZORANA DINDICA 125i, 11000 BEOGRAD

WE, MANUFACTURER OF BELOW DESCRIBED PRODUCTS, HEREBY DECLARE UNDER
OUR SOLE RESPONSIBILITY, THAT THE PRODUCTS TO WHICH THIS DECLARATION
RELATES:
wroduct description:
Brand | Model Type of products |
TESLA [ AF800B Air Fryer
ARE IN CONFORMITY WITH THE FOLLOWING STANDARDS AND LEGISLATIVE ACTS:

Harmonized standard Legislative act

EN IEC 55014-1:2021

EN IEC 61000-3-2:2019+A1:2021

EN IEC 55014-2:2021,

EN 61000-3-3:2013+A1:2019+A2:2021 CISPR 14-1:2020,

IEC 61000-3-2:2018+A1:2020 CISPR 14-2:2020, Electromagnetic Compatibility Directive (EMC)

IEC 61000-3-3:2013+A1:2017+A2:2021 2014/30/EU

EN 60335-2-9:2003+A1:2004+A2:2006+A12:2007+

A13:2010

EN 60335-1:2012+A11:2014 +A13:2017+A1:2019+

A14:2019+A2:2019+ A15:2021 Low Voltage Directive (LVD}

EN 62233:2008 2014/35/EU

EN 62321 Restriction of Hazardous Substances Directive
(RoHS) 2011/65/EU with its Amendments
2015/863/EU

Information on authorized representative in the EU who has a written mandate from the above stated
manufacturer to act on its behalf in carrying out certain tasks required in the applicable Union
harmonization legislation including tasks specified under Article 4 of Regulation (EU) 2019/1020:

Business name of representative in EU: Comtrade Distribucija d.o.o.
Address of representative in EU: Letaliska cesta 29B, 1000 Ljubljana, Slovenia
E-mail address of representative in EU: office@tesla.info

Place anfl date of issue: Belgrade, 15.07.2024.
Signed fgr and ap-eteiigf manufacturer:

(Signature ant

Name of authorized persgn:” Nebojsa Lozo
Function of authorizéd Berson: General manager

PIB: 100000104  Mati¢ni broj: 17172140  $ifra delatnosti: 2620
TEKUCI RACUNI: UniCredit Bank RSD 170-300346515-65; Vojvodanska banka a.d. Novi Sad RSD 325-9500600009876-07
OTP Banka Srbija a.d. Beograd RSD 275-0000220006014-70; Komercijalna banka RSD 205-147443-79



(B UPUTSTVO ZA UPOTREBU

Samo za domacinstvo.
Prije upotrebe pazljivo proditajte uputstvo za upotrebu.

OPSTI OPIS

1. Korpa 5. Otvori za izlaz vazduha
2. Ru¢ka korpe 6. Glavni kabl
3. Digitalna kontrolna tabla na dodir 7. Posuda za przenje

4. Ulaz za vazduh



Pricvrscivanje rucke korpe za przenje:

® Rucka korpe za przenje moze dodi rastavljena u pakovanju
vaseg aparata. Da biste pri¢vrstili ru¢ku korpe za przenje:

o Uklonite papirnu naljepnicu. lzvucite korpu za przenje iz
aparata.

e Pomijerite tacku pric¢vricivanja na rucki nanize dok ne klikne na svoje mesto.

o ®d

o Rucka korpe za przenje treba da se zaklju¢a na odgovarajuce mjesto i ne smije se odvojiti kada je zakljuana.

Uklanjanje rucke korpe za przenje:

Da biste uklonili ru¢ku korpe za przenje:
o Koristite alat, kao §to je Srafciger ili nas metalni pin. Poravnaijte alat sa rupom i pritisnite nadole, zatim nagnite alat ka

unutra.
m
e

e Uhvatite ru¢ku rukom i izvucite je. Zavréeno




Vazno

Molimo vas da pazljivo procitate ovo uputstvo pre upotrebe uredaja jer moze dodi do ostecenja uslijed nepravilnog
rukovanja. Molimo vas da saduvate ovo uputstvo za buduéu upotrebu.

Opasnost

¢ Nemojte uranjati kuciste u vodu niti ga ispirati pod slavinom zbog vise elektri¢nih i grejnih komponenti.
¢ Nemojte dozvoliti da te¢nost ude u uredaj kako biste sprecili elektri¢ni Sok ili kratak spoj.

¢ Drzite sve sastojke u korpi kako bi se izbegao kontakt sa grejnim elementima.

e Nemojte prekrivati ulaz za vazduh i izlaz za vazduh dok uredaj radi.

® Punjenje korpe uliem moze izazvati opasnost od pozara.

¢ Nemojte dodirivati unutrasnjost uredaja dok je u radu.

/\\ uPOZORENJE!

e Provjerite da li napon naveden na uredaju odgovara lokalnom naponu.

e Nemojte koristiti uredaj ako je osteéen utikag, strujni kabl ili neki drugi dio.

¢ Nemoijte traziti od neovlas¢enih osoba da zamijene ili poprave osteéeni strujni kabl.

e Drzite uredaj i njegov strujni kabl van dometa djece.

e Drzite strujni kabl dalje od vrucih povrsina.

e Nemoijte prikljucivati uredaj niti koristiti kontrolnu tablu mokrim rukama.

e Uvijek se uvjerite da je utika¢ pravilno umetnut u zidnu utiénicu.

¢ Nemojte povezivati uredaj sa vanjskim prekidacem s tajmerom.

¢ Nemoijte postavljati uredaj na ili blizu zapaljivih materijala poput stolnjaka ili zavjese.

¢ Nemojte postavljati uredaj uz zid ili uz drugi uredaj. Ostavite najmanje 10 cm slobodnog prostora iza, sa strane, i 10 cm
slobodnog prostora iznad uredaja.

¢ Nemoijte stavljati nista na vrh uredaja.

¢ Nemoijte koristiti uredaj za bilo koju drugu svrhu osim one koja je opisana u ovom priru¢niku.

¢ Nemoijte ostavljati uredaj bez nadzora.

e Tokom przenja vruéim zrakom, vrua para se oslobada kroz otvore za izlaz zraka. Drzite ruke i lice na sigurnoj
udaljenosti od pare i od otvora za izlaz zraka. Takoder, budite oprezni s vru¢om parom i zrakom kada uklanjate posudu
iz uredaja. Bilo koja dostupna povrsina moze postati vruca tijekom upotrebe.

e Odmah iskljucite uredaj iz struje ako primijetite tamni dim koji izlazi iz uredaja. Sacekajte da se emisija dima zaustavi
prije nego $to uklonite posudu iz uredaja.

(1) oprez:

. Uvjerite se da je uredaj postavljen na horizontalnu, ravnu i stabilnu povrsinu.

—

2. Ovaj uredaj je namijenjen samo za kuénu upotrebu. Nije prikladan za sigurnu upotrebu u okruzenjima poput kuhinja
za osoblje, farmi, motela i drugih ne-stambenih prostora.

3. Garancija postaje nevazeca ako se uredaj koristi u profesionalne ili poluprofesionalne svrhe ili ako se ne koristi prema
uputama. (Nikada nemoijte koristiti uredaj ako je utika¢ ostecen.)

4. Uredaj je potrebno priblizno 30 minuta da se ohladi prije nego $to bude siguran za rukovanje ili ¢iscenje.



AUTOMATSKO ISKLJUCIVANJE

Uredaj ima ugradeni tajmer koji ¢e automatski iskljuciti uredaj kada broja¢ dode do nule. MoZete ru¢no iskljuéiti uredaj
pritiskom na dugme za iskljuivanje, §to ¢e automatski iskljuciti uredaj za 20 sekundi

PRIJE PRVE UPOTREBE

1. Uklonite sve ambalazne materijale, nalepnice ili etikete.

2. Operite korpu i resetku toplom vodom, uz dodatak nekog deterdzenta i neabrazivne sunderaste krpe. Ovi dijelovi se
mogu bezbjedno prati u masini za pranje suda.

3. Obridite unutrasnjost i spoljasnjost uredaja ¢istom krpom. Nije potrebno puniti korpu uljem i masnoéom za przenje
jer uredaj radi na vruc vazduh.

KORISTENJE UREDAJA

1. Prikljucite glavni kabl u uzemljenu zidnu utiénicu.
2. Pazljivo izvucite korpu iz air fryera.
3. Stavite sastojke u korpu.

4. Ugurajte korpu nazad u air fryer.

_= NAPOMENA Ne prelazilte MAX oznaku (vidjeti odeljak “Podesavanja” u ovom poglavlju), jer to moze uticati na
kvalitet pripreme hrane.

@ OPREZ! Nemojte dodirivati korpu tokom i kratko vrijeme nakon upotrebe, jer postaje vrlo vruéa. Drzite
) korpu samo za ruc¢ku.

5. Nemojte puniti korpu uljem ili bilo kojom drugom te¢noséu.
6. Dodir prsta za ukljucivanje/isklju¢ivanje napajanja.

7. Dodir prsta na meni da biste izabrali funkcije (ukupno 8 funkcija).

PREZENTACIJA KONTROLNE TABLE

Dugme za povecanje Dugme za smanjenje Vreme / Dugme za Dugme za
temperature temperature Temperatura prikaz ~ povedanje vremena smanjenje vremena

S| . o

Taster za pokretanje i  Taster za ukljucivanje i Taster menija
pauzu iskljucivanje




= NAPOMENA

Ponudeno je 8 funkcija: Batak, Biftek, Riba, Kolag, Pizza, Hot dog, Pomfrit, Slanina.
Mozete izabrati razli¢ite vrste hrane za kuhanje koje volite.

UNAPRED PODESEN MENI:

Meni Taster ikone Podrazumevana Podrazumevano Mezanje
temp vreme
Bataci ’ 175°C 40 min Promesati
Biftek a 200°C 12 min Promesati
Riba ’ 195°C 10 min /
Kola [ 160°C 30 min /
Pizza & 185°C 15 min /
Hot dog ] 185°C 8 min /
Pomfrit t 200°C 18 min Promesati
Slanina ‘ 175°C 12 min Promesati

¢ Nakon dodirivanja tastera menija, mozete izabrati opciju koja vam odgovara. Nakon izbora funkcije, pritisnite dugme
Start/Pauza B da biste zapoceli pripremu hrane. -

e Tokom procesa pripreme hrane, ako Zelite podesavati vrijeme, pritisnite dugme za vrijeme da biste povecali
ili smanijili vrijeme za 1 minut svakim pritiskom. Za pode$avanje temperature, pritisnite dugme /E‘ da biste
povecali ili smanijili temperaturu za 5 stepeni po pritisku.

¢ Dugme Start/Pauza Bl Tokom procesa przenja vazduhom, LED lampa ¢e biti ukljucena, a ako pritisnete ovo dugme,
LED lampa ée poceti treperiti. Ovo dugme sluzi kao funkcija pauze. U pauziranom stanju moZzete promijeniti opciju i
izabrati drugu prethodno podesenu opciju. Zatim, ponovnim pritiskom na ovo dugme, friteza ¢e nastaviti sa przenjem.
Ovo dugme sada ima funkciju nastavka rada.

¢ Dugme Meni: Odaberite razli¢ite funkcije pripreme hrane. Nakon $to izaberete opciju, pritisnite dugme Start. Tokom
perioda kuhanja, na primjer, ako Zelite promijeniti opciju przenog krompira u peéeni krompir, prvo pritisnite dugme
Pauza B, zatim dodimite dugme za pecenje kako biste presli na drugu funkeiju kuvanja.

e Indikator mesanja #®4%E 8 |ndikator mesanja ¢e se upaliti kada priprema hrane dostigne polovinu vremena. Ovaj
poloviéni period pruza vam priliku da promijesate ili okrenete hranu u aparatu, $to osigurava ravnomjerno kuhanje.

= NAPOMENA

Ako ne izvadite korpu i ne promesate hranu, svijetlo za mjesanje na kontrolnoj tabli ¢e ostati upaljeno. Neke namirnice
zahtjevaju da se promjesaju na polovini viemena pripreme (vidi odjeljak ‘Podesavanja’ u ovom poglavlju). Da biste to
uradili, izvucite korpu iz aparata pomocu rucke i protresite je. Zatim vratite korpu nazad u fritezu.



8. Uredaj ¢e imati automatski signal za gotovost nakon kuhanja. Kada ¢ujete zvono 5 puta, to znaci da je kuhanje
zavr$eno. lzvucite korpu iz uredaja i postavite je na drzac otporan na toplotu.

Nakon isteka vremena, grijani element prestaje sa radom, ali ventilator ée nastaviti da radi oko
20 sekundi kako bi otpustao vrudi vazduh radi bezbjednosti. Na kraju, zvono tajmera ée zvoniti 5
puta kao zavrsni alarm.

= NAPOMENA

9. Provjerite da li je hrana spremna

Ako hrana jo$ nije spremna, jednostavno vratite korpu nazad u uredaj. Pritisnite dugme za
kontrolu temperature da biste podesili podesavanje temperature, i pritisnite dugme za kontrolu
tajmera da biste podesili podesavanje vremena. Zatim pritisnite dugme Start da biste pokrenuli
uredaj.

= NAPOMENA

10. Da biste izvadili hranu (npr. govedinu, piletinu, meso, bilo koje sastojke sa originalnim uljem i viskom ulja koji ¢e se
sakupiti na dnu korpe), koristite hvataljke da biste uzeli namirnice jednu po jednu.

Budite oprezni ako Zelite da okrenete korpu, ulje koje se sakupilo na dnu moze procuriti na

= NAPOMENA e
namirnice.

11. Da biste izvadili hranu (npr. &ips, povrce ili hranu bez viska ulja), iskljucite korpu i prebacite hranu u posudu.

Saveti:
e Koristite hvataljke za vadenije velikih ili lomljivih komada hrane.

12. Kada je jedna tura namirnica gotova, friteza je odmah spremna za pripremu sljedece ture.

PODESAVANJA

Ova tabela ispod ¢e vam pomodi da izaberete osnovna podesavanja za hranu.

= NAPOMENA

Imajte na umu da su ova podesavanja indikativna. S obzirom da se namirnice razlikuju po porijeklu, veli¢ini, obliku i
brendu, ne mozemo garantovati najbolje podesavanje za njih. Zahvaljujuéi tehnologiji brzog vazduha, koja trenutno
zagrijava vazduh unutar uredaja, kratko izvlacenje korpe iz uredaja tokom przenja vruc¢im vazduhom jedva narusava

proces



Pomfrit

Tanki smrznuti pomfrit
Stapidi
Debeli smrznuti
pomfrit Stapici

Domadi pomfrit
(8x8mm)

Domadi krompir

krigke

Domacdi krompir na
kockice

Gratinirani krompir
Biftek

Kotleti od mesa

Hamburger
Rolovane kobasice
Pile¢i bataci
Pile¢e grudi
Grickalice

Prolece rolnice

Smrznuti pileci
nuggetsi

Smrznuti riblji Stapici

Smrznute
hlebne mrvice

Punjeno povrée
Kola¢
Kis
Mafini

Slatke grickalice

Min-Max (g)

300-700

300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Time (Min)

11-20

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12

10-14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

1-20

Temp °C

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Remark

Dodajte1/2
kasike ulja
Dodajte1/2
kasike ulja

Dodajte1/2
kasike ulja



Saveti:

e Manji komadi hrane obi¢no zahtevaju nesto krace vreme pripreme u odnosu na vece.

e Vedca koli¢ina hrane zahteva samo nesto duze vreme pripreme, dok manja koli¢ina zahteva samo
nesto krace vreme pripreme.

® Mesanje manjih sastojaka na polovini vremena pripreme optimizuje rezultat i moze pomodi u
sprecavanju neujednacenog przenja sastojaka.

¢ Dodajte malo ulja svezem krompiru i przite ga jo$ nekoliko minuta za hrskaviji rezultat.

¢ Ne pripremajte veoma masne namirnice poput kobasica u air fryer-u.

¢ Grickalice koje se mogu pripremiti u rerni mogu se takode pripremiti u air fryer-u.

e Optimalna koli¢ina za pripremu hrskavog pomfrita je 500 grama.

e Koristite gotovo testo kako biste brzo i lako napravili grickalice. Gotovo testo takode zahteva
kraée vreme pripreme u odnosu na domace testo.

e Stavite pleh ili posudu za pecenje u korpu friteze ako zelite da pecete kolac ili kis ili ako Zelite da
przite lomljive ili punjene sastojke.

e Takode mozete koristiti air fryer za zagrevanje sastojaka. Za zagrevanje sastojaka, podesite
temperaturu na 150 stepeni Celzijusa i zagrevajte do 10 minuta.

Priprema domaceg pomfrita:

Da biste napravili domaci pomfrit, pratite sljedece korake:

1. Ogulite i isjecite krompire na Stapice.

2. Dobro ga operite i osusite kuhinjskim ubrusom.

3. U posudu sipajte pola kasike maslinovog ulja, stavite krompir u posudu i mjesajte dok se ne prekrije uljem.

4. Izvadite krompir iz posude prstima ili kuhinjskim priborom tako da visak ulja ostane u posudi. Stavite ga u korpu.

5. Przite pomfrit prema uputstvima u ovom poglavlju.

1. Ocistite uredaj poslije svake upotrebe.
2. Ne distite korpu, resetku i unutrasnjost uredaja metalnim kuhinjskim priborom ili abrazivnim sredstvima za ¢iséenje,

jer to moze ostetiti neljepljivu prevlaku na njima. lzvucite glavni kabl iz zidne utiénice da biste omogucili da se uredaj
ohladi.

= NAPOMENA

¢ Izvucite korpu da biste omogudili brze hladenije friteze.

e Obrisite spoljadnjost uredaja vlaznom krpom.

e Operite korpu i resetku toplom vodom, dodajte malo deterdzenta za pranje sudova i koristite neabrazivnu sunderastu
krpu. Preostalu prljavstinu mozete ukloniti sredstvom za odmascivanje.

e Korpa i reetka se mogu prati u masini za pranje sudova.

Saveti:

o Ako je prljavétina zalepljena za resetku ili dno korpe, napunite korpu toplom vodom sa malo
deterdZenta za pranje sudova. Stavite resetku u korpu i ostavite ih da se potope oko 10 minuta.

e Ocdistite unutrasnjost uredaja toplom vodom i neabrazivnom sunderastom krpom.

e Cetkom za ciscenje ocistite grejni element kako biste uklonili ostatke hrane.
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SKLADISTENJE

1. Iskljucite aparat iz struje i pustite da se potpuno ohladi.

2. Provjerite da li su sve komponente Ciste i suhe.

RESAVANJE PROBLEMA

Problem

Moguci uzroci

Resenje

AIR FRYER ne radi.

Aparat nije prikljuéen u struju.

Ukljucite glavni utika¢ u uzemljenu zidnu uti¢nicu.

Niste pritisli dugme za
pokretanje.

Pritisnite dugme za pokretanje/napajanje nakon $to
podesite temperaturu i vreme ili izaberete brzi recept.

Hrana przena u AIR
FRYER-u nije gotova.

Koli¢ina sastojaka u korpi je
prevelika.

Stavite manje ture sastojaka u korpu. Manje ture se prze
ravnomernije.

Podesena temperatura je
preniska.

Podesite temperaturu na preporué¢eno podesavanje
temperature.

Hrana se przi
neujednacéeno u AIR
FRYER-u.

Odredene vrste namirnica treba
promesati na polovini vremena
pripreme

Sastojci koji leze jedan preko drugog ili su preklopljeni
(npr. pomfrit) treba da se promesaju na polovini vremena
pripreme.

Przene grickalice nisu
hrskave kada izadu iz
AIR FRYER-a.

Koristili ste vrstu grickalica koja se
priprema u tradicionalnoj fritezi.

Koristite grickalice za rernu ili lagano premazite uljem
grickalice za hrskaviji rezultat.

Ne mogu pravilno
da ubacim korpu u
uredaj.

Ima previse sastojaka u korpi

Ne punite korpu preko oznake MAX.

Iz uredaja izlazi bijeli
dim.

Pripremate masne namirnice.

Kada przite masne sastojke u fritezi na vazduh, velika
koli¢ina ulja ¢e procuriti u korpu. Ulje moze proizvesti bijeli
dim i korpa se moze vise zagrijati nego obi¢no. To ne uti¢e
na rad uredaja ili krajnji rezultat.

Korpa jos uvijek sadrZi ostatke
masti od prethodne pripreme.

Bijeli dim nastaje zbog zagrijavnja masti u korpi. Uvijek
pravilno odistite korpu poslije svake upotrebe.

Svjezi pomfrit se przi
neujednaéeno u AIR
FRYER-u.

Niste koristili adekvatnu vrstu
krompira.

Koristite svjeze krompire i pobrinite se da ostanu ¢vrsti
tokom przenja.

Niste dobro isprali krompir pre
przenja

Isperite Stapic¢e krompira temeljno da biste uklonili skrob
sa spoljne strane Stapica.

Svjezi pomfrit nije
hrskav kada izade iz
AIR FRYER-a.

Hrskavost pomfrita zavisi od
koli¢ine ulja i vode u njemu.

Pobrinite se da dobro osusite kriske krompira prije nego
$to dodate ulje.

Isjecite krompir na manje komade za hrskaviji rezultat.

Dodajte malo vise ulja za hrskaviji rezultat.

21



TEHNICKE SPECIFIKACIJE:

Snaga: 1800W

Napon: 220-240V ~
Frekvencija: 50/60Hz
Kapacitet korpe za przenje: 8L

Pravilno odlaganje ovog proizvoda:

Ova oznaka ukazuje da ovaj proizvod ne treba odlagati zajedno sa drugim kuénim otpadom Sirom EU. Da biste sprijecili
mogucu stetu po Zzivotnu sredinu ili [judsko zdravlje usljed nekontrolisanog odlaganja otpada, odloZite ga odgovorno
kako biste promovisali odrzivu ponovnu upotrebu materijalnih resursa. Za vracanje vaseg koristenog uredaja, koristite
sisteme za vracanje i sakupljanje ili se obratite prodavcu kod koga ste kupili proizvod. Oni mogu preuzeti ovaj proizvod
radi ekoloski sigurnog reciklaznog procesa.
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=3 PbKOBOCTBO C MHCTPYKLA

Camo 3a ynotpeba B 6vta

I'IpoueTeTe BHVIMaTEIHO TOBa PbKOBOACTBO 3a yHOTpe6a npean Aa ninonssate ypeaa.

ObLLO ONMMCAHKME

1. KowHwnua 5. OtBopwm 3a OTBeXAaHe Ha Bb3ayxa

2. Jpb3kKa Ha KoLHWuaTa 6. 3axpaHBaLL kaben

3. [lurntaneH naHen cbc CeH30pHO 7. TaBunuKa 3a MbpxeHe
ynpasseHve

4. OTBOp 3a NPUTOK Ha Bb3AYX
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MNocTaBsHe Ha gpbXKaTa Ha KOLWHMLATa 3a MbpPXeHe:

e [IpbxKaTa Ha KOLHWLATa 3a MbpyKeHe MoXe Aa fonae
pasriobeHa B onakoBkaTa Ha BaLWs ypes. 3a 4a npukpenure
[pbXKaTa Ha KOLLHWLaTa 3a MbpXXeHe:

o OrcTpaHeTe xapTueHns eTukeT. MsgbpnaiiTe kolwHMLaTa 3a
nmbpXeHe oT ypena.

® [Inb3HeTe ToUKaTa Ha 3aKpenBaHe BbPXy ApbXKaTa B NOCOKa Hafos1y, AOKaTO LpakHe Ha MSICTO.

o ®d

o [lpbxkaTta Ha KOLIHWLATA 3a MbpxeHe TpsibBa fa LpakHe Ha MSCTO 1 He TpsibBa Aa ce OTAess, CleA KaTo e LpakHaa Ha
MSICTOTO W.

OTCTpaHﬂBaHe Ha OPBb>XKaTa Ha KOWHNLUATa 3a Nbp>XeHe:

3a fa oTCTpaHWTe ApbXKaTa Ha KOLLHWLaTa 3a MbpXXeHe:
® VI3nonsBaiite MHCTPYMEHT, KaTo HaNpPUMep OTBEPTKa UK HaLWs MeTasieH LMT. [oppaBHeTe NHCTPyMEHTa C 0TBOPa 1
HaTWCHeTe B MOCOKa Hafosly, ClIef KOETO HaKJIOHETe MHCTPYMEHTa B MOCOKa HaBbTpPe.

* XBaHeTe fpbKaTa C pbka 1 51 3gbpnaiTe. [oToBo.
| l
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3HayeHue

Mons, npoveTteTe BHMMATESIHO HAaCTOALLLOTO PbKOBOACTBO, NPeAn Aa n3nonssate ypeaa, TbI KaTo MOXe @ Bb3HUKHE
nospefa npv HenpaswaHW onepaunn. Mons, 3anaseTe HaCTOALLOTO PBKOBOACTBO 3a CrpaBka B 6b,|:|,e|.|.|.e.

OnacHocTt

® He moTansiTe Kopmyca BbB BOfA W He U3MiaksanTe Nof Tedalla BoAa nopagn MHOXECTBOTO e/1eKTPUYECK
1 HarpeBaTesiHU KOMMOHEHTY.

¢ He nossonsBaiiTe TEYHOCT ia HABNU3a B yPeAa, 3a @ NPEAOTBPATHTE TOKOB YAAP WIW KbCO CbeaMHEHNE.

o CbxpaHsiBanTe BCUYKM CbCTaBKY B KOLLIHWLATA, 33 Aa MPEefOTBPATUTE BCSKAKbB KOHTAKT C HarpeBsaTesiHm
efeMeHTm.

® He nokpwBaliTe 0TBOPa 3a MPUTOK Ha Bb34yX U OTBOPA 3@ OTBEXAAHE Ha Bb3AyXa, KOraTo ypeabT paboTu.

¢ HanbniBaHeTo Ha KOLIHMLATa C O/IMO MOXe [a A0BEAE A0 OMAcHOCT OT MOXap.

® He fokocBanTe BbTPELIHOCTTa Ha ypeaa, 4oKaTo paboTu.

/\\ NPEAYNPEXAEHME!

* [lpoBepeTe fanu HanpexeHWeTo, ykasaHo BbPXY ypeaa, OTroBaps Ha HanpexeH1eTo Ha MecTHaTa eslekTpruyecka Mpesa.

¢ He usnonssaiite ypena, ako MMa KaksaTo v [ e NoBpeAa Mo Lwencena, 3axpaHealuus kaben uav Apyru 4actv.

® He oTuBaiiTe Npv KOETO 1 fia € HeYMbIIHOMOLLIEHO JINLE, 3 fja CMEHWUTE WU NOMpaBuUTe JafieH NOBPeAeH 3axpaHBsall
Kaben.

¢ [lazeTe ypepna v 3axpaHBalLms My kaben ganeye ot obcera Ha feua.

o [laseTe 3axpaHBalLLys kaben Hafaney ot HaropeLeHn NOBbPXHOCTHU.

* He BktoyBaiiTe ypepa v He paboTeTe C naHena 3a ynpasieHre ¢ MOKpU pbLie.

. BVIHaI'VI ce yBepﬂBaﬁlTe, Ye LencensT e NOCTaBeH No I'IpaEl/IﬂeH Ha4nH B CTEHHUSA KOHTaKT.

® He cBbp3BaiiTe ypea KbM BbHLUHO pere 3a Bpeme.

* He nocrassiiTe ypeaa Bbpxy nav B 61130CT 40 3ananumm MaTeprany Kato Hanprmep NokpYBeKka 3a Maca Wi 3aseca.

¢ He nocrassiTe ypega cpetiy crera unu cpety apyr ypea. Ocrasete nore 10 cm cBo6OAHO NPOCTPaHCTBO OT 3aHaTa
cTpaHa u ot geete ctparu 1 10 cm cBobOAHO NPOCTPaHCTBO Had ypeaa.

® He nocrassiiTe HULLIO BbPXY yperda.

* He usnonssanTe ypefa 3a KakBUTO 1 Aa € APYrW LN OCBEH ONUCAHUTE B HACTOSILLIOTO PbKOBOACTBO.

® He ocrassiiTe ypena 6e3 HabnopeHme.

o [lo BpeMe Ha Mbp>XeHe C ropeLL, Bb3ayx Npes OTBOpWTE 3a OTBEXAAHE Ha Bb3[yX Ce u3nycka ropelua napa. Apwxre pbuete
1 JIMLETO 1 Ha Be30macHo pas3cTosHWe OT napata 1 OT OTBOPUTE 3a OTBEXAaHe Ha Bb3fyx. CbLUO Taka BHUMaBaiiTe
cropeluara napa v Bb3fyx, KOrato 13Baxzaare TaBu4kara oT ypena. BesikakBu 4OCTbMHM NOBbPXHOCTY MoraT Aa ce
HaropeLLsT no Bpeme Ha ynotpeba.

¢ HesabaBHo v3ktoueTe ypeaa OT KOHTaKTa, ako BUAUTE TbMEH V1M, U3Nn3alL, oT ypeaa. VI3uakalite oTaensHeTo Ha auMm aa
cnpe, Npeay Aa U3BaguTe TaBUuKaTa OT ypeda.

(1) BHMMAHUE!

—

. YBepeTe Ce, e ypeabT e NOoCTaBeH BbpPXY XOPU3OHTasHa, paBHOMepHa 1 crabunHa MOBBPXHOCT.

2. Tosun ypen e NpeaHasHayYeH caMmo 3a fomaluHa ynotpeba. Tol He e nofxofasiy 3a 6e3onacHo U3non3saHe B Cpeau Kato
HanpuMep KyxXHu C NepcoHa, bepmu, MOTeNN U APyt HEXUNLLHK CPeau.

3. lapaHuusATa e HeBanmaHa, ako ypeabT ce U3MNo/3Ba 3a NPOGECUOHaHU UK NOAYNPOGECUOHANHN L UK He ce
13non3ea cropes nHcTpykuumnte. (Hukora He usnonseaiite ypeaa, KOrato LWENncebT e NoBpeaeH.)

4. YpepnwT ce Hyxpgae oT npunbausutenHo 30 MuHyTH, 3a fia ce oxagu, npeam Aa bbae besonaceH 3a pabota unm
nouncreaHe.
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ABTOMATUNYHO 3KJTKOYBAHE

YpeabT viMa BrpafieH TaiiMep, Toi aBTOMaTUYHO LLie U3KITIOHM Ypenaa, Korato 0bpaTHOTO bpoeHe AocTurHe Hyna. Moxete
PBYHO [1a M3KJTIOUUTE YPesa, KaTo HaTUCHETe ByTOHa 3a U3KJTIOYBaHE, TON aBTOMATUYHO Lie 13k ypeaa cnep, 20 cekyHau.

MPEAV TTBPBA YTIOTPEBA

1. OTc‘rpaHeTe BCNYKM OMaKOBBbYHU MaTepuanu 1 CTukepu nnm eTukeTn.

2. MouucTeTe KOLWHMLATA U PeLLETKaTa C ropeLLa Bofa, C Masiko npenapar 3a MueHe 1 HeabpasvieHa reba. Tesu yactu ca
6e30mMacHu 3a NoOYNCTBaHE B CbAOMMSIHA MaLLVHA.

3. M3bbplueTte ypefa oTBBTPE 1 OTBBH C YMCTa Kbpria. M HAMa Hyxaa fia MbHWTE KOLHWLATA C O/IMO U Ma3HWHa 3a
MbPXeHe, Thil KaTo ypeabT PaboTu Ha ropeLL, Bb3fyX.

N3MOJI3BAHE HA YPELA

1. CBbpkeTe 3axpaHBaLLysl LLENCes KbM 3a3€MeH CTEHEH KOHTAKT.
2. BHuMaTenHO 13gbpnanTe KOLWHULATa OT GPUTIOPHIKA C rOpPELL, Bb3ayX.
3. lNocTtaBeTe CbCTaBKMUTE B KOLLHMLATA.

4. MNb3HeTe KOLHMLATa BbB GPUTIOPHIKA C FOPeLL, Bb3fyX.

= 3ABEJIEXXKA He npesuwuasaite obosHauveHneTo MAX (BuxxTe pasgesn ,HacTponku” B HacTosLLaTa rnasa), Thid Kato
- TOBa MOXe [1a MOBJVsiEe Ha Ka4eCTBOTO Ha rOTBEHE Ha XpaHaTa.

@ BHUMAHME! He pokocBaiiTe kolLHMLaTa MO Bpeme Ha v KpaTKo BpemMe crief ynotpeba, Tbin kaTo T51 ce Harpsisa

MHOrO. D,p'b)KTe KOLHMLaTa caMo 3a ApbXKaTa.

5. He nbsiHeTe KoLLHMLATa C OO WM [ipyra TEYHOCT.
6. JokocHeTe ¢ npbcT ByToHa 3a BkntousaHe/uskntoysaHe.

7. NokocHeTe ¢ npbeT byToHa MeHto, 3a fia n3bepete dyHKLMM (06LLO 8 pyHKLMM).

NPEOCTABAHE HA TMAHEJTA 3A YTTPABJIEHVE

ByToH 3a yBenvyaBaHe  byToH 3a HamansisaHe byToH 3a BU3yanusauvsiHa ByToH 3a yBenvyaBaHe byToH 3a HamansiBaHe Ha
Ha TemneparypaTa Ha TemnepaTypata  TemnepatypaTa/BpemeTo Ha BpemeTo BpemeTo

|
a + 8 I_ °c O+ @_\

2 &H P & € YV § @
\_ Il @ = Y,
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ByToH 3a cTaptpaHe u  ByToH 3a BkntoyBaHe/ ByToH MeHio
nocTaBsiHe Ha naysa u3KtouBaHe
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= 3ABEJIEXXKA

Mpepocrasat ce 8 pyHkuwmu: by, Mbpxona, Puba, Topta, Muua, Xotgor, Mbpxern kaptodu, bekoH. MoxeTte fa nsbepete
pa3nvyHa xpaHa 3a roTBeHe, KOSITO xapecsare.

MNPEOBAPUTESIHN HACTPOVIK OT MEHKOTO:

MeHio ByToH c ukoHa T:r::;zz::ﬂlo non:aa:sr;:aue Pasknawane
ByTue ’ 175°C 40 MUH. PasknatuaHe
Mbpxona 0 200°C 12 MUH. PasknaluaHe

Puba " 195°C 10 MuH. /

Topta - 160°C 30 MuH. /

Muua ‘ 185°C 15 MUH. /

Xot gor .’ 185°C 8 MVH. /
MbpskeHn kapTodu t 200°C 18 MuH. Pasknaiare
BekoH ‘ 175°C 12 MUH. PasknaLuaHe

Cnep kato fokocHeTe ByToHa MeHHo, MoxeTe fia usbeperte GyHKUMsITa OT MEHIOTO, KoeTo xapecsate. Cref, kato usbepere
byHKumaATa, HaTvcHeTe ¢ npbeT ByTora Crapt/Maysa, Bl 3a a 3anodHete aa roteute.

Io Bpeme Ha NpoLieca Ha roTBEHE, ako UcKaTe [ja 3aAafieTe BPEMETO, HaTUCHeTe byToHa Bpeme 3apda
yBenuuute/HamanumTe ¢ 1 MUHyTa Npu BCAKO HaTuckaHe. AKO UckaTe fja perynvpate Temneparypara, Mo HaTucHeTe
GyToHa /E! 3a la yBenmuuTe/Hamanute ¢ 5 rpagyca npu BCSKO HaTVCKaHe.

Byton Crapt/Maysa Bl : Mo speme Ha npoueca Ha nbpsxere ¢ ropet Bb3ayx cBETOAMOAHATA laMNa LLjE CBETH, Cef, KOETO,
aKo HaTUCHeTe To31 ByTOH, CBeToAMOoAHATa lamna Lie npemuraa. Tyk To3u ByToH encTBa KaTo GyHKUMS 3 MOCTaBsiHE

Ha naysa. B cbCTOsIHMETO Ha NoCTaBsiHe Ha nay3a MOXeTe [ja POMEHUTE MEHIOTO, 3a fla u3bepeTe fApyra NpeABapuTeNHa
HacTpoiika. Cnef, ToBa HaTVCHeTe TO31 BYTOH OTHOBO, PPUTIOPHUKBT C ropeLL Bb3ayX LU MPOgbLIKM Aa roteu. Tyk To3u
ByTOH feicTBa KaTo GyHKLMS 3a pecTapTupaHe.

Ypes byTroHa MeHto ce n3bupart pasnuyHm GpyHkLMK 3a roteere. Crep KaTo n3bepeTe MEHIOTO, HaTUCHETe ByTOHa 3a
crapTupate. Korato rno Bpeme Ha nepriofa Ha roTBeHe, HanpyiMep, UCKaTe fja U3BbpLUKNTE MPOMSIHA OT MbPXEeH! KapTodu
Ha neyeHe, Torasa MbpBO HaTWcHeTe GyToHa Maysa M, cnepn koeto pokocHeTe ByToHa M3NMYaHe OT MeHIOTO, 3a Aa
NPEBKIIIOUNTE KbM PasfiniHa GYHKLMS 3a FOTBEHE.

VHavkaTop 3a pasknalaqe WEASER . |0 kaTopbT 33 pasknalLlaHe Lie CBETHE, KOraTo LKBIbT Ha roTBeHe AOCTUMHE
cBOsiTa nososuHa. ToBa Bpeme No cpefaTta BY AaBa Bb3MOXHOCT Aa paskiiaTuTe Ui 0bbpHETe XpaHaTa cut B ypeaa, Koeto
nomara Aa ce oCcurypu paBHOMEpPHO roTBeHe.

= 3ABEJIEXXKA

AKo He n3BafMTe KOLUHWLATa 1 HE pa3kiaTuTe XpaHara, laMnyykaTa 3a paskialliaHe Ha naHesa 3a yrnpas/eHue Lie octaHe

[la cBeTu. Hakom cbcTaskm TpsibBa fia ce paskiaTaT HanoioBKHa Mo cpeaaTa Ha BPEMETO 3a MPUroTssiHe (BUXTe pasgen
,HacTtponkn” B HacTosiLaTa rnaea).

Mo To3W HauMH U3AbPMaNTe KoLWHULATa OT ypeaa 3a ApbxkaTa v s pasknatete. Crief ToBa Nib3HeTe KOLWHMULAaTa 06paTHO BbB
dpUTIOPHYKa C ropeLL, Bb3AyX.
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8. Ype,u,bT LLle MMa 3BbHeL, 3a aBTOMaTUYHa roTOBHOCT cief roteeHe. Korato yvyeTe 3BbHELa 5 nbTK, TOBa 03Ha4aBa, Ye
UMKBIBT Ha rOTBEHE € NPUKIIOYUI. Msp,hpnal?we KOLWHMLUaTa OT ypeaa U A4 NnoCTtaBeTe BbpXxy TOI‘IJ'IOyCTOl?IHI/IBI/Iﬂ Abp>Kau.

Cnep v3TvyaHe Ha BPEMETO HarpeBsaTeHUAT eleMeHT Cnipa Aa paboTu, HO BEHTUIATOPBT Lie
npoabXmM Aa pabotn okoso 20 cekyHay, 3a fia U3AyXa ropeLLyst Bb3ayXx C Len besonacHocT. Hakpast
3BbHELbT Ha TallMepa Lue 3BbHHE 5 MbTU KaTo afapMa 3a Kpan.

= 3ABEJIEXXKA

9. ﬂpOBepeTe Aanu CbCTaBKUTE Ca roTOBU.

AKO CbCTaBKWMTE BCe OLLIE He Ca FOTOBW, MPOCTO MITb3HETE KOLWHWLaTa 0bpaTHO B ypeaa. HatncHete
KOM4eTO 3a yNpaB/ieHne Ha TeMnepaTypaTa, 3a fla perynpaTte HacTpoiikaTa 3a Temnepatypara, u
HaTucHeTe ByTOHa 3a ynpaBsieHve Ha TailMepa, 3a fja perynvpare HacTpowkarta 3a spemerto. Cneg
TOBa HaTucHeTe byToHa CTapT, 3a fla CTapTupaTe ypeaa.

= 3ABEJIEXXKA

10. 3a na npemaxHeTe CbCTaBKW (Hanp. rOBEX/I0, MIELLIKO, MECO, BCIKAKBU CbCTaBKW C OPWUTVHaIHa MasHUHa W Liie nMaTe
U3/IMLLIHA Ma3HWHA OT CbCTaBKUTE, CbbpaHU Ha AbHOTO Ha KOLIHULATA), MOMIS, M3MOI3BalTe LUMMKY, 3a a B3emeTe

CbCTaBKUTe edHa No eaHa.

BHumagaiiTe, ako vickaTe fja oObpHeTe KOLWHWLATa, Ma3H1HaTa, CbbpaHa Ha [bHOTO Ha KOLUHWLATa,

= 3ABEJIEXXKA
Lie n3teve Bpry CbCTaBKUTE.

11. 3a ga npemaxHeTe CbCTaBKU (HaMp. YUIC, 3eIeHYYLM UK CbCTaBKy 6e3 U3NULLIHA Ma3HUHa OT CbCTaBKUTE), MOJIS,
N3KJTIOYETE KOLLHWLATA M U3CUMETE CbCTABKWUTE B CbAOBETE 3a XPaHEHe.

Saveti:
o Koristite hvataljke za vadenje velikih ili lomljivih komada hrane.

12. KoraTo egHa jo3a CbCTaBKu € roToBa, d)pVIT}OpHMK'bT Cropety Bb3fyx € MOMeHTaIHO rOTOB 3a NPUIroTBAHE Ha Apyra

napTuaa.

HACTPOWVKIU

Ta3w Tabnvua No-[osy L BY MOMOTHeE fia M3bepeTe OCHOBHUTE HACTPOMKM 3a CbCTaBKUTE.

= 3ABEJIEXXKA

VimaiiTe Npeasna, Ye Te3n HaCTPOWKYM ca MHAMKALWW. Thil KaTo CbCTaBKMTE Ce pasnnyaBaT no Npousxog, pasmep, opma v
Mapka, He MOXeM fja rapaHTupame Han-gobparta HacTpoiika 3a BalmTe CbCTaBku. Tbin kaTo TexHonorusTa Rapid Air sarpsisa
OTHOBO Bb3/lyXa BbTPE B ype[a MUrHOBEHO, M3bpraiiTe 3a KPaTKo KOLLHWLATA OT ype/a Mo Bpeme Ha Mbp>KeHe C ropett,
Bb3/yX, KOETO €4Ba CMyLLIaBa NpoLeca.
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IMbpsxeHn kapTodu

TwHKM 3aMpa3eHn
MbPXKEH KapTodu

[ebenv sampaseHm
MbpXKeHU kapTodu

[omaluHo npuroteeHu
MbPXEHU KapTodu
(8X8mm)

[lomaluHo npuroteeHm
peseHueTa kapTodm

[omaluHo npuroTeexu
KapTodw Ha KybueTa

paTeH oT kapTodu
Mbpxxona

MecHu koTnetn
Xambyprep

Konbac, ysut B bytep
Tecto

Bytyeta

MuneLukn repan

Jleka 3akycka

MponetHn pynua

3aMpa3eHv1 nuaeLwkKn
Xanku

3ampaseHn pubHm

npbLYALM

3ampa3seH HaTpoLUeH
X196

[TbnHeHn 3eneHuyum

Toprta

Knw

MbduHm

Cnapgka neka 3aKycka

MuH.-makc. (g)

300-700

300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Bpeme (MuH.)

11-20

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12
10- 14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

1-20

Temn. °C

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

PasknawaHe

Oa

3abenexka

Lobasete 1/2
c.n. oo

Lobasete 1/2
c.nl. onvno

Lobasete 1/2
c.1. oo
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CobBeTh:

® MasnkuTe CbCTaBKi OBNKHOBEHO M3MCKBAT MaJIKO MO-KPATKO BPEME 3a MPUTOTBSIHE OT MO-rosIeMUTE CbCTaBKM.

¢ [lo-roNsMoTO KONMYECTBO ChCTaBKM U3VICKBA CAMO MaJIKO MO-NPOABIXMTENIHO BPEME 3a NPUroTBsiHe, Mo-
MaJsIKOTO KOJIMYECTBO CbCTaBKM M3UCKBA CAMO MasiKo Mo-KPaTKo BPEME 3a MPUroTBsHE.

® PasknalljaHeTo Ha No-mMasiki CbCTaBKW Mo cpefdaTta Ha BPeMETO 3a MPUroTBSHE ONTUMU3MPa pesyTaTa 1
MO>e fia MOMOTHe 3a NPeAoTBPaTABaHe Ha HEPaBHOMEPHO M3MbPXEHN CbCTaBKU.

* [lobaBeTe Masiko KOJINHYECTBO OJIMO KbM MPECHUTE KapTObU 1 3ambpiKeTe CbCTaBKUTE 3a OLLie HAKOJIKO
MUHYTW, 33 [la NOJTy4nTe XPyrnKaB pe3ysTart.

® He npurotesinTe U3KIIIOYUTENHO Ma3HW CbCTaBKY KaTo HanpuMep Konbacu BbB GPUTIOPHIIKA C FOPELL| Bb3ayX.

o JlekaTa 3aKycka MOXe fia Ce NPUroTes BbB GpypHa, MOXeE fAa Ce MPUroTBSs 1 BbB GPUTIOPHIKA C rOpPELL, Bb3AyX.

o OnTMManHOTO KONMYECTBO 3a NMPUroTBSIHE Ha XPYNKasu MbpxeHu kaptodu e 500 rpama.

* ll3non3gaiiTe npefBapuTeNHO NPUrOTBEHO TECTO, 3a Aa NONYYUTE fleka 3aKycka No GbP3 1 JIECEH HauMH.
INpeaBapnTENHO MPUTOTBEHOTO TECTO ChLLIO U3MCKBA NMO-KPATKO BPEME 3a MPUrOTBSIHE OT AOMALLIHO
NPUroTBEHOTO TECTO.

¢ Mons, nocrasete fafeHa GopMa 3a NeyeHe nnm cbi 3a GpypHa B KOLLHWLATa Ha GPUTIOPHMKE, aKo McKaTe fa
“3neyeTe TOpTa UM KULLI MW @Ko UCKaTe Aa U3MbPKMTE KPEXKM CbCTaBKM UM HaMbIHEHU CbCTaBKU.

* MoxeTe cbLLO fla U3No3BaTe GPUTIOPHMKA C rOpeLL, Bb3/yX 3a 3arpsiBaHe Ha CbCTaBKuTe. 3a Aa 3arpeete
CbCTaBKUTE, 3adanTe Temnepatypata Ha 150 °C 3a go 10 MuHyTH.

MpuroTeBsiHe Ha LOMALLHO NPUrOTBEHM MbPXEHU KapTodhu

3a Aa HanpasuTe AOMaLIHO NPUTroTBEHN MbPXXEHN KapTOd)M, cnepBawiTe CTbrkuTe no-gosny:

1. Obenete u HapexeTe KapTopuTe.

2. VamnitTe pobpe kapTodeHuTe NPbUYMLM 1 T NMOACYLLIETE C KyXHEHCKA XapTus.

3. CuineTe 1/2 cyneHa NbXxuLia 3eXTUH B Kyna, CJIOKETe NPbYMLMTE OTFOPE 1 pasbbpKaiTe, [OKATO NPbYNLMTE Ce NOKPUSAT

C 3eXTUH.

4. Vssagete npbynLnTe OT KynaTa C NPbCTU NN KYXHEHCKU I'Ipl/l60p, TaKa Y€ U3JTNLLIHOTO KOJIMYEeCTBO O/IMO da OCTaHe B
Kynara. MocTaBete npbyMUnTe B KOWHULATa.

5. VisnbpkeTe KapTodeHnTe NpbunLm Cropes MHCTPYKLMUTE B HAcTOsILLATa r1aBa.

NOYNCTBAHE

1. MouncrsaiiTe ypena cneq Bcsika ynotpebda.
2. He nouncraaiiTe KOLLHMLATS, peLIeTKaTa U BbTPELLHOCTTa Ha ypea C METaIHW KyXHEHCKM Npubopm nam abpasveHm

no4yncTBaLLy maTepuanu, ThI KaTo TOBa MOXe Aa nospean HesanensalloTo UM MokpuTre. V3BageTe Wwencena ot
CTeHHWS KOHTaKT, 3a fla OX/laguTe ypena.

= 3ABEJIEXXKA

® |l3BapeTe KOWHMLATA, 33 i@ OCTaBUTe GPUTIOPHMKA Aa Ce Oxaam No-6bp3o.

¢ |36bpLieTe BbHLWHATA CTPaHa Ha ypeaa ¢ BiaxHa Kbpra.

¢ [louncreTe KOLIHMLATA 1 peLLETKaTa C ropeLLa Bofa, Masiko npenapar 3a MueHe n HeabpasusHa rbba. Moxere fa
OTCTPaHWTE BCUYKM OCTaHaM 3aMbpCsiBaHus ¢ 0b6e3macfBaLla TeYHOCT.

e KolwHwLaTa v pelueTkaTa ca NOAXOAALLM 33 CbAOMMSAIHA MaLLMHA.

CoBeTu:

® AKO 3aMbpCsiBaHWs Ca MoJIeNHaM Mo peLueTkara Uan AbHOTO Ha KOLLHWLATA, HaMb/IHETEe KOLLHULATa C
ropetua Bofa C Masiko KOSIMYeCTBO Nnpenapart 3a MueHe. [NocTaBeTe pelleTkaTa B KOLIHWLATA W TV OCTaBeTe
[la ce HakucHaT 3a okoso 10 MuHyTU.

e [louncTeTe BTPELUHOCTTA Ha ypea C ropeLua Bofa v HeabpasveHa rboa.

o [louncreTe HarpeBaTeIHUsA ENIEMEHT C YeTka 3a MOYMCTBaHe, 3a Aa OTCTPAHUTE BCIKAKBM OCTaTbLM OT XpaHa.
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CbXPAHEHWNE

1. Usknioyete ypena OT KOHTakTa 1 ro ocTaBeTe Aa U3CTUHE HaMbJTHO.

2. YBepeTe ce, Ye BCUYKM YacTU Ca YUCTU U CyXU.

OTCTPAHABAHE HA HEMN3INPABHOCTU

Mpo6nem Bb3moXkHM npuymHmn Pewenne
lMocTaBeTe 3axpaHBaLLyWs LENCeN B 3a3eMeH CTeHeH
YpeLbT He e BKIIOUEH B KOHTaKTa.
OPUTIOPHUKBT C KOHTaKT.
FOPELL BB3[YX He HatucHete ByToHa 3a cTapTupaHe/3axpaHsare, e Kato
pabotu. He cre HatcHanu GyToHa 3a
3ajafere Temnepartypara v Bpemeto uin usbepete Gbpsara

cTapTupaHe.

peuenTa.

CobcraBkuTe, MbpXeHn
¢ OPUTIOPHIKA C
FOPELL Bb3YX, He
ca rotosum.

KonuuectBoTo cbeTaBku B
KOLLUHMLAaTa € TBbPAE rosiiMo.

MocTaBeTe No-manku 4031 CbCTaBKM B KoLHULaTa. [o-
MaJikuTe [,O3U Ce MbP3KaT No-PaBHOMEPHO.

3anaperata TemMneparypa e
TBbPAE HMCKa.

3afanTe Temnepatypara Ha HeObXoAVMaTa HacTPOIka 3a
Temneparypara.

CucraBkuTe ce
13MbpPXKBaT
HEPaBHOMEPHO BbB
OPUTIOPHKA C
FOPELL Bb3OYX.

Hsikow BoBe cbcrasky Tpsibsa
[la ce pa3KIaTAT Mo cpefata Ha
BPEMETO 3a NPUroTesiHe

CbcTaBkuTe, KOUTO Nlexar efHa BbpXy Apyra Wiv eqHa
[0 apyra (Hanp. nbpxeHun kapTodw), TpsibBa Aa ce
pasknaTaT no cpefjaTa Ha BPEMeTO 3a NPUroTBsiHE.

[Mbp>xeHaTa neka
3aKycka He e
Xpynkaga, Korato
n3nese ot
OPUTIOPHMKA C
TOPELLL Bb3AYX.

M3nonssanu cte Big, Neka 3akycka,
npeAHasHayeH 3a NpUroTesiHe

B TPAAVLMOHEH GPUTIOPHNK 33
ABIOOKO MbpXKEeHe.

M3nonsgaiite nieka 3akycka Ha GpypHa Uan neko HamaxeTte
C YyeTka Masiko KOSIMYEeCTBO ONIVO BbPXY JlekaTa 3aKycka 3a
No-Xpyrkas pesyJiTar.

He mora Aa Nab3Ha No
npaswieH Ha4nH
KOLIHMLUaTa B ypena.

Vma TBBbPAE MHOIO CbCTaBKW B
KOoLWHMLUaTa.

He nbaHeTe KolwHMuaTa Hag 0603HaYeHneTo MAX.

Ot ypepa nznusa 6sn
VM.

ﬂpMFOTBﬂTe Ma3HW CbCTaBKW.

Korato mbp>kure MasHu cbCTaBku BbB GpUTIOpHUKA C
ropeLy Bb3ayx, rofIiMO KOJIMYECTBO OJINO LLie U3Teue B
KowHuuata. OnnoTo otaens 6an AyM 1 KoLHULATa Moxe
[la ce Harpee noseye oT 0bukHoBeHO. ToBa He 3acsra
ypena unu KpaHus pesysnrar.

KouwHnuaTa Bee olLe cbabpxa
OCTaTbL OT OSINO OT MPEALLHA
ynotpeba.

Benust num ce npuunHnBa OT HarpsiBaHe Ha ONVo B
KOLLHWMLATa. YBepeTe ce, Ye NouvcTBaTe No NpaBusieH HauvH
KOLUHMLATa cref Besika yrotpeba.

MpecHuTe NbpxeHn
KapTodu

ce 3mbpxBsaT
HepaBHOMEPHO BbB
OPUTIOPHUKA
CTOPELL Bb3OYX.

He cTe usnonssanu npasusHus
BUL KapTodu.

M3nonsgaiTe npecHy kaptopu 1 BHUMaBanTe fa octaHaT
TBbPAV M0 BPEME Ha MbpXeHe.

He cre uznnakHanu gobpe
KapToheHuTe NpbUMLW, Npean Aa
m I/I3I'Ibp>KI/ITeA

WannakHeTe nobpe kaptodernTe NpbuuLm, 3a Aa
OTCTPaHUTE HULLIECTETO OT BbHLUHATa CTPaHa Ha npbynumTe.

lMpecHUTe MbpxeHn
KapTodu He ca
XPyrKaBw, Korato
W3ns3at ot
OPUTHOPHNKA C
OPELL| Bb3IYX.

XpynkaBocTTa Ha Mbp>KeHNTE
KapTOdV 3aBICK OT KOSIMYECTBOTO
OO 1 BOAA B MbPXKEHUTE
KapTodu.

YBeperTe ce, ye cTe nacyLumnm pobpe kaptodernte
NpBLYMLK, NPean Aa fobaBuTe OMoTo.

HapesxeTe kapTodeHnTe NpbUMLM Ha Mo-Maski napyeHLa 3a
NoXpynkas pe3ynTar.

[obaseTe Manko noseye KOSIMYECTBO OJINO 3a MO-XPYrikas
pesyntar.
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TEXHNYECKW CMNELUNONKALNIA:

MouHocT: 1800W
Hanpexenwe: 220-240V ~
Yecrota: 50/60Hz
Kanauurert: 8L

[MpaBWAHO N3XBBPJSIHE Ha TO3M NPOAYKT:

Hacrosiata Mapk1poBka nokassa, 4e To3u NPOLyKT He TpsbBa Aa Cce M3XBbPAIS C ApYri AOMaKMHCKV oTnaabuy B uenms EC.
3a pa NnpepoTBpaTHTE Bb3MOXHO YBPEXAaHe Ha OKOJIHaTa Cpefa Win YOBELLIKOTO 3ApaBe OT HEKOHTPOIMPAHO N3XBBbPJISIHE
Ha OTMaAbLy, peLUKIMpainTe ro OTTOBOPHO, 3a Aa HAaCbpUWTe YCTOMYMBaTa MHOrOKpaTHa ynoTpeba Ha Matepuastm pecypcu.
3a fa BbpHeTe BalLEeTO 13MOJ3BaHO YCTPOWCTBO, MOJIs U3MOM3BaTe MpexXara OT MyHKTOBe 3a pasAesiHoO CbbupaHe Ha
OTNaAbLM UK Ce CBbPXETE C ThproseLa, KbAETO € 3aKyneH NpodyKTbT. Te MoraT Aa B3emaT TO31 NPOAYKT 3a eKONOrMYHO
6e3onacHo peumnknpaHe.
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=3 EFXEIPIAIO OAHTIQN

ATOKAELTTIKA VL0 OLKLOKT XPrion.
AOPBACTE TPOCEKTIKG TO TTOPAV EYXELPISL0 0SNyLWV TPV omtd T Xpron.

FENIKH MEPITPA®H

1. KoAaBu 4. Eioobog aépa

2. Aoy kahaBov 5. Avolyparta e§68ou aépa

3. Wnolokog mivakag Xelptopon 6. Kohwbio pelpatog
oPrs 7. Aiokog Pnoiporog
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TomoBétnon tng AaPng tou kadou Pnoipuatog:

* HAaPn tou kadGou Pnoipatog uropel va pnv €xet
ouvappoloynBel otn cuokevacia Tng cUoKeLNG 0oG. MNava
TPoooPTAOETE T AaPr) Tou K&dou PNnoiuaTog:

*  ApatpEaTe TN XAPTLVN ETKETAL. APALPETTE TOV KASO PNoiHaTog
Qo T OUCKEUN.

® YUpETe To onpeio mpoadptnang otn AaBr mpog Ta katw HEXPL v aodaioet otn B€on tou.

o ®d

¢ HAopn tou kadou Ynoipatog Bampénet aopaiioet otn Béon tng kaw Sev Ba mpénel va amoomdron pOAG aopotioe
otn Béon tng.

Adaipeon tng Aafrg tou k&dou PnoipaTog:

Mo va aparpéoete tn Aafr) Tou kadou Pnoipatog:

¢ Xpnoorourote éva epyaAelo, Otwg éva katoaBidL 1) Tov mapexdpevo HETOMIKS Tieipo. EuBuypappiote to epyoleio pe
TNV O KAl OTTPWETE TTPOG TAL KATW KOL LETA YEIPETE TO EPYOAEID TIPOG T HETQL.

o [Midote T AoPn He To XEpL 00G Kat TpaPngte Ty pog ta é5w. H AaPn €xet adonpebel.
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Znpaotia

AOBACTE TIPOCEKTIKA TO TPV EYXELPIOLO TIPLV XPTOLUOTIOOETE TN OUOKEUT), KaBwg evoexeTal va pokAnBel {nd oe
nepintwon eopotpévuy xeiptopwy. DuAGETe To ooV eyXeLpiSLo yia HEAOVTIKA avadopd.

Kivéuvog

*  Mn BuBiete To mepiPANp o€ VEPS Kall pnv TO EEMAEVETE KATW Ot TN BEUCT AGYW TWV TOAUNAEKTPLKWY
Kkt Beppavtikwy e§apTnudTwy.

®  Mnv adrvete uypd va eloéNBEL oTn oUOKELN Yo va armodpUYeTe Tov kivduvo nhektpomAngiog i
BpoyUKUKAWHOTOG.

o Alatnpriote OAa o UAKG 0TO0 KOAGBL yiat vt artopUYETE OTIOLOATIOTE EMadr e Tal BEPUAVTIKG TTOLKELaL

®  Mnv KoAUTTTETE TV €{0060 Ko TV £5060 QEPA KATA TN AELTOUPYIX TNG CUTKEURS.

* HmAnpwon tou kohaBloy pe A&dL propel va ipoKaAETEL KIVOLVO TTUPKAYLES.

®  Mnv ayyiCeTe TO ECWTEPIKO TNG CUCKEUNG EV) AELTOUPVEL.

/\ NPOEIAONOIHEH!

o EAéy&te v n TGO TIOU LTTOSEKVUETOL 0T CUOKEUT TOUPLAGEL HIE TNV TOTIKN TAON PEVHOTOG.

*  Mn XPnOLHOTIOLELTE Tr) GUOKEUN £GV UTIGPXEL N oTo BUOHQ, TO KOAWSLO PEVMATOS 1 SAM EGapTrAHaTAL

*  Mnv areuBiveote o€ un €50UTL0SOTNHEVO GTOHO VIO VA OVTIKATOOTIOETE 1) VO ETILOKEUGOTETE EVOL KOAWSLO PEVHOTOG TTOU
€xeL umtoaTel {nuid.

o Kpatrote tn cuokeun kot To KaAwdLo PEVLPATOG HOKPLE omtd AL

o Kpatrote 1o KOADSLO PEVHATOG HOKPLG QO KAUTES ETILPAVELES.

®  Mn ouvEeTe T CUOKELT oTNV TTPICAL KA N XPNOWOTIOLELTE TOV THVOKO XELPLOHOU HE BPEYHEVA XEPLOL

o Na BeBaubveote mévta ot to Puopa éxel tomobetnBel cwotd oty mpila.

®  Mn oUVEEETE TN CUCKELN OE ESWTEPLIKO XPOVOSLOKOTTTN.

® Mnv tortoBeteite tn cuokeun emdvw 1 Kovtd o€ E0GAEKTO UAMKA OTtwg TPAMECOUAVTIAG 1} KOUPTIVEG.

® Mnv tomoBeteite Tn cUOKeLN O EMOR HE TolXO ) He GANeG CUOKEUEG. AdrioTe TouAdyLoTov amtootact 10 cm oto iow
UEPOG KOL TIAEUPLKA TNG CUOKEUNS, KaBWG kot amdotaon 10 ecm mévw amoé authv.

®  Mnv TOTTOBETEITE QVTIKEILEVD ETTAVW 0TI CUCKEUN.

®  Mn XPnOLHOTIOLELTE Tr) GUOKEUN YL OTIOLOVOTTOTE GANOV GKOTIO TIEPOV AUTOU TIOU TIEPLYPAPETOL OTO EYXELPLOLO QUTO.

*  Mnv adrvete T ouokeun xwpls entiPAeyn.

o Katd to priowpo pe eotd agpa, ameheuBepuvetat {eatdg otpds péow twv avotypdrwy e§6dou agpa. Kpotiote ta
XEPLA KA TO TIPOOWTTO 0AG 0& AGPAA AMOCTAGCT A6 TOV ATUO Kot artod Ta avolyporta e§6dou aépa. Mpémel emiong va
TIPOOEKETE TOV KAUTO OTHO Kot o€pa kaBwg adatpeite tov kado améd tr) cuokeur). Ot TpooBAoipes emddveleg evOExeToL
va eotaBolv Ko T xpron.

*  AnoouvSEaTe apESWS Tr) CUCKEUN amd Tty Tpila edv Selte okoVPO KTV var Byaivel ortd T ouoKeur). MepLpgveTe Ewg
ATOU OTAHOTATEL VO BYQiVEL KOTIVOG TTPOTOU OPALPETETE TOV KAGO AMd T GUOKELN).

(1) npozoxH!

—

. BePouwBeite 611 n ouokeun elvat tortoBetnuévn oe opt{ovTio, eminedn kat otabepr) emdpdvela.

2. AUt n OUOKEUN £XEL OXESLATTEL HOVO YLOL OLKLOKI XPHoN. Aev givat KOTEAMNAN yia aodadi xprion oe eptBaAovta
OTWG KOLIVEG TIPOOWTIKOY, OYPOKTIUOTA, HOTEA KO GANGL N OLKLOTIKG TtEPLBGANOVTOL.

3. H eyylnon eivaw dkupn €av n oUCKeLT XENOWHOTONOEL YL ETTOYYEAUXTIKOUG 1) NULETTOYYEAHOTIKOUG okomtoug, 1y Sev
xpnoorownBel olpdwva pe Tg 0dnyies. (MOTé un XPNOWMOTIOLETE T UCKeLN dtav To BUopa ExeL UooTel {nuid.)

4. H ouokeun xpetdletat epimou 30 AEMTA Yo va KPUWOEL WOTE VL Eivat Ao PaARG O XELPLOHOG 1) 0 KaBAPLoPOG TNG.
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AYTOMATH ATENEPI OlNOIHZH

H ouokeur) SLABETEL EVOWHATWHEVO XPOVOHETPO KA N AELTOUPYia TNG TEPHATICETAN AUTOHOTA GTAV N AVTIOTPON HETPNOT
GTAoeL 010 pundev. MMopE(iTe Vo ATEVEPYOTIOU|OETE XELPOKIVITA Tr) GUOKEUN TIOTUWVTOS TO KOUKTTL QITeEVEQYOTTOiNoNg, OTtdTe N
ouokeur Ba amevepyorownBel autoparta oe 20 Seutepolernta.

[PIN AMO THN MPQTH XPHZH

1. Adparpéote GAa Tal UMK CUOKEUOGLOG KOL T UTOKOANTAL 1) TG ETIKETEG.

2. KaBapiote o kahdBL kat tn) ox&pa pe (eatd vepo, pe Alyo uypd TAUONG Ko Evat pun AELaVTIKO odouyydpL. Autd ta
€E0PTANATO HTOPOUV VO TIAEVOVTAL OTO TIALVTAPLO TILATWY HE ACHBEAELDL.

3. ZKOUTIOTE TO ECWTEPLKO KA TO EGWTEPLIKO TNG CUOKEUNG HE Evar 0TEYVO Tawl. Aev XPeLGETOL VO YEUITETE TO KAAGOL pe
A& ko Aitog tnyavioparog kabwg n ouokeun Aettoupyel pe (eotd agpa.

XPHXH THX 2Y2KEYHX

1. Zuvbéate To Buopa oe o yetwpévn Ttpidon.
2. AQUPETTE TIPOTEKTIKG TOV KASO Ortod Tr) GPLTECA AEPOG.
3. TomoBetnote Ta UAKE 0T0 KOAGOL.

4. Topete tov K&do ot ppLteéda aépog.

= SHMEIOZH Mnv urtepBaivete tnv évdel§n MAX (BA. evotnta «PuBpioeig» oe autd to keddhauo), kKaBwg prtopet
- VO EMNPEATEL TNV TTOLOTNTA HAYELREPATOG TOU harynToU.

@ [POZOXH! Mnv atyyiCete To KOAGBL KOTd T SIEPKELX TOL PNOLHATOG KO OE GUVTOHO XPOVIKO SLAGTNHOL HET
: ™ xpron, kabwg Beppaiveton oA, Kpatriote o kahdBt pdvo ortd t Ao,

5. Mn vepiCete to kKahdBL pe A&dL iy orrorodrrote GAAo vypo.
6. Kouprmi agng evepyoroinong/amevepyornoinong.
7. Kouprtt aprig Menu yia emhoyr Aettoupytwv (cuvolikd 8 Aettoupyieg).

MAPOYZIAZH MNINAKA XEIPIZMOY

Kouurti atgnong Kouprti peiwong ‘Evbelgn xpdvou /

Koupri agnong  Kouprti pelwong
Beppokpaciag Beppokpaociag Beppokpaciago

XpOvou XpOvou

Al o e

L2 & 2 & ¢ YV ¥ @

S G RN
Kouprni évopgng kat  Kouprti evepyoroinong/ Kouprti pevou
mawvong amevepyornoinong
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= IHMEIOZH

Mapéxovtat 8 Aettoupyieg Ynoiportog: Mmoutdkia kotdrmoviou, MrpildAes, Wapla, Kewk, Mitoo, Aoukdvika, Mortdeeg,
Mrtéov. Mropeite va ert\égete Tov emBupnTd TUMO PAYELPEUOTOS.

NMPOPYOMIZH MENQOY:

Mevou Koupri eikoviSiou neps f:oi:lﬁ‘;n Hpoe;tplg‘elxzévog ( Avfxtai\ll(:cq)
MroutdKia koTomouvAou ’ 175°C 40 Aertté ( Avit?\l;r?cn)
Mrploheg o 200°C 12 Aerrtd ( AV(S:;?\II(I:GI'])
Waplax ’ 195°C 10 Aertta /
Kéw S 160°C 30 hemra /
Mitoa & 185°C 15 Aemrds /
AOUKAVIKOL , 185°C 8 \errtd /
Tnyowntég matdreg t 200°C 18 Aerrtax ( Avii?\l;r?cm)
Mrtéwov & 1750C 12 her ( Ath?\I/(son)

®  AdoU TOTATETE TO KOUWTTL VO, HTOPELTE VoL EMIAEEETE TO emBUUNTO pevol. Apou emAEEETe T Aettoupyia, matoTe To
kouprti évapgng/mavong Bl yio va Sekwroel to payeipepa.

o Kotd tn Siépkela tng SLadikaciog payelpepotog, edv BEAeTe va puBuicete Tov Xpdvo, TaTAHOTE TO KOUpT / et
va avgnon/peiwon kotd éva 1 Aerttod pe kaBe méenpa. Eqv Béhete va puBuioete tn Beppokpaaia, martrote o koupri iy /

yla avgnorn/pelwon katd 5 Babpoig pe kdBe matnpa.

o Koupri évapgng/mavong Ml : Kardt Sadikacia pnoiparog pe {eatéd agpa;, n Auyvia LED Ba eivar avagipévn kat,
0TI GUVEXELD, EQV TIATAOETE AUTO TO Koupt, n Auyvia LED Bo avoBoofrvet. Ze autr Ty mepimtwon, autd to kouprd
XPNOLMOTIOLEITOL YL T AELTOUpYLia TaoNG. TNV KATACTAGT TTAoNG, MTOPELTe vat GAGEETE TO pevo yiava eAEEETE
GAAN TIPOPUBLON. TN CUVEXELD, TTATWVTAG SV AUTO TO KoL, N ppLtela Ba ouveyioel To payeipepa. Le autr thv
TIEPUTTWOT), QUTO TO KOUTIL XPNOLOTIOLELTOL YL Tr) AELTOUPYLOL ETTAVEKKIVIONG.

®  Me 0 KoupTt pevol eTtNEYeTe SLAPOPETIKEG AetToUPYiEG HOYELPEUOTOG. AdOU ETINEEETE TO HEVOU, TIATIOTE TO KOUMTTL
evapgng. Otav Kot tn SIEPKELA TOU HAYELPEUOTOG, YLa TapaGetypa, BEAeTe var oAGEETE oo TnyavnTeg Tartdeeg oe
RO, TOTE TIOTHOTE TIPWTA TO KoupTtt tawong M, katdmy o oTe To koupri pevou Pnotpotog yia va petofelte oe
SLadopeTiki Aettoupyial HayELPEUOTOG.

o 'Eveifn avokivnong #EHAEEE : H ¢ySeiEn avakivnong Ba avAael dTay o KOKAOG HOYELPEUOTOG GTACEL OTO AULOU TOU
XPOvou. Autdg o Xpdvog odg Sivel T SLVATGTTO VAl AVOKLVAOETE 1} VAl YUPIOETE TO $ayntd oTn cUoKeLH, KATL TTou Bonbd
otn SLaoGEALTN OHOLOHOPPOU UAYELPEUATOS.

— IHMEIQZH

Edwv Sev adanpioete Tov k&S0 Kat Gev avOKLVATETE TO GaynTo, N AUXVI GvOKivong OTOV TIVOKO XELPLOHOL Ba TTopaeiveL
QVOPPEVN.

OpLoPEVA GUOTOTIKA TIPETTEL VA avakivBoUv oTo Ao tng Stdpkelag hnoipatog (BA. evotnta «Pubpiceigy oe autod to
KEPAAQLO).

Me autdv Tov TPOTIO, AdaPETTE TOV KASO OO TN CUOKELI KPOTWVTOS TOV ortd T AR KA QVOKLVAGTE TOV. TN OUVEXELX
oUpeTe Tov kG0 ot pLtéda agPog.
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8. To HNYAVNHO EKTTEUPEL AUTOHATO EVOL NXNTIKO GAPA HETA TO payeipepa. OTav akoUOETE TO NXNTIKO Orpa 5 GoPES, autd
ONUAVEL OTL O KUKAOG HOYELPEUOTOG EXEL OAOKANPWOEL Adarpéate Tov K& ard T CUCKEUN KOt TOTtOBETHOTE Tov o

BeppoavBektikr Baon.
— SHMEIQSH Metd t Afgn tou Xpdvou, To BeppavTikd OTOLKED OTAPOTA VO AELTOUPVEL, AN O QVEMLOTAPOG
= Ba ouveyioel va Aettoupyel yia epimou 20 SeuTeEPOAETTA VIO VAl OTITOUAKPUVEL TOV (ETTO aEPal Yot
aodadela. TEAoG, Bal akoUTTEL TO NXNTIKO GAHA TOL XPOVOSLAKOTTING 5 popég yiatnv eldomoinon
Angng tou xpdvou.

9. EAéy&te edv Tt UAKG givon ETowar

Edv tor UAKG Sev eivat akOpa EToa, ommAwG oUPETE Tov K&So Tiiow ot ouokeur). MNotrote To
Kouprti eAéyyou Beppokpaciog yia va IpocapHOoETE T pUBHLON TG Beppokpaciag Kat tathote
TO KOUWTTL EAEYXOU XPOVOSLAKATITN VIO VO TIPOTOPHOTETE TN PUBULOT) TOL XPOVOU. LT CUVEXELD,
TIATIOTE TO KOUWTTL EvapEng yLa va SEKWVATEL ) AELTOUpPYIa TG CUOKELNG.

= IHMEIQEH

10. T va adoupeoete UAKE, (TL.y. BOELO KPEQG, KOTOTIOUAO, KPEDS, OTIoLadNTIOTE AaGEPG UAKG KO UALKG TTOU £XOUV 0prioEL
UTTOAEIpATa AadLoV 0TO KATW PEPOG Tou kahaBiov), xpnatponotote AaBISES yLo va Ta APALPETETE EVAL TTPOG EVAL.

Mpooggte edv BéAete va avamodoyuploete To KaAdBL, to A&dt Tou paleltnKe 0To KATW PEPOG TOU

= IHMEIQ:ZH
- kahaBlov Ba Stoppeioet oTa LAKA.

1.1 Tave adpoupEoete LAKA (TLY. TTOTOTAKLA, ACQVIKA 1) LAKG XwplG TTEPLTTo AGSL), KAEioTE TO KOAGBL kot pi§te Tal

VA& o€ emtpamnéqlo okevog.

ZupBoulég:
o [ va adalpéoete peydAa f) E0BPAUOTA LAKE, QVAGNKWOTE TA UAKG ot To KaNGBL pe pia AoBida.

12. ‘Otav pa moptido UAKWY elvat £Totun, n Gpttéda eivat apESwS ETOLUN YL TNV TIPOETOLHOTT AAANG TTaPTISOG.

PYOMIZEIZ

O napakdw mivakag Ba oog Bondroet va ehéGete TiG Baaikég puBUioeLg Yo ta UAKG

= IHMEIQZH

AGBete UOPN OTL AUTEG oL PUBLOELS Elvar eVOEIKTIKES. KaBwg Tal cuaTATKG SLadEPouy wg TPOg TV TPogAeuan, To
péyeBog, To oXAMA KOt TN HEPKa, Gev pumopoUpe va eyyunBoUpe Ty kohutepn Suvatr pUBULEN Yo Ta UAKE TTou €XETE
emegeL. Emeldn n texvoloyia Rapid Air emavaBeppaivel Tov 0€pa HESQ 0T GUOKEUT OHECWS, EQV APUPETTE TO KOAGBL yLal
Alyo amd tn cuokeur kot t Stdpkela tou Pnoipatog pe (atod aépa dev Slotaopdaoetat n Stadikaoia Pnoipatos.
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EAdyioto-Méyioto

Bépog (9)
Tnyowvntég motdteg
NETTEG KATEPUYHEVEG X
S 300-700
Mo Eg KATEPYUYUEVEG i
éme 300-700
ZTTITIKEG TIATATEG
(8XBmm) 300-800
2TUTIKEG TTOTATES
(wedges) 300-800
2TUTIKEG TIOTATES 300-750
(kOBol)
250
Ikpatév matdrog 500
MrmpiloAeg 100-500
MoibaKia 100-500
XApmoupyKep 100-500
PoAod Aoukdvikou 100-500
Mmoutdkia 100-500
KOTOTIOUAOU
Y1006 KotdrouAou 100-500
2vok
Spring rolls 100-400
Kotepuypéveg 100-500
KOTOUTOUKIEG
Kotepuypéveg 100-400
POPOKPOKETESG
Kartepuypévo pwpt 100-400
TEULOTA Ao OVIKA 100-400
Kéw 300
Kig 400
Mdpvg 300
TAUKG ovok 400

Xpovog
(Aentdx)

11-20

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12
10- 14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

Ogppokpoaoio
°Cc

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Shake
(Avakivnon)

NAI

NAI

NAI

NAI

NAI

NAI
NAI
NAI

NAI

NAI

NAI

NAI

Inpeiwon

MpoocBeéote 1/2

KOUTOALA TNG
ooUToG AddL

MpooBéote 1/2

KoutaAl& TG
ooUmog A&dL

MpoocBeote 1/2

KOUTOAA TNG
ooUmoG AddL
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ZupBoulég:

® YA pkpOTepOU peyEBoug amattoly ouviiBwg EAADPWG HKPOTEPO XPOVO TIPOETOLHOTIOG OE OXEOT HE Ta
UAWKG peyoAUTepoU peyEBoug.

® Mo peyoNOTEPN TOCATNTA LALKWV OTTOLTEL HOVO Aty HEYOAUTEPO XPOVO TTPOETOLUAGILOG, EVU LA LKPOTEPN
TIOOOTNTO UAKWV OTOLTEL POVO Alyo HIKPOTEPO XPOVO TIPOETOLHOOTAG.

¢ To QVAKATEHO MKPOTEPWY LAKWV OTO MILOU TOU XPOVOU KOTE TN SLEPKELX TG TIPOETOWHACLAG
BeAtiotomolel to amotéAeoua kat propet va BonBroet otnv ommoduyr avoHOLOHOPHO PNHEVWV UALKWV.

o [MpocBeate Aiyo A&dL 0TIG PPETKES TTATATESG KO YHOTE TA UMK 0OG Yot Alya AETITA QKON VLAt VAL TPAYOVO
MOTENEOHOL.

o Mnv privete e§atpeTikd Autapd UAKG OTtwg Autapd AoUKAVIKa ot dpLtédal aépog.

® Ta GVOK TIOU HITOPOUV VO TIOPOCKEUTTOUV GE pOUPVO UTTOPOUV VA TIAPACKELACTOUV Kal oTr ppLtela
QEPOG.

o H BEATiotn moodTnTa Yo TNV TTPOETOLACLa Tpayavwv Ttarrarttv eivat 500 ypoppdpLa.

o XpnolormoloTe £tolun GO YLa YPryopo Kat EUKOAO Yoo Twy ovak. H étowun {Uun amoutel eniong
UKPOTEPO XPOVO TIPOETOLHAGIOG OTTO Th) OTILTLKY CUuN.

¢ TonoBetriote éva tai Ynoipatog f éva tadi povpvou oto kahdBL Tng dpLtédag edv BéNeTe va Prjoete Eva
KEWK 1 KIG 1) €Gv BNeTE vau Prioete eUBPAUOTA 1) YEULOTA UAKA.

o Mmopeite eniong va xpnotuomolioete tn GppLtela aEPog yia va (eoTdvete UAKA. o var (ETTAVETE Tal UAKG,
puBpiote ) Beppokpacia otoug 1500C yio €wg ko 10 Aerrtdr

[MopaoKELT) OTILTIKWY TTATATWV
Mo vor GTLEEETE OTITIKEG TTATATES, akoAoUBNoTE Ta TTapaKdTw Bryporta:

1. KaBapiote kat kOPTe TIG maTdtes ot HETES.

2. MAUVTE KON TIG KOHHEVES TIATATEG KA OTEYWWOTE TIG HE XapTi Koulivag.

3. Pi&te 1/2 koutoAid tng coumag eEAatdAado ot Evar oA, TIPOCBETTE TIG KOPUEVEG TIOTATEG KO OVOKOTEWTE PEXPL VAl
koAupBOLV OAEG pe AL

4. AQALPETTE TIG KOPHEVES TIOTATES OTTO TO HITOA E TA XEPLA OOG I ME EVOl KOUQWIKO OKEVOG VIO VAl OPALPETETE TO TIEPLTTO
A&SL ToroBEeTAOTE TG KOUHEVEG TTATATEG OTO KOAGOL.

5. Whote 1§ matdteg oupdwva pe Tig 0dnyieg autol Tou Kedahaiou.

KAGAPIZMOZ

1. KoBopilete tn ouokeur) Hetd amd k&Be xpron.

2. Mnv kaBopilete To KOAGBL, T OXAPA KAL TO ECWTEPIKO TNG CUOKEUNG HE HETOAIKA KOUQWIKA OKEUN 1) AELOVTIKG
kaBapLoTikd, kaBwg propel va pokAnBet {nptd oty avtikoMn Tk Toug eniotpwon. Apatpéate To Buopa amd thv
TPICa YA VO KPUWOEL ) GUOKEUN.

= IHMEIQZH

*  APOLPETTE TOV KAGO YLO VAl KPUWOEL TTLO Ypryopa n dptteda.

®  YKOUTILOTE TO ESWTEPIKO TNG CUOKEUNG HE EVOL LYPO TTOWL.

o KaBapiote to kahdBL kaw T oxdpa pe (eoTd vepd, pe Alyo uypd TAUONG Kot Evar pn AeLavTikd apouyydpl. Mmopeite va
APAPETETE TUXOV UTTOAEIUATO [IE ATTOAITAVTIKO LYPO.

o To kahdBL Kol N oY&PA TTAEVOVTAL GTO TIAUVTHPLO TILATWV.

ZupPBoulég:

e Edv £xouv KOAAOEL UTOAELPPOTO 0T OXEPAL 1} OTO KATW PEPOG Tou KohaBLo, yepioTe to KoAGBL pe (eotd vepd
pe Alyo uypd amoppumtavTikod. BAATE Tn oxdpa 6to KOAGBL kot arjoTte ta va pouvAldoouy yia repimou 10 Aemtd.

o KaBoplote T0 E0WTEPIKO TG CUOCKEUNG pE (ETTO VEPO KO ) AELAVTLKO GHOLYYEPL.

o KaBopiote to Beppovtikd oTowyelo pe pa folptoa KaBapLopoy Yo va ddapECETE TUXOV UTTOAELpHOTO
dayntou.
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ANOGHKEYZH

1. ATTOGUVOEDTE T CUOKEUN Kat APAOTE TNV VO KPUWOEL KOAGL.

2. BePouwbeite 6Tt OAa T pépn TG givan kaBopd kot oTeyvA.

ANTIMETQIMIZH NMPOBAHMATQN

NpoBAnpa MOBoawvég autieg Nvon

;%E?TK;{%&&V elvat ouvbedepévn Yuvbeate To BUoua oe pLat yetwpévn Ttpidos
H pprréla agpog dev . - — - - -
Aettoupvel. Aév éygve amioEL To KouoT Marote to koupmt évopgng/Aettoupyiag apol pubuicete

Evopgng.

™ Beppokpacia kot Tov xpovo 1) MAEEETE T ypriyopn
ouvtayn.

Tat LA oL PrivovTat
ue ) OPITEZA AEPOX
Sev elvat £tolpa.

H moodtnta twv VAW oto
KOAGOL giva TTOAU peyGAn.

TomoBetrote PKPOTEPEG TTOOGTNTEG 0TO OKEVOG. OU
UKPOTEPES TTOTOTNTES TNYOVI{OVTOL TILO OUOLOHOPdAL

H puBpiopévn Beppokpaoia
HAYELPEHOTOG ElVAL TIOAD XOLNAR.

PuBpiote tn Beppokpacia 6nwg amouteita.

TavAkd Sev Privovtat

opotopopda oTn
OPITEZA AEPOY.

OpLopéva LAKA TIPETTEL VO
QVOKLVOUVTOL OTO ARILOL TOU
XPOVOU TIPOETOLOCIOG

YAkd Tou BplokovTal To £va Ttavw 1 AEVaVTL ortd To GAO
(TL.X. TTOTATEg) TIPEMEL va avakivnBolv aTo APLoU Tou Xpdvou
HOtYELOEUATOG.

Taovok Sev Byaivouv
TPayava oo T
OPITEZA AEPOXL.

Xpnotpomnotroate éva i6og ovok
oL TPoOPLGTAV YL PO OE
napadootaxr dpprtela.

Xpnotpomotiote ovok poupvou fi oAelte ta pe Atyo AdSL
VLA TILO TPAYOVO OTTOTENECHAL

Aev propw va olpw
owoTd ToV K&So
OTO ECWTEPIKO TNG
OUOKEUNG.

Yrdpyouv épa ToME LAKE oTo
KOAGOL

Mn yepiCete to kaAdBL épa amd v évdel§n MAX.

ATTo T GUCKELN
Byoiver Aeukdg
Kamvog.

Mayelpevete Amapd UAKAL.

‘Otav Privete Aumapd LAKd ot dpLtelo aépog,
GUYKEVTPWVETOL PHEYGAN TTOoOTN T AaSLoU 0TO KOAGBL.
To A&t mapdyer Aeukd Kamvo Ka Tto KaAdBL uropet
va (eotaBel meplocdtepo amo 6,tt ouvBwg. Auto Sev
€TNPEGCEL TN CUOKEUN 1) TO TEAKO OITOTEAETHAL

To koGO eEoxolouBel va
TEEPLEXEL UTTOAEIppaTa AiTToug ortd

TtPONYOUpEVN XProN.

O Aeukdg kamvog odeiletar ot Béppavon twy
UTTOAELUPATWV AITTOUG TTOU UTIAPXOLY OTO KOAGBL.
BeBawwbeite 6t kaBopilete owotd to KaAGBL peté and
K&Be yprion.

Ot ppEoKieg TATATES
Sev Privovrat

Agv XPNOOTIOOOTE TOV OWOTO
TUTTO TTOTATaG.

XPNOWWOTOINOTE GPPETKES TATATESG KA PPOVTIOTE Vo
StatnpnBolv oduLyTég Katd To YrioLo.

OpOLGHOPGA OTN Aev Eemhdvarte owotd Tig ZemAUveTe KOAG TIG KOPMEVEG TIOTAITEG YO VOl CTTOOKPUVETE
OPITEZA AEPOY. KOMMEVES TTOTOTES TIPW TL TO GPUAO OTTO TO EEWTEPIKO TOUG
PrioeTe. ’
H tpayavdTnTa twy Thyavntwv
natotwy e§optdrTat omd Ty BeBawwbeite 6Tl £xeTe OTEYVWOEL CWOTE TIG KOPHEVESG
) ToooTNTA NSOV KaL vepol Tiou | Ttortdrteg potol Toug TpooBéoete AdbL
Ot tnyavntég

natéeeg Sev Byaivouy
TPAYAVESG OTT6 TN
OPITEZA AEPOX.

TIEPLEXOLV.

Kowrte Tig motdreg oe 1o pkpd péyebog yia mo tpayovod
QMOTEAECHQL.

MpooBéate Aiyo replocdtepo AGdL yLa TiLo Tpayavo
QMOTENETHAL
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TEXNIKA XAPAKTHPIZTIKA:

loxog: 1800W
Tdwon: 220-240V ~
Zuyvotnta: 50/60Hz
Avvopikotnta: 8 L

Opbn andppupn tou mpoidvtog:

AutA n orjpavon uoSelkvUEL OTL AUTO To TtPoldv Sev Ba pemel va amoppliTetal pe AAX olklakd ardBAnta oe oAdkAnen
v EE. T vampoototetoete to eptBéAov 1) tnv avBpwrvn vyeia omd miboveg BAGBeg Adyw tng ave§eheykng
AmoPPEUPNG AOPARTWY, AVAKUKAWOTE TO UTELBULVA HE YWWHHOVAL TN BLOCLN ETAVOXPNOLHOTOINCT Twv LAKWV. Mo va
ETOTPEWETE Tr) HETOELPLOUEVN OUOKEUT GAG, XPNOHOTIOW|OTE TO CUCTIHOTA EMLOTPODNG KOt CUNOYAG 1) ETILKOWVWVIOTE
JE TO KOTAOTNOL OTTO TO OTIO(0 ayopdoate To Tpoldv. Ekel propolv va mapohdBouv auto to poldv yia meptBadoviikd
QoGOAr QVAKUKAWON.
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UPUTE ZA UPORABU

OPCI OPIS

Samo za kucanstvo.
Prije uporabe pazljivo procitajte ovaj priru¢nik s uputama.

1. Kosarica
2. Rucka za kosaru

3. Digitalna upravljacka ploca
osjetljiva na dodir

4. Ulaz zraka

5. Otvori za izlaz zraka
6. Mrezni kabel

7. Posuda za przenje
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Pricvrscivanje rucke kosare za przenje:

® Rucka kosare za przenje moze dodi rastavljena u pakiranju
vaseg uredaja. Za pri¢vriéivanje rucke kosare za przenje:

¢ Uklonite papirnatu naljepnicu. lzvucite kosaru za przenje iz
uredaja.

e Gurnite toc¢ku pri¢vrééenja na ruc¢ki prema dolje dok ne sjedne na mjesto.

o ®d

o Rucka kosare za przenje trebala bi sjednuti na svoje mjesto i ne bi se trebala odvojiti nakon $to sjedne na svoje
mjesto.

Uklanjanje rucke kosarice za przenije:

Za uklanjanje rucke kosare za przenje:
¢ Koristite alat, poput odvijaca ili nase metalne igle. Poravnajte alat s rupom i gurnite prema dolje, zatim nagnite alat

prema unutra.
| l

e Uhvatite ru¢ku rukom i izvucite je. Gotovo.
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Znacaj

Pazljivo procitajte ovaj priru¢nik prije uporabe uredaja jer moze doéi do ostecenja zbog nepravilnog rukovanja. Saéuvajte
ovaj priru¢nik za buduéu upotrebu.

Opasnost

¢ Nemojte uranjati kuciste u vodu niti ispirati pod mlazom vode zbog multi-elektri¢nih i grijacih
komponenti.

¢ Ne dopustite da tekucina ude u uredaj kako biste sprijecili strujni udar ili kratki spoj.

o Drzite sve sastojke u kosari kako biste sprijecili bilo kakav kontakt s grijacim elementima.

¢ Nemojte prekrivati ulaziizlaz zraka dok uredaj radi.

® Punjenje kosare uljem moze uzrokovati opasnost od pozara.

¢ Ne dirajte unutradnjost uredaja dok radi.

/\ uPOZORENJE!

¢ Provjerite odgovara li napon naveden na uredaju naponu lokalne mreze.

* Nemoijte koristiti uredaj ako ima ostecenja na utikacu, kabelu za napajanje ili drugim dijelovima.

¢ Nemoijte i¢i neovlastenoj osobi da zamijeni ili popravi osteceni kabel za napajanje.

e Drzite uredaj i njegov kabel za napajanje izvan dohvata djece.

¢ Drzite kabel za napajanje podalje od vruéih povrsina.

¢ Ne ukljucujte uredaj u struju i ne rukujte upravljackom plo¢om mokrim rukama.

e Uvijek provjerite je li utikac ispravno umetnut u zidnu utiénicu.

¢ Ne spajajte uredaj na vanjski vremenski prekidac.

¢ Ne postavljajte uredaj na ili blizu zapaljivih materijala kao $to su stolnjak ili zavjese.

¢ Nemoijte postavljati uredaj na zid ili na drugi uredaj. Ostavite najmanje 10 cm slobodnog prostora sa straznje strane i
sa strane te 10 cm slobodnog prostora iznad uredaja.

¢ Ne stavljajte nista na uredaj.

¢ Nemoijte koristiti uredaj u bilo koje druge svrhe osim onih koje su opisane u ovom priruéniku.

¢ Ne ostavljajte uredaj bez nadzora.

e Tijekom przenja na vru¢em zraku, vruéa para izlazi kroz otvore za izlaz zraka. Drzite ruke i lice na sigurnoj udaljenosti od
pare i otvora za izlaz zraka. Takoder pazite na vrucu paru i zrak kada vadite posudu iz uredaja. Sve dostupne povrsine
mogu postati vruée tijekom uporabe.

e Odmah iskljucite aparat ako vidite tamni dim koji izlazi iz aparata. Pricekajte da prestane ispustanje dima prije nego $to
izvadite posudu iz uredaja.

(1) oprez:

1. Osigurajte da je uredaj postavljen na vodoravnu, ravnu i stabilnu povrsinu.

2. Ovaj uredaj je namijenjen samo za koristenje u kuéanstvu. Nije prikladan za sigurnu upotrebu u okruzenjima kao $to
su kuhinje za osoblje, farme, moteli i druga nestambena okruzenja.

3. Jamstvo ne vrijedi ako se aparat koristi u profesionalne ili poluprofesionalne svrhe ili ako se ne koristi prema
uputama. (Nikad nemojte koristiti uredaj ako je utika¢ ostecen.)

4. Aparatu treba otprilike 30 minuta da se ohladi prije nego $to je sigurno za rukovanje ili ¢isc¢enje.
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AUTOMATSKO ISKLJUCIVANJE

Uredaj ima ugradeni mjera¢ vremena, automatski ce iskljuciti uredaj kada odbrojavanje dosegne nulu. Aparat mozete
ru¢no iskljuditi pritiskom na gumb za iskljuivanje, koji ¢e automatski iskljuciti uredaj za 20 sekundi.

PRIJE PRVE UPOTREBE

1. Uklonite sav materijal za pakiranje i naljepnice ili etikete.

2. Ocistite kosaru i stalak vrucom vodom, s malo tekuéine za pranje i neabrazivnom spuzvom. Ovi dijelovi su sigurni za
pranje u perilici posuda.

3. Obrisite uredaj iznutra i izvana ¢istom krpom. A nema potrebe puniti kosaru uljem i mascu jer uredaj radi na vruéi
zrak.

KORISTENJE APARATA

1. Spojite mrezni utika¢ u uzemljenu zidnu uti¢nicu.
2. Pazljivo izvucite koSaru iz friteze.
3. Stavite sastojke u kosaru.

4. Gurnite ko$aru u fritezu.

= BILJESKA Nemoijte prekoraditi oznaku MAX (pogledajte odjeljak “postavke” u ovom poglavlju), jer to moze
- utjecati na kvalitetu kuhanja hrane

@ OPREZ! Ne dirajte ko3aru tijekom i kratko vrijeme nakon upotrebe, jer postaje vrlo vruca. Drzite ko3aru
) samo za rucku.

5. Ne punite kosaru uljem ili nekom drugom tekucinom.
6. Dodir prstom Ukljucivanje/iskljucivanje.

7. 1zbornik dodirom prsta za odabir funkcija (ukupno 8 funkcija).

PREZENTACIJA UPRAVLJACKE PLOCE

Temperatura Temperatura Vrijeme / Temperatura ~ Povecanje vremena Smanjenje vremena
gummb za povecanje gummb za smanjenje prikaz dugme dugme

Al . o o

L2 & 2 & ¢ VYV W @

Pocetak i pauza  Ukljucivanje /iskljucivanje Gumb
dugme dugme izbornika
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= BILJESKA

Dostupno je 8 funkcija: batak, odrezak, riba, kola¢, pizza, hot dog, pomfrit, slanina. MoZete odabrati razli¢itu hranu za
kuhanje koju volite

PRETHODNA POSTAVKA [ZBORNIKA:

Meni Taster ikone Zadana temp Zadano vrijeme Tresti
Batak 2 175°C 40 min Tresti
Odrezak @ 200°C 12 min Tresti
Riba ’ 195°C 10 min /
Torta e 160°C 30 min /
Pizza g 185°C 15 min /
Hot dog B 185°C 8 min /
Pomfrit a 200°C 18 min Tresti
Slanina ‘ 175°C 12 min Tresti

¢ Nakon sto dodirnete gumb izbornika, mozete odabrati meni koji vam se svida. Nakon odabira funkcije, pritisnite gumb
Start/ Pauza B| za pocetak kuhanja.

e Tijekom procesa kuhanja, ako Zelite podesiti vrijeme, ljubazno pritisnite tipku Vrijeme / povecati/smanijiti 1
minuta po pritisku. Ako Zelite podesiti temperaturu, ljubazno pritisnite gumb G / I8 za povecanje/smanjenje od 5
stupnjeva po pritisku.

e Tipka Start/Pauza Bl Tijekom procesa przenja na vru¢em zraku, LED lampica ce biti uklju¢ena, a zatim ako pritisnete
ovu tipku, LED lampica ce treperiti. Ovdje ovaj gumb sluzi kao funkcija pauze. U stanju pauze mozete promijeniti
izbornik i odabrati drugu predpostavku. Zatim ponovno pritisnete ovu tipku, friteza ée nastaviti kuhati. Ovdje ovaj
gumb djeluje kao funkcija ponovnog pokretanja.

e Tipka izbornika odabire razli¢ite funkcije kuhanja. Nakon $to odaberete izbornik, pritisnite gumb za pocetak. Kada
tijekom razdoblja kuhanja, na primjer, zelite promijeniti krumpiri¢e u pecenje, prvo pritisnite tipku Pauza B, a zatim
dodirnite tipku izbornika pecenja za prebacivanje na drugu funkciju kuhanja.

o Indikator tresti ®®4A%E® |ndikator potresanja ¢e zasvijetliti kada ciklus kuhanja dosegne svoju polovicu.Ovo pola
vremena daje vam priliku da protresete ili okrenete hranu u uredaju, $to pomaze u ravnomjernom kuhanju.

= BILJESKA

Ako ne izvadite kosaru i ne protresete hranu, lampica za protresanje na upravljackoj plo¢i ostat ée svijetliti. Neke sastojke
potrebno je protresti napola tijekom vremena pripreme (pogledajte odjeljak ‘postavke’ u ovom poglavlju). Na taj nacin
izvucite ko$aru iz uredaja za ru¢ku i protresite je. Zatim gurnite koSaru natrag u fritezu.
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8. Stroj ¢e imati automatsko zvono za pripravnost nakon kuhanja. Kada zacujete zvono 5 puta, to znadi da je ciklus
kuhanja zavrsen. lzvucite kosaru iz uredaja i postavite je na drzac otporan na toplinu.

=— BILJESKA Nakon isteka vremena, grijaéi element prestaje raditi, ali ventilator ¢e nastaviti raditi oko 20
- sekundi kako bi otpuhao vrudi zrak kao sigurnost. Na kraju, zvono tajmera ¢e zazvoniti 5 puta kao

krajnji alarm.

9. Provijerite jesu li sastojci spremni.

= BILESKA Ako sastojci jos nisu spremni, jednostavno gurnite kodaru natrag u uredaj. Pritisnite gumb za
- kontrolu temperature za podesavanje postavke temperature i pritisnite gumb za upravljanje
timerom za podesavanje vremena. Zatim pritisnite tipku Start da biste pokrenuli uredaj.

10. Za uklanjanje sastojaka (npr. govedina, piletina, meso, bilo koji sastojci s izvornim uljem i koji ¢e imati visak ulja iz
sastojaka skupljenih na dnu kosare), koristite hvataljke za vadenje sastojaka jedan po jedan.

= BILJESKA Budite oprezni ako Zelite okrenuti kosaru, ulje skupljieno na dnu kosare iscurit ¢e na sastojke.

11. Za uklanjanje sastojaka (npr. Cipsa, povréa ili sastojaka bez viska ulja iz sastojaka), iskljucite koSaru i izlijte sastojke u

posude.

Savjeti:
e Za uklanjanje velikih ili lomljivih sastojaka, podignite sastojke iz kosare hvataljkama.

12. Kada je serija sastojaka spremna, friteza je trenutno spremna za pripremu druge serije.

POSTAVKE

Ova tablica u nastavku pomodi ¢e vam da odaberete osnovne postavke za sastojke.

= BILJESKA
Imajte na umu da su ove postavke indikacije. Bududi da se sastojci razlikuju po podrijetlu, veli¢ini, obliku i marki, ne

mozemo jamditi najbolju postavku za vase sastojke. Bududi da tehnologija Rapid Air trenutaéno ponovno zagrijava zrak
unutar uredaja, nakratko izvlaenje kosare iz uredaja tijekom przenja na vru¢em zraku jedva da ometa proces.

48



Temp

Min-Max (g) vrijeme (min) oc Tresti Napomena
Pomfrit
ENL] 5'“.7’1““ 300-700 (prikaz, stru¢ni).  9- 16 (prikaz, znanstveni). 200 Y
krumpirici
Debeli smrznuti . . ) -
. 300-700 (prikaz, stru¢ni). 11-20 (prikaz, stru¢ni). 200 Y
krumpirici
Domadi krumpirici ) - . -~ Dodajte 1/2
(8X8mm) 300-800 (prikaz, stru¢ni). 10- 16 (prikaz, strucni). 200 Y el
Domag krgmplr 300-800 (prikaz, stru¢ni). 18-22 (prikaz, ostalo). 180 Y D?dajte .1 2
klinovi Zlice ulja
300-750 (prikaz, ostalo). U=k (prlkéz, 180 Y D?(.:lajte A1 &
Domacdi krumpir znanstveni). Zlice ulja
kocke - i
250 15-18 (prikaz, 180 Y
znanstveni).
Gratinirani krumpir 500 15-18 (prlkfaz, 200 Y
znanstveni).
Odrezak 100-500 8- 12 (prikaz, znanstveni). 180 Y
Mesni kotleti 100-500 10- 14 (prikaz, stru¢ni). 180
Hamburger 100-500 7- 14 (prikaz, znanstveni). 180
Kgbasmg uv!ena u 100-500 13-15 (prlklaz, 200 v
tijesto i pecena znanstveni).
Bataki 100-500 18-22 (prikaz, ostalo). 180 Y
Pileéa prsa 100-500 10- 15 (prikaz, strucni). 180
Grickalice
Proljetne rolice 100-400 (prikaz, stru¢ni). 8- 10 (prikaz, znanstveni). 200 Y
Smrznuta piletina . -
v 100-500 6- 10 (prikaz, struéni). 200 Y
grumencici
Smrznuti riblji prstiéi 100-400 (prikaz, struéni). 6- 10 (prikaz, struéni). 200

ST Ly 100-400 (prikaz, struéni). 8- 10 (prikaz, znanstveni). 180

mrvicu
Punjeno povrcée 100-400 (prikaz, stru¢ni). 1- 10 (prikaz, struéni). 160
Torta 300 20-25 (prikaz, struéni). 160
Quiche 400 20-22 (prikaz, ostalo). 180
Muffini 300 15-18 (prikaz, 200

znanstveni).

Slatki zalogaji 400 1-20 (prikaz, struéni). 160



Savjeti:

e Mali sastojci obiéno zahtijevaju nesto krace vrijeme pripreme od vecih sastojaka.

e Vedca koli¢ina sastojaka zahtijeva samo nesto duze vrijeme pripreme, manja koli¢ina sastojaka
zahtijeva samo nesto krace vrijeme pripreme.

® Protresanje manjih sastojaka na pola tijekom vremena pripreme optimizira rezultat i moze
sprijeciti neravnomjerno przenje sastojaka.

¢ Dodajte malo ulja svjezim krumpirima i przite sastojke jos nekoliko minuta za hrskavi rezultat.

¢ Ne pripremajte izrazito masne sastojke poput kobasica u fritezi.

¢ Grickalice se mogu pripremati u pecnici i mogu se pripremati u fritezi.

e Optimalna koli¢ina za pripremu hrskavih krumpirica je 500 grama.

¢ Upotrijebite prethodno pripremljeno tijesto za brzo i jednostavno dobivanje grickalica. Za gotova
tijesta takoder je potrebno kraée vrijeme pripreme od domacih tijesta.

e Stavite lim za pecenje ili posudu za pecnicu u kosaru friteze ako zelite ispedi kola¢ ili quiche ili ako
zelite prziti lomljive sastojke ili punjene sastojke.

e Takoder mozete koristiti fritezu za zagrijavanje sastojaka. Za zagrijavanje sastojaka postavite
temperaturu na 1500C do 10 minuta.

lzrada domaceg krumpirica

Za pripremu domacih krumpiriéa slijedite korake u nastavku:

1. Ogulite i narezite krumpir.

2. Krumpirove $tapice dobro operite i osusite kuhinjskim papirom.

3. U zdjelu ulijte 1/2 Zlice maslinovog ulja, na vrh stavite Stapice i mijesajte dok se Stapiéi ne premazu uljem.

4. Stapice izvadite iz zdjele prstima ili kuhinjskom posudem kako bi visak ulja ostao u zdjeli. Stavite Stapice u kosaru.

5. Ispecite Stapic¢e krumpira prema uputama u ovom poglavlju.

CISCENJE
1. Ocistite uredaj nakon svake uporabe.

2. Nemoijte Cistiti kosaru, stalak i unutragnjost uredaja metalnim kuhinjskim posudem ili abrazivnim materijalima za
ciscenje, jer to moze ostetiti neprijanjajuéi premaz na njima. lzvucite utika¢ iz zidne uti¢nice kako bi se uredaj ohladio

= BILJESKA

o Uklonite ko3aru kako bi se friteza brze ohladila.

e Vanijski dio uredaja obrisite vlaznom krpom.

o Ogistite kosaru i stalak vruéom vodom, malo tekuéine za pranje i neabrazivnom spuzvom. Preostalu prljavétinu mozete
ukloniti teku¢inom za odmaséivanje.

o Kosara i stalak mogu se prati u perilici posuda.

Savjeti:

o Ako se prljavstina zalijepila za reSetku ili dno koSare, napunite kosaru vruéom vodom s malo tekucine
za pranje posuda. Stavite resetku u kosaru i ostavite ih da se namacu oko 10 minuta.

e Odistite unutrasnjost uredaja vru¢om vodom i neabrazivnom spuzvom.

o Ocdistite grijaci element ¢etkom za ¢iséenje kako biste uklonili sve ostatke hrane.
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SKLADISTENJE

1. Iskljucite uredaj i ostavite ga da se temeljito ohladi.

2. Provjerite jesu li svi dijelovi Cisti i suhi.

RJESAVANJE PROBLEMA

Problem

Moguci uzroci

Resenje

AIR FRYER ne radi.

Aparat nije ukljuéen u struju.

Ukljucite utika¢ u uzemljenu zidnu uti¢nicu.

Niste pritisnuli gumb za
pokretanje.

Pritisnite gumb za pokretanje/napajanje nakon $to
postavite temperaturu i vrijeme ili odaberete brzi recept.

Sastojci przeni s

Koli¢ina sastojaka u kosari je
prevelika

Stavite manje koli¢ine sastojaka u kosaru. Manje koli¢ine
se ravnomjernije prze.

FRITEZNICOM
nisu gotovi. Postavljena temperatura je Postavite temperaturu na potrebnu postavku
preniska. temperature.
Sastojci su Odredene vrste sastojaka . Ly .
neravnomjermo potrebnio je promuckati na pola Sastojke koji leZze jedan preko ili jedan preko drugog (npr.

przene u FRITEZNICI.

vremena pripreme

pomfrit) potrebno je na pola vremena pripreme protresti.

Przene grickalice nisu
hrskave kada su
izadi iz FRITEZE.

Koristili ste vrstu grickalica
namijenjenih pripremi u
tradicionalnoj fritezi.

Upotrijebite grickalice iz pecnice ili ih lagano premazite
uljem za hrskavije rezultate

Ne mogu ugurati
kosaru u uredaj

U kosarici ima previse sastojaka.

Nemoijte puniti kosaru iznad oznake MAX.

ispravno.
Kada przite masne sastojke u AIR fritezi, velika koli¢ina ulja
e iscuriti u kosaru. Ulje se proizvodi dok se dimi i kosara
Bijeli dim Pripremate masne sastojke. se moze zagrijati viSe nego inace. To ne utjece na uredaj

izlazi iz uredaja

niti na krajnji rezultat.

Kosara jos uvijek sadrzi ostatke
masnoce od prethodne uporabe

Bijeli dim nastaje zbog zagrijavanja masti u kosari.
Provjerite jeste li pravilno odistili koSaru nakon svake
uporabe.

Svjezi krumpirici se
neravnomjerno prze u
FRITEZNICI.

Niste upotrijebili pravu vrstu
krumpira.

Koristite svjezi krumpir i pazite da tijekom przenja ostane
cvrst.

Niste dobro isprali Stapice
krumpira prije nego to ste ih
przili.

Dobro isperite Stapice krumpira kako biste uklonili skrob s
vanjske strane Stapica.

Svjezi krumpirici nisu
hrskavi kada su izaci iz
FRITEZA.

Hrskavost pomfrita ovisi o kolicini
ulja i vode u pomfritu.

Pazite da dobro osusite Stapice krumpira prije dodavanja
ulja.

Narezite stapic¢e krumpira na manje za hrskavije.

Dodajte malo vise ulja za hrskaviji rezultat.
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TEHNICKE SPECIFIKACIJE:

Snaga: 1800W
Napon: 220-240V ~
Frekvencija: 50/60Hz
Kapacitet: 8L

Ispravno odlaganje ovog proizvoda:

Ova oznaka oznacava da se ovaj proizvod ne smije odlagati s ostalim kuénim otpadom u cijeloj EU. Kako biste sprijecili
mogucu stetu okolisu ili ljudskom zdravlju zbog nekontroliranog odlaganja otpada, reciklirajte ga odgovorno kako biste
promicali odrzivu ponovnu upotrebu materijalnih resursa. Za vracanje rabljenog uredaja upotrijebite sustave povrata

i prikupljanja ili se obratite prodavacu kod kojeg je proizvod kupljen. Oni mogu odnijeti ovaj proizvod na ekoloski
prihvatljivo recikliranje.
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[ HU | HASZNALATI UTASITAS

Csak haztartasi hasznalatra.
Hasznalat el6tt figyelmesen olvassa el ezt a hasznélati utasitast.

ALTALANOS LEIRAS

1. Kosar 4. Levegd bedmld nyilas

2. Kosér fogantyd 5. Levegd kiomlé nyilasok

3. Digitélis érintéképernyds 6. Halozati kabel
vezérlpanel 7. SiitStalca
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Kosar fogantyujanak rogzitése és eltavolitasa:

o Akoséarfogantyuja szétszerelt dllapotban lehet a
csomagolasban. A fogantyd rogzitése
e Tavolitsa el a papircimkét. Hizza ki a kosarat a készilékbdl.

e Csusztassa le a fogantyu rogzitési pontjat, amig kattan.

o ®d

o Gy&z8djon meg arrdl, hogy a kosar fogantydja megfelelSen van-e régzitve.

A fogantyu eltavolitasa

A stitSkosar fogantydjanak eltavolitdsa:
¢ Hasznéljon szerszamot, pl. egy csavarhizét. lgazitsa a szerszamot a lyukhoz, és nyomija le, majd dontse befelé.

¢ Fogja meg a fogantyut és hizza ki.
I
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FONTOS!

Olvassa el figyelmesen a kézikonyvet a késziilék hasznalata el6tt, mivel helytelen miikodés esetén karosodhat. Orizze
meg a kézikdnyvet késébbi felhasznalasra.

VESZELY!

¢ Ne meritse a készllékhazat vizbe, és ne Oblitse le a csap alatt, mivel tébb elektromos és fiitéelemet
tartalmaz.

¢ Ne engedje, hogy folyadék jusson a késziilékbe, hogy elkerlilje az dramutést vagy a rovidzarlatot.

o Tartsa az 6sszes Osszetevét a kosarban, hogy elkertlje a flitéelemekkel valé érintkezést.

¢ Ne takarja el a levegdnyilasokat, amikor a késztilék mikadik.

* Ne t6ltson olajat sem a kosarba, sem a készllékbe, mert tizveszélyes!

* Ne érintse meg a késziilék belsejét, amig az miikadik.

O\ FiGYELEM!

e Ellendrizze, hogy a készlléken feltiintetett fesziiltség megfelel-e a helyi haldzati fesziiltségnek.

® Ne hasznalja a késziiléket, ha a villasdugd, a tapkabel vagy mas részek sériltek.

o Kizérdlag szakképzett személy cserélheti ki a tapkabelt.

e Tartsa a késziiléket és a tapkabelt gyermekektd| tavol.

e Tartsa a tapkabelt forré feluletektd| tavol.

* Ne csatlakoztassa a késziiléket, és ne kezelje az érint6panelt nedves kézzel.

e Mindig gy6z8djon meg arrdl, hogy a villasdugd megfeleléen van behelyezve a fali aljzatba.

¢ Ne csatlakoztassa a késziiléket kiilsé id6zité kapcsoléhoz.

¢ Ne helyezze a készlléket éghets anyagokra, példaul teritre vagy fliggdnyre, vagy azok kdzelébe.

¢ Ne helyezze a késziiléket falhoz vagy mas késziilékhez kdzel. Hagyjon legaldbb 10 cm szabad terlletet a késziilék
hatuljan és oldalain, valamint legalabb 10 cm szabad terlletet a készilék felett.

¢ Ne helyezzen semmit a készllék tetejére.

¢ Ne hasznélja a készlléket mas célra, mint ami ebben a kézikényvben le van irva.

¢ Ne hagyja a késziiléket felligyelet nélkil.

e Forrdlevegés sités kdzben forré géz szabadul fel a levegé kivezetd nyilasokon keresztil. Tartsa kezét és arcat
biztonsagos tavolsagban a géztél és a levegs kivezetd nyilasoktdl. Ovatosan jarjon el, amikor eltdvolitja a siitéedényt a
készulékbsl, mivel forré géz és levegé szabadulhat fel. Hasznélat kozben barmely hozzaférhets felllet felforrésodhat.

e Azonnal hizza ki a készuléket, ha sotét fustot szall fel a készilékbdl. Varja meg, amig megszinik, mielétt eltavolitana a
sttéedényt a készilékbdl.

(1) viGyAzar:

-

. Gy6z8djon meg rdla, hogy a készlilék vizszintes, egyenletes és stabil fellleten van elhelyezve.

2. Ez a késziilék kizérdlag haztartasi hasznalatra készilt. Nem alkalmas biztonsdgos hasznélatra olyan kdrnyezetekben,
mint példaul személyzeti konyhak, szallashelyek, motelek és egyéb nem lakéteriiletek.

3. Ajotéllas érvényét veszti, ha a késziléket professzionalis vagy félprofesszionalis célokra hasznéljak, vagy ha nem az
utasitdsoknak megfelel8en hasznéljak. (Soha ne hasznélja a késziiléket, ha a villasdugd sérdilt.)

4. Akésziléknek korilbelll 30 percre van sziiksége a teljes ehiléshez, miel6tt biztonsagosan kezelhetd vagy tisztithatd
lesz.
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AUTOMATIKUS KIKAPCSOLAS

Akésziilék beépitett idSzitével rendelkezik, amely automatikusan kikapcsolja a késziléket, amikor a visszaszamlalas eléri
a nullat. A késziléket manudlisan is kikapcsolhatja az "Off” gomb megnyomasaval, ilyenkor a késziilék automatikusan
kikapcsol 20 mésodperc mlva.

AZ ELSO HASZNALAT ELOTT

. Tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot és matricat, cimkét.

-

2. Tisztitsa meg a kosarat és a racsot forré vizzel, egy kevés mosogatdszerrel és nem karcol6 szivaccsal. Ezek az
alkatrészek mosogatdgépben is tisztithatdk.

3. Tordlje le a készlilék belsejét és kiilsejét egy tiszta ruhaval. Nincs szilkség arra, hogy a kosarat olajjal vagy zsiradékkal
toltse meg, mivel a készilék forrd levegével mikadik.

A KESZULEK HASZNALATA

1. Csatlakoztassa a halézati dugét egy foldelt fali aljzatba.
2. Ovatosan htzza ki a kosarat a forrélevegés siitbél.
3. Helyezze az 6sszetevSket a kosarba.

4. Tolja vissza a kosarat a forrélevegés sttébe.

_= MEGJEGYZES Ne IépJ:e tal aAMAXjeI?és‘tA (Ié,sd a ,,Bgél!(té?ok” cim( részt ebben a fejezetben), mivel ez
befolyasolhatja az elkészilt étel mindségét.

& FIGYELEM! Ne érintse meg a kosarat hasznalat kdzben és réviddel utana se, mert nagyon forré. A kosarat
: csak a fogantydnal fogja meg.

5. Ne toltse meg a kosarat olajjal vagy mas folyadékkal.
6. Erintse meg az ujjaval a be-/kikapcsolé gombot.

7. Erintse meg az ujjdval a Menii gombot a funkcidk kivalasztasdhoz (6sszesen 8 funkcio).

VEZERLOPANEL

Hémérséklet Hémérséklet Id&/ Id& novelése  1d8 csdkkentése
novelése csokkentése Homérséklet kijelzé

Al S S

A -— L
L2 & 2 & ¢ YV W @
M © =
N
Inditas/sziinet Be-/kikapcsold Menii gomb
gomb gomb
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= MEGJEGYZES

8 funkcio &ll rendelkezésre: Pizza, hot dog, silt krumpli, bacon. Kilénbz6 ételek f6zéséhez valaszthatja ki a megfelels
funkciét.

UNAPRED PODESEN MENI:

Menii Ikon gomb Alapél:t;::\ezett Alapért. idé Razas
Drumstick ’ 175°C 40 min Shake
Steak &P 200°C 12 min Shake
Fish » 1950C 10 min /
Cake ) 160°C 30 min /
Pizza & 185°C 15 min /
Hot dog ] 185°C 8 min /
Fries g 200°C 18 min Shake
Bacon & 175°C 12 min Shake

¢ A meni gomb megérintése utan kivélaszthatja a kivant menit. A funkcié kivélasztasa utan érintse meg az Inditas/ Bl
Szlinet gombot a stités megkezdéséhez.

o Asiités soran, ha az id6t szeretné atéllitani, nyomja meg a TIME gombot és a / ombot a percenkénti
novelés/ csokkentés érdekében. Ha a hdmérsékletet szeretné allitani, nyomja meg a /M gombotaz 5 °C-os
novelés/ csokkentés érdekében.

o Inditas/Sziinet gomb Bl Aforré levegés siités sorén a LED lampa vilagit, ha megnyomja ezt a gombot, a LED lampa
villogni kezd. llyenkor ez a gomb sztinet funkcidként mikodik. A sziinet dllapotban megvaltoztathatja a menit mas
beallitasra. Ezutdn nyomja meg Ujra ezt a gombot, és az air fryer folytatja a stitést. llyenkor ez a gomb Ujrainditas
funkcioként miikadik.

e A meni gombbal kilénbozé sttésfunkcidkat valaszthat. A mend kivalasztasa utdn nyomja meg az indités gombot. Ha
a siités soran példaul stltkrumplit szeretne késziteni, el8szdr nyomja meg a Sziinet gombot Bl , majd érintse meg a
stités menl gombot a kilonbozé f&zési funkcidk kozatti valtashoz.

o Rézisjelzs: W®U=EE A riz3sjelzd vildgitani fog, amikor a siitési ciklus elérte a félidst. Ez lehetdséget ad arra, hogy
megrézza vagy megforditsa az ételt a késziilékben, ami segit az egyenletes siités biztositasdban.

= MEGJEGYZES

Ha nem veszi ki a kosarat és nem rézza meg az ételt, a razasjelzs fény a vezérlpanelen vilagitani fog. Egyes 6sszetevéket
a stitési idd felénél ssze kell razni (lasd a ,bedllitasok” fejezetet).

Ehhez hizza ki a kosarat a készllékbd| a fogantyd segitségével, és razza meg. Ezutan csisztassa vissza a kosarat az air
fryer-be.
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8. Akészilék automatikusan jelz&hangot ad a f6zés befejezése utan. Amikor 5-szor hallja a hangot, azt jelenti, hogy a
stitési ciklus befejez8dott. Huzza ki a kosarat a késziilékbdl, és helyezze egy héallo tartdra.

= MEGJEGYZES Miutén az idé lejart, a f(itGelem ledll, de a ventildtor koriilbeliil 20 méasodpercig tovabb mikadik,
hogy eloszlassa a forré levegét a biztonsag érdekében. Végll az idézités végét jelzé hang 5-szor
fog megszdlalni, jelezve, hogy az étel elkésziilt.

9. Ellendrizze, hogy az étel elkésziilt-e.

Ha az étel még nem készilt el, egyszer(ien csUsztassa vissza a kosarat a készilékbe. Nyomja meg
a Hémérséklet-szabalyozé gombot a hémérséklet beallitdasdhoz, majd nyomja meg az Idézits-
szabalyozé gombot az id8 beéllitésdhoz. Ezutan nyomja meg az Inditds gombot a készulék
mUkodtetéséhez.

= MEGJEGYZES

10. Az ételek eltavolitasahoz (pl. marhahs, csirke, hus, barmilyen olajos 6sszetevd, amelynek felesleges olaja a kosar
aljan gydilik 6ssze) hasznéljon csipeszt.

Legyen évatos, ha meg akarja forditani a kosarat, mert a kosar aljan 6sszegydilt olaj réfolyhat a

= MEGJEGYZES en o
hozzévaldkra.

11. Az olyan hozzéavaldk eltdvolitdsadhoz, mint a hasabburgonya, zoldségek vagy olyan 6sszetevék, amelyek nem
tartalmaznak felesleges olajat, csak boritsa ki a kosar tartalmat egy megfelel edénybe.

Tipp:
® Anagy vagy térékeny hozzavaldk eltavolitdsdhoz emelje ki azokat a kosarbdl csipesz segitségével.

12. Ha egy adag hozzavalé elkésziilt, a készllék azonnal készen all egy Gjabb adag elkészitésére.

BEALLITASOK

Az aldbbi téblazat segit kivalasztani a hozzavaldk alapbeallitasait.

= MEGJEGYZES
Vegye figyelembe, hogy ezek a bedllitasok csak irdnymutatasok. Mivel a hozzévalok eredete, mérete, alakja és markaja

eltéré Iehet nem tudjuk garanta’lni a Iegjobb beélll’tést ARapid Air technolégia miatt a kész[jlék belsejében lévé Ieve96
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Min-Max (g)

Silt krumpli
Vékony fagya_sztott 300-700
krumpli
Vastag fagya_sztott 300-700
krumpli
Hazi készitést krumpli
(8x8 mm) 300-800
Hazi készitésl
burgonya hasabok 300-800
Hézi készités( 300-750
burgonya kockak
gen 250
Burgonya gratin 500
Steak 100-500
Husszeletek 100-500
Hamburger 100-500
Kolbészos tekercs 100-500
Csirkecomb 100-500
Csirkemell 100-500
Snacks
Tavaszi tekercs 100-400
Fagyasztott csirke 100-500
nuggets
Fagyasztott
halrudacskak 100-400
Fagyasztott kenyér 100-400
Toltott zoldségek 100-400
Torta 300
Quiche 400
Muffin 300
Edes harapnivaldk 400

1dé (perc)

11-20

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12

10-14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

1-20

Hém °C

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Razas

Megjegyzés

Adjon hozza
1/2 evék. olajat

Adjon hozza
1/2 evék. olajat

Adjon hozza
1/2 evék. olajat
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Tippek:

o Akisebb hozzévaldk altaldban rovidebb elkészitési idét igényelnek, mint a nagyobbak.

¢ Nagyobb mennyiségl hozzavalé hosszabb elékészitési idét igényel, mig a kisebb mennyiség
hozzavalok csak kissé rovidebb elkészitési idét igényelnek.

* Ha kisebb mennyiségl adagot készit, és a siitési id6 kozepén megrézza a kosarat, azzal optimalizélja az
eredményt és segithet megel6zni az egyenetlendl stlt hozzavalokat.

¢ Adjon egy kevés olajat a friss burgonyéhoz, és stisse még néhany percig, hogy ropogds eredményt
érjunk el.

* Ne készitsen rendkiviil zsiros ételeket, példaul kolbaszt a forrélevegés stitSben.

e Az olyan ragcsélnivaldkat, amelyeket stit6ben is el lehet késziteni, a forrélevegés stitében is el lehet
késziteni.

* Aropogés siilt krumpli elkészitéséhez az optimalis mennyiség 500 gramm.

® Hasznaljon el6készitett tésztat a gyors és egyszer(i elkészitéséhez. Az elSkészitett tészta is rovidebb
elékészitési idét igényel, mint a hazi készitési tészta.

¢ Ha sliteményt vagy quiche-t szeretne siitni, vagy térékeny hozzavaldkat vagy toltott hozzavalokat
szeretne sitni, helyezzen stit6format vagy tepsit a sttSkosarba.

o Aforrélevegds sttével hozzavaldkat is felmelegithet. A hozzavaldk felmelegitéséhez éllitsa a
h&mérsékletet 150°C-ra, legfeljebb 10 percre.

Hazi stlt krumpli készitése
A hazi stlt krumpli elkészitéséhez kévesse az aldbbi lépéseket:

1. Hdmozza meg és szeletelje fel a burgonyat.

2. Alaposan mossa meg a burgonyacsikokat, majd szaritsa meg ket konyhai papirtériével.

3. Ontsén 1/2 evSkanl olivaolajat egy talba, tegye ra a burgonyacsikokat, és keverje 6ssze, amig a csikok egyenletesen
bevonddnak az olajjal.

4. Vegye ki a burgonyét a talbdl tgy, hogy a felesleges olaj a télban maradjon. Tegye a hasabokat a kosarba.

5. Susse a burgonyahasabokat az ebben a fejezetben taldlhato utasitasok szerint.

TISZTITAS

1. Tisztitsa meg a készuléket minden hasznalat utan.

2. Ne tisztitsa a kosarat, a racsot és a késziilék belsejét fém konyhai eszkozokkel vagy mard tisztitdszerekkel, mivel ezek
kérosithatjék a tapadasmentes bevonatot. Huzza ki a halézati dugét a fali aljzatbdl, hogy a készilék lehdlhessen.

= MEGJEGYZES

® Vegye ki a kosarat, hogy a siitd gyorsabban leh(iljon.

o Tordlje le a késziilék kiilsejét nedves ruhaval.

o Tisztitsa meg a kosarat és a racsot forré vizzel, egy kevés mosogatdszerrel és nem strold hatasu szivaccsal. A maradék
szennyez&déseket zsirolddszerrel tavolithatja el.

o Akosar és a rdcs mosogatogépben is tisztithatd.

TIPPEK:

e Ha szennyez&dés tapadt a récshoz vagy a kosar aljahoz, toltse meg a kosarat forré vizzel és egy kevés
mosogatdszerrel. Tegye a racsot a kosarba, és hagyja azni kérilbeldl 10 percig.

o Tisztitsa meg a késztilék belsejét forrd vizzel és nem surolé hatasu szivaccsal.

o Tisztitsa meg a flitSelemet egy tisztitokefével, hogy eltavolitsa az ételmaradékokat.
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TAROLAS

1. Huzza ki a tApkabelt a konnektorbdl, és hagyja alaposan lehdilni.

2. Gy8z6djon meg réla, hogy minden rész tiszta és széraz.

HIBAELHARITAS

Probléma Lehetséges okok Megoldas

A készilék nincs bedugva. Dugja be a halézati csatlakozét egy foldelt fali aljzatba.
Az AIR FRYER nem B e . .
miikodik. Nem nyomta meg az Nyomja meg az inditas/bekapcsolé gombot, miutan

inditégombot.

bedllitot a hmérsékletet és az id6t, vagy kivélasztotta a
gyorsreceptet

Az bsszetevék nem
stltek meg az AIR
FRYER-ben.

Tul sok Gsszetevd van a
kosarban.

Tegyen kisebb adagokat a kosarba. A kisebb adagok
egyenletesebben stilnek.

A bedllitott hémérséklet
alacsony.

Allitsa be a hémérsékletet a kivant hémérsékletre.

Az &sszetevSk
egyenetlenll stilnek
az AIR FRYER-ben.

Bizonyos tipust OsszetevSket a
sttési id6 felénél &ssze kell rézni.

Az bsszetevSket, amelyek egymads tetején vagy egymas
mellett helyezkednek el (pl. stiltkrumpli), a stitési idé
felénél meg kell razni.

Assiilt harapnivalok
nem ropogoésak.

Olyan tipust harapnivalét
hasznalt, amelyet hagyomanyos
olajstitében valé elkészitésre
szantak.

Hasznaljon sttében készithetd harapnivaldkat, vagy
kenjen egy kis olajat az ételre a ropogdsabb eredmény
érdekében.

Nem tudom
megfelelen
behelyezni a kosarat a
késziilékbe.

Tul sok 6sszetevd van a koséarban.

Ne toltse tdl a kosarat a MAX jelzésen tul.

Fehér fust jon ki a

Zsiros Osszeteviket készit.

Amikor zsiros 6sszetevéket siit az AIR FRYER-ben, nagy
mennyiségui olaj szivarog a kosarba. Az olaj fehér flstot
termelhet, és a kosar jobban felmelegedhet a szokasosnal.
Ez nem befolyésolja a késziiléket vagy a végeredményt.

készulékbsl.
A kosarban még mindig zsiros Afehér flstot az okozza, hogy a kosarban 1évé zsir
maradvanyok vannak az el6z8 felmelegszik. Gy&z&djon meg réla, hogy minden hasznalat
hasznélatbol. utan alaposan megtisztitja a kosarat.
o ) Nem a megfelels burgonyatipust | Hasznaljon friss burgonyat, és gy6z&djon meg réla, hogy
Afriss siiltkrumpli hasznélta. siités kdzben szilardak maradnak.

egyenetlendl siil az
AIR FRYER-ben.

Nem &blitette le megfeleléen a
burgonyacsikokat sttés elétt.

Oblitse le megfelelden a burgonyacsikokat, hogy
eltdvolitsa a keményitt a csikok kiilsejérdl.

Afriss stltkrumpli
nem ropogds.

A siiltkrumpli ropogdssaga
a krumpliban lévé olaj és viz
mennyiségétd| figg.

Gy6z8djon meg réla, hogy a burgonyacsikokat
megfelel6en megszaritja, miel6tt hozzaadja az olajat.

Vagja kisebbre a burgonyacsikokat a ropogésabb
eredmény érdekében.

Adjon hozzé egy kicsit tébb olajat a ropogdsabb
eredmény érdekében.
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TECHNIKAI SPECIFIKACIOK:

Teljesitmény: 1800W
Fesziltség: 220-240V ~
Frekvencia: 50/60Hz
Kosar kapacitasa: 8L

Aralmatlanitas:

Ez ajelolés azt jelzi, hogy ezt a terméket az EU terliletén nem szabad a haztartasi hulladékkal egyditt artalmatlanitani. Az
ellendrizetlen hulladékkezelésbdl eredd kdrnyezeti vagy egészséguigyi karok megel&zése érdekében felelGsségteljesen
hasznositsa Ujra, hogy elésegitse az anyagi eréforrasok fenntarthaté djrafelhasznélasét. Hasznélt készilékének
visszajuttatdsahoz hasznélja a visszavételi és gy(ijtési rendszereket, vagy lépjen kapcsolatba azzal a kereskedével, ahol a
terméket vésarolta. Ok gondoskodnak a termék kdrnyezetbarat Gjrahasznositasardl.
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CMKD | YMATCTBO 3A KOPUCTEHSE

Camo 3a fomaluHa ynotpeba.
BHumaTenHo npouutajte r1 ynatcrsata 3a ynotpeba npeg ynotpeba.

OrwT Ornmc

1. Kopna 5. OtBopwm 3a M3/1€3 Ha BO3OyX
2. Payka Ha kopna 6. MpexeH kaben
3. [nrntaneH KOHTPOEH naHen Ha 7. Mnex 3a npxxerse

nonvp

4. Bnes 3a Bo3ayx
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[MpuuBpCTYyBakbe Ha padkaTa Ha KopraTa 3a NpXeme:

® PaukaTa Ha kopnaTa 3a NpXerbe MOXe Aa Ce Packyionu BO
nakyBaH-eTO Ha BaLLVOT anapart. 3a fja ja npvikaunTe paykata Ha
KopraTa 3a npXeHse:

e OrcTpaHeTe ja eTuKeTaTa 3a xapTuja. M3Bneyete ja kopraTa 3a
npxetrbe of] anapator.

e JlusrajTe ja ToukaTa 3a NPULBPCTYBakbe Ha paykaTa Hafony Aofeka He KIMKHE Ha CBOETO MeCTO.

o ®d

e PaykaTta Ha Kopnara 3a npxere Tpe6a [a ce 3arjlaBn Ha CBOETO MeCTO U He Tpe6a [a ce 0TKauum OTKaKo Ke ce 3aKsyyn Ha
CBOETO MeCTO.

OrtcTpaHyBatbe Ha paykaTa Ha KopnaTa 3a npXerse:

3a oTcTpaHyBatbe Ha paykaTa Ha koprnaTa 3a Npxerse:
¢ Kopucrete anatka, Kako LUTO e wpaduurep nam Halwarta MetanHa urna. lopamHerte ja anaTkara co fynkara v TypHeTe ja

Hagony, a noToa HaBaneTeja anaTtkaTa HaBHaTpe.
| I

e QateTe ja paykaTa co pakaTta 1 u3ssedete ja. HanpaseHo.
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3Haverse

Be Monmme BHUMaTENHO NpOUUTajTE rO OBa yNaTCTBO NPE/, fja ro KOPUCTUTE anapatoT buaejkv Moxe fa fojae oo
oLLTETyBakbe NPy HenpasuHo paboTerse. Be Monme yyBajTe ro oBa ynaTcTBo 3a naHa pedepeHLa.

OnacHocTt

® He ro notonygajTe KyKULLTETO BO BOZA U HE MJIaKHETE NOA, YeLlmaTa Nopaau My TU-eNekTpUYHNTE 1
rPEejHUTE KOMMOHEHTY.

¢ He pnossosnysajTe Te4HOCT fla BNle3€e BO anapaToT 3a [la CpeynTe CTPYeH yaap Ui KpaTok croj.

® YyBajTe rn cute COCTOjKM BO KOpMaTa 3a fla CPEeUnTe KOHTaKT CO FPEjHUTE eEMEHTH.

® He nokpviBajTe rvi BNIE30T 1 U3/1€30T Ha BO3YXOT KOra anapaTtoT paboTu.

¢ [lonHereTo Ha KopnaTa CoO Mac/o MOXe [ja NPeAM3BIKa ONacHOCT Of NoXap.

¢ He ponupajre ja BHaTpeLLHOCTa Ha anapaToT Aoaeka pabotu.

/\\ nPERYNPEAYBAFGE!

¢ [lpoBepeTe fanu HaMoOHOT O3HaYeH Ha anapaToT OAroBapa Ha JIOKasIHUOT HaMoH.

® He kopwcTeTe ro anapatoT ako 1Ma OLITETYBaksa Ha MPYKIYHOKOT, KabesioT 3a HarojyBarse U [pyru AeSI0BN.

* He ofeTe Kaj koe BUIIO HEOBJIACTEHO NILIE 3@ [1a TO 3aMEHWTE UM MOMPAaBUTE OLLTETEHUOT Kabes 3a HarojyBakse.

* YyBajTe ro anapatoT 1 HeroB1oT kaben 3a HarlojyBarbe nofasneky of odart Ha feua.

¢ UYysajTe ro kabenoT 3a Hanojysarse Noaaseky of KeLIKn NOBPLUMHU.

® He ro npuknyuyBajTe anapaToT 1 He pakyBajTe CO KOHTPOJIHaTa Taba co BNaxHW paLie.

o Cekorall NpoBepyBajTe fanv NPUKIYHOKOT € NPaBUIHO BMETHAT BO SUAHUOT LUTEKep.

¢ He nospaysajTe ro anaparoT co HaABOPELLIEH NPEKNHyBaY 3a TajMep.

¢ He cTaBajTe ro anapatoT Ha vnv Bo G5M3MHa Ha 3aMnamBi MaTepujanit Kako LLTO ce MOKPWBKa 3a Maca Wi 3aBeca.

¢ He craBajTe ro anapatoT Ha supg unu Ha apyr anapat. OctaseTe Hajmasnky 10 cm cnoboaeH NpocTop Ha rpboT v cTpanuTe 1
10 cm cnobopeH NpPocTop Hag, anaparor.

® He craBajTe HULWITO Hap anapaToT.

® He KopwcTeTe ro anapaToT 3a fjpyra HaMeHa OCBEH OMWLLaHa BO OBa YnaTCTBO.

¢ He ocrasajre ro anapatot 6e3 Hagzop.

® 3aBpeme Ha NPXXEHETO Ha TOMOJT BO3MyX, TOMJIa rapea ce 0c/060/yBa HU3 OTBOPUTE 3a 13/e3 Ha BO3LyxoT. [pxere rm
paLieTe 1 1LETO Ha Be3befHO pacTojaHyie of Napeata v of OTBOPUTE 3a U3fe3 Ha BO3AYX. VICTO Taka, BHUMaBajTe Ha Torna
napea 1 BO3ayx Kora Ke ja U3BafuTe TaBaTa of anapatoT. Cute [OCTanHu NOBPLLMHY MOXeE [la Ce 3arpeaT 3a Bpeme Ha
ynotpebara.

® BepHalu ncknyyeTe ro anapaTtoT ako BUAMTE TEMEH Yaf, LWTO U3ferysa of anapaToT. [loyekajTe fa npecTtaHe emucujaTa Ha
yap npep fa ja v3BagvTe TaBaTa Of anapaTor.

(1) BHMMAHUE!

—

. YBepeTe Ce feKa anapatoT e NOCTaBeH Ha XOPU30HTasHa, paMHa 1 crabunHa noBpLUMHa.

2. OBoj anapar e an3ajHupaH camo 3a yrnotpeba Bo 4OMakUHCTBOTO. He e noroaHo fa ce kopwctv 6e3benHo Bo cpeamtn
KaKo LUTO ce KyjHWTe 3a NepcoHasnoT, apMuTe, MOTEUTE U APYTv HeCTaHOEeHN CPeanHI.

3. MapaHuujaTa e HeBaxeuKa [OKOJIKY anapaToT ce KOPUCTY 3a NPOMECUOHANHI MK NONYNPOGECHOHATHY LIENN UK He Ce
KopwcTn cnopeq ynatcTeata. (Hukoralu He kopycTeTe ro anapaToT Kora NprKy4oKOT € OLUTETEH.)

4. Ha anapatot My Tpebaat npubaunxHo 30 MUHyTV fia ce onaau npef, fAa buae 6e3beneH 3a pakyBarbe UK YACTEHsE.

65



ABTOMATCKO VNCKJTYHYBAHE

AnapaToT 1Ma BrpajieH TajMep, TOj aBTOMATCKU Ke o UCKJTy4M anapatoT Kora o40pojyBarbeTo Ke focTurHe Hyna. Moxete

payvHo Aa ro UCKJly4nTe anapartoT CO NPUTUCKaHe Ha KOMYeTo 3a UCKITyYyBame, TOj aBTOMATCKM Ke ro WCKJTy4n anapaToT 3a 20
cekyHau.

[MPEL NPBATA YTIOTPEBA

. OTc‘rpaHeTe  cute MaTepI/IjaJ'IM 3a nakyBarbe U HanenHuum nin eTukeTu.

N —

. Wcumncrere rv kopnata v peLueTkara co Torna BOA], CO Masiky TEHHOCT 3a Neperbe U CyHiep WTo He e abpasuseH. Osue
nenosu ce 6e3benHu 3a YMCTEHE BO MaLLMHA 3@ CafoBY.

w

. V3bpuLueTe ja BHaTpelLHaTa 1 HaBOPELLIHATa CTPaHa Ha anapaTtoT Co 4ncTa kpna. /1 Hema notpeba Aa ja HanonHuTe
KopMaTa Co Macsio U MacHOTWM 3a Npxetbe braejki anapatoT paboTi Ha TOMOJ BO3AYX.

KOPUCTEHE HA ANAPATOT

1. MoBp3eTe ro Nprky4OKOT 3a CTPYja BO 3a3eMjeH SUEH LuTekep.
2. BHumaTenHo nseneyeTe ja kopnata of ¢pputesata 3a BO3AYyX.
3. CoctojkuTte ce cTaBaaT BO KopnaTa.

4. JluzHete ja kopnaTa Bo GppuTesara 3a BO3AyX.

=— 3ABEJIELLKA He ja HagmuHyBajTe uHamkaumjata MAX (BugeTe ro fenot ,nocrasku” Bo oBa nornasje), buaejkv toa
- MOXe [ia Binjae Ha KBaJMTETOT Ha rOTBEHETO Ha XpaHaTa.

@ BHUMAHME! He ponvpajte ja kopnata 3a Bpeme v KpaTko Bpeme no ynotpebata, Buaejkv craHysa MHOTY XKeLLKO.

[pxeTe ja kopnaTa camo 3a paykaTa.

5. He nonHete ja kopnata co Macno unv apyra TeYHOCT.
6. [Jonwp co npct BknyuyBarse/nckydyBarbe.

7. Oonpete co npct MeH 3a aa nsbepete GpyHKLMM (BKYNHO 8 pyHKLMM).

NPESEHTAUNJA HA KOHTPOJIHNOT MNAHEJT

Konye 3a sronemysarbe  Konue 3a Hamanysarbe Mpwikas Ha Bpeme / Konye 3a sronemysarbe  Konue 3a Hamanysarse
Ha TeMnepaTypaTa Ha TemMnepaTypaTa TemnepaTtypa Ha BpemeTo Ha BpemeTo

|
a + 8 I_ °C O+ Ej_\

=3 —
\/ — |) \\ 2
Konye 3a nouetok Konue 3a Brnydysarbe/ Konue 3a meHu
1 naysa UCKITydyBarbe
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= 3ABEJIELLKA

ObesbepeHu ce 8 dyHkumm: batak, cTek, puba, TopTa, Nnua, BUPLLA, NoMppwT, cnaHvHa. Moxete aa nsbepete paznuiHa
XpaHa 3a rotBerse LUTO ja cakaTe.

NOCTABYBAHE HA MEHW:

Menn Konue 3a nkona i:::::;’; C“:’:':::"o Mpotpecere

Barak ’ 175°C 40 MuH. Mpotpecete

Crek 0 200°C 12 MunH. MpoTpecete

Puba " 195°C 10 MuH. /

Topta - 160°C 30 MuH. /

Muua ‘ 185°C 15 MUH. /
Bupuina .’ 185°C 8 MUH. /
Momdput t 200°C 18 MuH. Mpotpecete
CnaHuHa ‘ 175°C 12 MuH. MpoTtpecete

Otkako Ke ro fonpete KoM4eTo 3a MeHU, MoxeTe fja usbepete MeHu LTO B ce fonara. OTkako Ke ja nsbepete dpyHkumjaTa,
Be MosiMMe co npcToT Ha konyeTo, Bl Crapt/lay3a fa 3anouyHeTe co roteerbe.

3a.Bpeme Ha NPOLECOT Ha roTBErHbE, ako CakaTe fa ro NpuiarofunTe BpeMeTo, SbybesHo NpuTucHeTe ro konyeTo Bpeme
/ 3a fja ro aroslemnTe/Hamanute T MyHyTa Co mpuUTMCKarbe. AKO cakaTe fja ja mpuiarogure TemnepaTtypara, jbybesHo
NPUTUCHETE ro KON4eTo /E! 3a fa ja 3rofemute/HamanuTe 3a 5 CTeneHu Co eHO NpUTHCKarse.

Konue Crapt/Maysa Bl : 33 speme Ha npouecor Ha npxerse Ha Tonon Bosayx, LED ceetvnkara ke paboTy, a ako ro
npuTucHeTe oBa konde, LED ceetunkara ke tpenka. Oeae, oBa konye Aenysa kako dyHKumja 3a nay3a. Bo coctojba Ha naysa,
MO>XeTe [ja ro NPOMEHWTE MEHUTO 3a Aa n3bepeTe pyro NPETXO4HO NoCTaByBakbe. [10T0a, MOBTOPHO NPUTUCHETE O OBa
konye, pputesata ke npopomkv aa roteun. Osaie, 0Ba KoMye AesyBa Kako GyHKLMja 3a MOBTOPHO CTapTyBakbe.

Konueto 3a MeHn n3bupa pasnuunm GyHkumm 3a roteerbe. OTKako Ke ro nsbepere MEHUTO, MPUTVICHETE O KOMYeTo 3a
novetok. Kora 3a Bpeme Ha NepuoAoT Ha roTBeHse, Ha MPUMEP, cakaTe fja ro CMeHWUTe NOMPPUTOT fa Ce neye, Torall NPBo
npwtucHerte ro konyeto Bl Maysa, notoa fonpere ro KOMYEToO Of MEHNTO 3a Neverse 3a Aa ce NpedpnTe Ha pasiniHa
byHKumja 3a roTeerse.

WHankaTop 3a Tpecerbe WEMASE® |0 1kaTOpOT 32 Tpecekbe Ke CBETHe Kora LMKNYCOT Ha roTeerse Ke ja AocTurHe
cBojaTa nonosuHa. OBa Bpeme Ha NOIOBMHA NaT BU AaBa MOXHOCT [ia ja NpoTpeceTe UK NPEBPTUTE XpaHaTa BO anaparor,
LWTO Nomara fa ce 0be36ean PaMHOMEPHO roTBeHsE.

= 3ABEJIELLKA

AKo He ja 3BaAuTe KOpNaTa 1 He ja NpoTpeceTe XpaHaTa, CBET/IOTO 3a Tpecetbe Ha KOHTpoHaTa Tabna ke ocTaHe 3ananeHo.
Hekow coctojku Tpeba fa ce NpoTpecaT [0 NOMOBUHA 3a BPeMe Ha MOoAroToBKkaTa (BUaeTe ro fesoT ,nocTaskn” Bo oBa
nornasje). Ha 0Boj HaunH, U3BNeYeTe ja kopnaTa of anapaToT 3a paykaTa 1 npoTpeceTe ja. [oToa, u3rajTe ja kopnaTa Ha3ag
BO ppwuTesarTa 3a BO3ayX.
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8. MawwvHaTta Ke MMa aBTOMaTCcko NMOATrOTBEHO SBOHYE Mo roteereTo. Kora ke CllylHeTe SBOH4Ye 5 natwv, Toa 3Haum aeka
LMKYyCOT Ha rOTBEH-€ € 3aBPLUEH. M3Bneyete ja KopnaTa of anapaToT n CTaBeTeja Ha AP>Xa4yoT OTNOpPEH Ha TOrJinHa

= 3ABENELUKA Mo UCTEKOT Ha BPEMETO, FPEJHNOT eNleMeHT npecTaHysa Aa paboTu, HO BEHTUIATOPOT Ke NPOA0IXKM
p—t
- na pabotw okosy 20 cekyHAy 3a Aa ro U3fyBa TOMMOT BO3ayX kako 6e36eaHo. KoHeuHo, SBOHOTO Ha

TajMepoT Ke 3asBOHM 5 NaTh kako KPajHUOT anapm.

9. MNpoBepeTe fanm cocTojKnTe Ce rOTOBU.

AKO COCTOjKUTE Ce yLLTE He ce MOArOTBEHW, EHOCTaBHO NOBIEYETE ja KopraTa Ha3ag, BO anapaToT.
MpwuTrcHeTe ro kKonYeTo 3a KOHTPOJIa Ha TemnepaTypaTa 3a fja ja npuaaroguTe nocraskara 3a
TemnepaTypa 1 NPUTHUCHETE ro KOMYETO 3a KOHTPOIIa Ha TajMep 3a a ja npuiaroguTe nocraBkata 3a
BpemeTo. A noToa nputncHeTe ro kondeto CTapT 3a fa ro BKJly4unTe anapaToT.

= 3ABE/ELLKA

10. 3a ga rv oTCTpaHUTE CoCTojKUTE (Ha NP. FOBEACKO, MUMELLKO, MECO, CUTE COCTOJKU CO OPUMMHASTHO MACsIo U BALLOKOT
Macsio Of, COCTOjKUTE COBPaH¥ Ha AHOTO Ha KopraTa), Be MOSIMMeE KOPUCTETe Mallla 3a Aa M cobepeTe CoCTOjKUTe eAHa

no egHa.

BHuMmaBajTe ako cakaTe fia ja NpeBpTWUTE KopraTa, MacsioTo cobpaHo Ha AHOTO o, KopnaTa Ke

= 3ABEJIELLKA )
ncreye Ha CoCTojkuTe.

11. 3a fa rv oTCTpaHnTe COCTojKMTE (Ha MP. YMMC, 3eSIEHYYK UK COCTOjKM Ge3 BULLIOK Macsio Of, COCTOJKUTE), UCKIyyeTe ja
KopraTa 1 UCTypeTe 1 COCTOjKUTE BO CafloBUTE.

CoBetu:
® 3a [a OTCTPaHUTE FONEMU U KPEBKU COCTO]KM, MOAUTHETE 1 COCTOJKUTE Of, KOpraTa CO KNELUTU.

12. Kora cepujata cocTojku € NOAroTBeHa, NpxeTa BefHall e NOAroTBeHa 3a NoAroToBka Ha Apyra cepuja.

NMOCTABKN

Osaa Tabesa nogony Ke BV NOMOTHe Aa 1 u3bepeTe OCHOBHUTE MOCTaBKM 3a COCTOJKUTE

= 3ABEJIELLKA

VImajTe Ha ym fieka OBve MOCTaBku ce uHauKaLmn. bruaejku coctojkute ce pasnnkyBaat no NoTeksIo, ronemMmuHa, obamk 1
BpeHp, He MoxXeMe Aa rapaHTrpame Hajanobap ambreHT 3a BawwnTe coctojku. bupejku TexHonorvjata Rapid Air seagHalu ro
3arpeBa BO3[yXOT BO anapaToT, U3BJieYeTe ja KoprnaTa HakpaTKo Of, anapaTtoT AofeKa NP>XKeHeTo Ha TOMOS BO3AyX e/1Baj ro

HapyLLyBa NpoLecoT
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Momdpwnt

TeHok 3amp3HaT
nomeput

[eben 3amp3Hat
nomput

[omatuer nombput
(8X8mm)

[omaluHu KnMHoBKM of,
Komnmpu

LomaluHmn Koukm
KOMMMPK

paTvH of koMMvpK
Crek

Meco

Xambyprep

PonwHa op konbacun

Bartaun

Munewku rpagu

3akycku

PonHnukm

3amp3HaTh NuieLkun
rpyTKN

3amp3HaTh prbnHK
npctm

3ampasHar 1eb
VICKpLUEH

MonHer 3eeHYyK

Topta

Kuw (tapT)

MaduHn

Cnatku 3aKkycku

MuH.-makc. (g)

300-700

300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Bpeme (MuH.)

11-20

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12

10-14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

1-20

Temn. °C

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Mpotpecete

3aGeneuuka

Hopanete 1/2
axuua Macno

Hopanete 1/2
naxuua Macno

Hopanete 1/2
naxuua Macno
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CoBetn:

* 3a ManuTe CoCTOjKM OBNYHO € MOTPEBHO MasIky MOKPATKO BPEeMe 3a MOAroTOBKa Of MOrofieMmUTe COCTOJKN.

* 3anorosieMa KOINYMHa Ha COCTOjKM MOTPEBHO e camo Masiky MOAOJIro BpeMe 3a NOAroTOBKa, 3a NoMara
KOJIMYMHA COCTOjKM NOTPEBHO € caMo MaJiky MOKPaTKO BPEME 3a MOArOTOBKa.

¢ [lpoTpecyBar-eTO Ha MOManUTE COCTO}KM Ha NOJIOBKHA MaT 3a BPEME Ha NOAroToBKaTa ro onT1Mm1snpa
pe3ynTaToT 1 MOXe [la NOMOrHe Jja Ce CNpeyaT HePaMHOMEPHO NPXEHUTE COCTO}KM.

¢ [lonapete Masky Macsio BO CBEXMOT KOMMUP W MP3KETE Vi COCTOKUTE YLLITE HEKOJIKY MUHYTU, a NOTOa 3a fa
nobweTe KpLKaB pesynTar.

® He noaroteysajTe eKCTPEMHO MPCHI COCTO}KM KaKO LUTO Ce KONbacK BO Mpxerse CO BO3AYX.

® 3aKycku MOXe [ia ce NOAroTBaT BO PEPHa MOXE Aa Ce MOAroTBaT 1 BO GppuTesa 3a BO3MyX.

o OnTumanHata KoamuvHa 3a MOAroToBka Ha kpLkasy nomdput e 500 rpama.

* KopucTeTe NpeTxoqHO NOArOTBEHO TECTO 3a 6P30 U JlecHO Aa AobueTe 3akycki. 3a MOArOTBEHOTO TECTO, UCTO
TaKa, MoTpebHO e MOKPaTKO Bpeme 3a MOAroToBKa Of 4OMALLHOTO TECTO.

® Be MonviMe kanan 3a neyerse WK caf, 3a Neyerbe BO KopraTa 3a MP>erbe ako cakaTe Aa vcrneyeTe TopTa uim
KULLI M KO cakaTe fa npyeTe KPeBKY COCTOJKU UMW HanoJIHETU COCTOjKM.

* Moxe fia KOPUCTITE 1 NPXeHse 3a BO3MyX 3a 3arpeBakbe Ha COCTojKMTE. 3a Aa M1 3arpeeTe COCTojKUTE,
nocraseTe ja Temnepatypata Ha 1500C go 10 muHyTy.

OAroTBYBarbe fOoMalleH nomoput

3a Aa HanpasuTe JoMalleH I'IOM(bpl/IT, cnepete rv 4ekopute nofony:

. MlanyneTe rv v nceukajte ri komnupuTe.

2. CranuurbaTa of} KOMNUPK Ce MujaT JOBPO 1 ce CyLLiaT co KyjHCKa XapTuja.

3. Bo cap uctypete 1/2 Jlaxuuya MacsiMHOBO Macno, OA03ropa CTaBeTe rv Ctanyutbata 1 MeLLIajTe AofeKka CtanynrbaTa He ce

npema4kaaTt co Macso.

4. Co npcrute nan co KyjHCKVI I'Ipl/I60p n3BafeTe rv cranyurbaTa of CafloT 3a Aa OCTaHe BULLOKOT Macsio Bo cagoT. CtaBeTe

v CTanyurbaTa BO Kopnara.

5. Cnp)KeTe v CTanyunrbata of KOMNup cnopep ynatcreata BO OBa nornaBje,

y

1

NCTEHE

. Yncrete ro anapatoT no cekoja ynotpeba.

2. He uucrete ja KopnaTa, pelleTkata 1 BHaTpeLIHOCTa Ha anapaToT CO MeTaslHn KyjHCKVI I'Ipl/l60p nwnn aﬁpa3MBHM

MaTepMjaﬂM 3a 4yucrterbe, 6V|,D,ejkVI TOa MOXe ia ro owTeTu HenenamBmnoT CJ'IOj Ha HuB. V3BageTe ro MPVKITy4OKOT 3a Cprja
Of, SUOHWOT LITeKep 3a fa ce U3naanm anapartoT.

= 3ABEJIELLKA
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V13BaneTe ja Koprata 3a a ce onaau ¢pputesata Nobp3o.

V136pueTe ja HapBOpPELUHaTa CTPaHa Ha anapaToT Co BiaxHa kpra.

McuncTeTe rv KopnaTa 1 peLueTkaTa co TOMIa BOAa, Masiky TEYHOCT 33 MU eHse 1 CyHIep LUTO He e abpa3sviseH. MoxeTe fa ja
OTCTPaHWTE NPEeOoCTaHaTaTa HeYUCTOTYja CO OAMACTyBarbE Ha TeYHOCTa.

KopnaTa u pelueTkaTta ce OTNOPHM Ha MalLWHa 3a MUEHbe CafloBU.

CoBetu:

® AKO He4MCTOTWjaTa e 3asieneHa Ha peLeTkaTa UK Ha IHOTO Ha KopraTa, HaMoJsIHeTe ja kopnaTa co Tona
BOJa CO MasIky TeYHOCT 3a Muetbe. CTaBeTe ja pelueTkaTa BO KopraTta 1 ocTaBeTe rv Aa kucHat okosty 10
MUHYTU.

® BHaTpellHOCTa Ha anapaToT UCYMCTETE ja CO TOMJIa BOAA U CyHIep LTO He e abpasvBeH.

¢ llcuncreTe ro rpejHNOT eNleMeHT Co YeTka 3a YUCTEHe 3a Aa MV OTCTPaHUTe OCTaToLMTe Of XpaHa.



CKNAANPAHSE

1. VicknyyeTe ro anapatoT of, CTpyja U OCTaBeTe ro fja ce W3Nnaan TeMesHo.

2. MNposepeTe fanu cyte AEN0BM Ce YNCTW 1 CyBU.

PELLIABAHE HA TIPOBJIEMU

Mpo6nem

Mo>kHU npuunHn

PeweHuve

®pwuTesarta Ha TOMoN
BO3AyX He paboTu.

AnapaToT He e NPYKTyYeH.

CraBeTe ro Npuk/y4oKoT 3a CTPYyja BO 3a3eMjeH SufeH
LTekep.

He ctero NpuUTUCHase Kon4yeTo 3a
NoYeToK.

MpwTricHeTe ro KoNYeTo 3a NOYETOK/UCKIYYyBaHbe OTKako
Ke rvi nocTaBuUTe Temneparypara u BpeMeTo U Ke ro
usbepete GpanoT peuen.

CocTojkuTe np>eHu
co ppuTesara He ce
TOTOBM.

KonunuunHata Ha cocTojku Bo
KopraTa e nperosiema.

Bo kopnarta cTaBeTe nomanu cepun coctojku. lNomanute
cepwn ce Npxat NopaMHOMEPHO.

lNocTaBeHarta Temnepartypa e
MPeMHOry Hyicka.

lNocTaBeTe ja TemnepaTypaTa Ha NoTpebHaTa NocTaBKa 3a
Temneparypa.

Cocrojkute
HepaMHOMEPHO ce
npxat Bo putesara

OpnpeaeHu BUAOBK COCTOjKN
Tpeba pa ce npotpecar Ha
NOJIOBMHA Of}, BPEMETO Ha
NoAroToBka

CocTojkute WITO Nexat efjHa BP3 Uiu nNpeky Apyra (Ha np.
nomdpuT) Tpeba Aa ce NPoTpecaT Ha NoJoBINHA Of BPEMETO
Ha nofirotoBka.

Mp>XeHnTe rpulkn He
ce KpLKaBu Kora Ke

n3nesar of ppuresara.

YnoTpebusTe eaeH BUg 3aKycKku
HaMeHeTM 3a MOAroToBKa BO
TpagmumoHanHa gppuresa.

KopucreTe rpuLik1 BO pepHaTa nam NecHo CTypeTe Masiky
Macso BP3 rpuULKMTE 3a NojaceH pesynTar.

He moxam npasunHo
[ia ja BHecaMm koprara
BO anapator.

Bo kopnata uma npemHory
COCTOJKM.

He ja nonHeTe kopnata Hag o3Hakata MAX.

Ogp anapator uznerysa
6en yan.

lMoproTeyBaTe MPCHM COCTOjKU.

Kora npsxeTe MpcHu cocTojku Bo AIR npxerbe, ronema
KONMYMHa Macio Ke ucteye Bo kopnata. Macnorto ce
npowv3BeAyBa Aofeka YafoT v KopnaTa MoXe fa ce 3arpeat
lNoBeke o BoobuaeHo. OBa He BAjae Ha anapatoT un Ha
KpajHUOT pesynTar.

Kopnata cé yLute cogpxu
OCTaTOLM Of, MaCHOTUM Of,
npeTxofHata ynotpeba.

Benvot yag e npeausBukaH of 3arpeBarbeTo Ha MacHOTUUTE
BO KopraTa. [poBepeTe flanun NPaBuIHO ja YCTUTe KopnaTa
rnocre cekoja ynorpeba.

CaexvioT nomdpmr ce
NPXU HepaMHOMEPHO.

He ro KOpWUCTeBTe BUCTUHCKMOT
TVMN Ha KOMMUP.

KopucreTe cBexm komnupy v BHMMaBajTe fa ocTaHaT
LBPCTU 33 BPEME Ha NPXeHeTo.

He cte rv ucnnakHane npaBsuaHO
CTan4ymH-aTa o4, KoMnupw npea aa
rmucnpxure.

VcnnakHeTe rv ctanuntbata of, KOMMMP NpasBuIHO 3a Aa
ro oTcTpaHnTe CKpO6OT Of HafBOpeLLHaTa CTpaHa Ha
CTanyurbaTa.

CaexxoT noMdpuT He
€ KpLKaB.

Kpukasocra Ha nomdpuTtor
3aBUCK Of] KOSMYMHATA Ha Mac/o
1 BOfa BO MOMPUTOT..

[MorpweTe ce NpaBUHO Aa v UCyLLUTE CTan4ubaTa of,
KOMMMPOT npea Aa ro 4ofafeTe MacsioTo.

VceyeTe ru ctanuurbata KOMNYPW NOMany 3a NOKpLKaB
pesyntar.

[opanete masky NoBeke Macsio 3a nojaceH pesyrar.

71



TECHNICAL SPECIFICATIONS

Moxkwoct: 1800 W
HanoHn: 220-240V ~
Opexserupja: 50/60Hz
Kanauurert: 8L

[NpaBWAHO OTCTpPaHyBare Ha OBOj MPOU3BOL,:

Osaa 03Haka nokaxyBa fieka 0BOj Npou3Bof He Tpeba Aa ce dppna co Apyr oTnag of 4OMAKUHCTBOTO Hu3 EY.

3a fa cnpeuunTe MOXHa LUTETa Ha XM1BOTHaTa CpefyHa UM Ha HOBEKOBOTO 3[paBje O, HEKOHTPOJIMPAHO AenoHNparse oTnag,
peLuKnpajTe ro OArOBOPHO 3a fia NPOMOBUPATE OAPXK/INBa NOBTOPHA ynoTpeba Ha MaTepujanHuTe pecypcu. 3a aa ro
BPaTUTE KOPWUCTEHWOT ypes, KOPUCTETe M1 CUCTEMUTE 3a BpaKakbe 1 HamaTa Uian KOHTaKTVpajTe Co MPOAABaYoT KaJe LUTO e
KyneH npounsBoaoT. Tvie MoXar Aa ro 3emMar 0BOj MPOV3BOA 33 EKONOLLKU Be3beiHO peLmnkanparse.
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RO | MANUAL DE INSTRUCTIUNI

Doar pentru uz casnic.
Cititi acest manual inainte de utilizare.

DESCRIERE GENERALA

1. Cos 5. Orrificii admisie aer
2. Méner cos 6. Cablu
3. Panou control ecran tactil 7. Tava prdjire

4. Admisie aer
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Montarea manerului cosului de prajit:

e Manerul cosului de prajire poate veni dezasamblat in ambalajul
aparatului dumneavoastra. Pentru a monta manerul cosului de
prajire:

e Scoateti eticheta de hartie. Scoateti cosul de préjire din aparat

e Glisati punctul de atasare de pe maner in jos pana cand se fixeaza in pozitie.

o ®d

e Manerul cosului de prajire ar trebui sa se blocheze in pozitie si nu trebuie sa se detaseze odata ce este montat.

Demontarea manerului:

Pentru a scoate manerul cosului de préjire:
e Folositi o unealtd, cum ar fi o surubelnita sau stiftul nostru metalic. Aliniati unealta cu orificiul si impingeti in jos, apoi

inclinati unealta spre interior.
| l

® Prindeti méanerul cu ména si trageti-l afara. Gata!
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Semnificatie

Va rugam sa cititi cu atentie acest manual inainte de a utiliza aparatul, deoarece pot aparea daune in cazul operatiunilor
incorecte. Va rugam sa pastrati acest manual pentru referinte viitoare.

Pericol

¢ Nu scufundati carcasa in apa si nu clatiti sub robinet din cauza componentelor multielectrice si de
ncalzire.

o Nu lasati lichid sa patrunda in aparat pentru a preveni socurile electrice sau scurtcircuitul.

o Pastrati toate ingredientele in cos pentru a preveni orice contact cu elementele de incalzire.

¢ Nu acoperiti orificiile de admisie si de evacuare a aerului cand aparatul functioneaza.

* Umplerea cosului cu ulei poate cauza pericol de incendiu. Nu atingeti interiorul aparatului in timp ce
acesta functioneaza.

/\ ATENTIE!

e Verificati daca tensiunea indicata pe aparat corespunde tensiunii locale de alimentare.

e Nu utilizati aparatul daca stecherul, cablul de alimentare sau alte componente sunt deteriorate.

* Nu lasati o persoana neautorizata sa inlocuiasca si sa repare un cablu de alimentare deteriorat.

* Nu |asati aparatul si cablul de alimentare la indeméana copiilor.

¢ Tineti cablul de alimentare departe de suprafetele fierbinti.

¢ Nu conectati aparatul si nu operati panoul de comanda cu mainile ude.

e Asigurati-va intotdeauna ca stecherul este introdus corect in priza de perete.

¢ Nu conectati aparatul la un intrerupator de temporizator extern.

e Nu asezati aparatul pe sau l1anga materiale combustibile, cum ar fi o fatd de masa sau o perdea.

¢ Nu asezati aparatul pe un perete sau pe alt aparat. Lasati cel putin 10 cm spatiu liber pe spate si pe laterale si 10 cm
spatiu liber deasupra aparatului.

¢ Nu asezati nimic deasupra aparatului.

e Nu utilizati aparatul in alt scop decét cel descris in acest manual.

¢ Nu ldsati aparatul nesupravegheat.

e intimpul prajirii cu aer cald, prin orificiile de evacuare a aerului se elibereaza abur fierbinte. Tineti mainile si fata la o
distanta sigura de abur si de orificiile de evacuare a aerului. De asemenea, aveti grija la aburul fierbinte si la aer cand
scoateti tigaia din aparat. Orice suprafatd accesibila poate deveni fierbinte in timpul utilizarii.

¢ Deconectati imediat aparatul daca vedeti fum intunecat care iese din aparat. Asteptati ca emisia de fum sa se opreasca
nainte de a scoate vasul din aparat.

(1) ATENTIE!

1. Asigurati-va ca aparatul este amplasat pe o suprafata orizontala, plana si stabila.

2. Acest aparat este conceput numai pentru uz casnic. Nu este potrivit pentru a fi utilizat in siguranta in medii precum
bucatarii pentru personal, ferme, moteluri si alte medii nerezidentiale.

3. Garantia este nula daca aparatul este utilizat in scopuri profesionale sau semiprofesionale sau nu este utilizat
conform instructiunilor. (Nu utilizati niciodata aparatul cand stecherul este deteriorat.)

4. Aparatul are nevoie de aproximativ 30 de minute pentru a se raci inainte de a fi manipulat sau curatat in siguranta.
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OPRIRE AUTOMATA

Aparatul are un cronometru incorporat, acesta va opri automat aparatul cdnd numaratoarea inversa ajunge la zero.
Puteti opri manual aparatul apasand butonul de oprire, acesta va opri automat aparatul in 20 de secunde.

INAINTE DE PRIMA UTILIZARE

1. Indepértati toate materialele de ambalare si autocolantele sau etichetele.

2. Curétati cosul si suportul cu apa fierbinte, cu putin lichid de spalat si un burete neabraziv. Aceste piese pot fi curatate
n siguranta in masina de spalat vase.

3. Stergeti interiorul si exteriorul aparatului cu o carpa transparenta. Nu este nevoie sa umpleti cosul cu ulei si grasime
pentru prdjit, deoarece aparatul functioneaza cu aer cald.

UTILIZAREA APARATULUI

1. Conectati stecherul la o priza de perete cu impamantare.
2. Trageti cu grija cosul din friteuza cu aer.
3. Pune ingredientele in cos.

4. Glisati cosul in friteuza cu aer.

= NOTA Nu depasiti indicatia MAX (vezi sectiunea ,Setari” din acest capitol), deocarece poate afecta
- calitatea gatirii alimentelor.

& ATENTIE! Nu atingeti cosul in timpul si la scurt timp dupa utilizare, deoarece se incalzeste foarte mult.
e Tineti cosul doar de maner.

5. Nu umpleti cosul cu ulei sau orice alt lichid.
6. Atingeti cu degetul Pornire/oprire.
7. Atingeti cu degetul Meniu pentru a alege functii (in total 8 functii).

PREZENTARE PANOU CONTROL

Butoane crestere/scadere Afisaj timp/ Buton crestere  Buton scadere timp
temperatura temperatura timp

B B © o

2 & B & ¢« VY § @
\_ I @ = )

N N

Buton Buton oprire Buton meniu
pornire/pauza
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= NOTA

8 functii sunt disponibile: ciocanele de pui, friptura, peste, prajituri, pizza, hotdog, cartofi prajiti, sunca. Puteti alege sa
gatiti diverse preparate.

PRESETARE MENIU:

Meniu Buton pictograme Te&z(:i::ai:;ré Timp implicit Agitare
Ciocanele de pui ’ 175°C 40 min Agitare
Friptura a 200°C 12 min Agitare
Peste " 195°C 10 min /
Prajiturs F 160°C 30 min /
Pizza & 185°C 15 min /
Hot dog Y 185°C 8 min /
Cartofi prajiti t 200°C 18 min Agitare
Suncs & 175°C 12 min Agitare

e Dupa ce atingeti butonul de meniu, puteti alege meniul care va place. Dupa ce ati ales functia, apasati butonul Start/
Pauza Bl pentru aincepe gatitul.

e fntimpul procesului de gatire, daca doriti sa reglati timpul, va rugam sa apasati butonul Timp pentru a
creste/scadea cu 1 minut la apasare. Daca doriti sa reglati temperatura, va rugam sa apasati butonul /E! pentru
a creste/scadea cu 5 grade pe o apasare.

e Butonul Start/Pauza Bl in timpul procesului de prijire cu aer cald, lampa LED va porni, apoi daca apasati acest buton,
lampa LED va clipi. Aici, acest buton actioneaza ca functie de pauza. in starea de pauza, puteti schimba meniul pentru
a alege alta presetare. Apoi, apasati din nou acest buton, friteuza va continua sa gateasca. Aici, acest buton actioneaza
ca functie de repornire.

e e Butonul de meniu alege diferite functii de gatit. Dupa ce alegeti meniul, apasati butonul de pornire. Cand, de
exemplu, in timpul perioadei de gatire, doriti s& schimbati cartofii prajiti la coacere, apoi apasati mai intai butonul Pauza
Bl , apoi atingeti butonul meniu coacere pentru a comuta la o functie diferita de gatit.

e Indicator de agitare #®4*E % |ndicatorul de agitare se va aprinde cand ciclul de gatire a ajuns la jumétatea
parcursului. Aceasta jumétate de timp va ofera posibilitatea de a agita sau rasturna mancarea in aparat, ceea ce va ajuta
sa asigurati o gatire uniforma.

= NOTA

Daca nu scoateti cosul si nu agitati alimentele, ledul de agitare de pe panoul de control va ramane aprins. Unele
ingrediente necesita agitare la jumatatea timpului de preparare (vezi sectiunea ,Setari” din acest capitol). In acest fel,
trageti cosul din aparat prin maner si scuturati-l. Apoi glisati cosul inapoi in friteuza cu aer.
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8. Dupa gatire, masina va avea un sonerie gata automata. Cand auziti clopotelul de 5 ori, inseamna c3 ciclul de gatit
este incheiat. Scoateti cosul din aparat si asezati-l pe suportul rezistent la caldura.

Dupé expirarea timpului, elementul de incalzire nu mai functioneaza, dar ventilatorul va continua sa
functioneze aproximativ 20 de secunde pentru a elimina aerul fierbinte ca siguranta. In cele din urma,
soneria temporizatorului va suna de 5 ori ca alarma de sfarsit.

= NOTA

9. Verificati daca alimentele sunt gata.

Daca ingredientele nu sunt inca gata, pur si simplu glisati cosul inapoi in aparat. Apasati butonul
de control al temperaturii pentru a regla setarea temperaturii si apasati butonul de control al
cronometrului pentru a regla setarea timpului. Apoi apasati butonul Start pentru a porni aparatul

= NOTA

10. Pentru a scoate alimentele (de exemplu, carne de vitg, pui, carne, orice ingrediente cu ulei original si va avea uleiin
exces din ingredientele colectate pe fundul cosului), va rugam sa utilizati clesti pentru a scoate alimentele unul cate
unul.

= NOTA Aveti grija daca doriti sa intoarceti cosul, uleiul colectat pe fundul cosului se va scurge pe ingrediente.

11. Pentru a scoate alimentele (de exemplu, chipsuri, legume sau ingrediente fara exces de ulei), va rugam sa inchideti
cosul si s3 asezati alimentele pe farfurii.

RECOMANDARE:
e Pentru a scoate alimentele mari sau fragile, ajutati-va de un cleste pentru alimente.

12. Cand o turd de alimente este gata, aparatul este pregatit pentru o noud tura..

SETARI

Acest tabel va ajuta sa alegeti setarile de baza pentru alimente.

= NOTA

Retineti ca aceste setari sunt orientative. Deoarece ingredientele difera ca origine, dimensiune, forma si marca, nu putem
garanta cea mai buna setare pentru alimentele dumneavoastra. Deoarece tehnologia Rapid Air reincélzeste instantaneu
aerul din interiorul aparatului, daca trageti scurt cosul din aparat in timpul préjirii cu aer cald abia deranjeaza procesul.
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Cartofi prajiti

Cartofi subtiri
congelati

Cartofi grosi congelati

Cartofi prajiti de casa
(8X8mm)

Cartofi wedges de
casa

Cuburi de cartofi de
casa

Cartofi gratinati
Friptura

Cotlet

Hamburger

Carnati

Ciocanele pui

Piept de pui

Gustari

Pachetele de
primavara

Nugget pui congelati

Fish fingers inghetati

Paine congelata

Legume umplute

Prajitura

Tarta

Briose

Gustari dulci

Min-Max (g)

300-700

300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Time (Min)

11-20

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12

10-14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

1-20

Temp °C

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Observatii

Add 1/2 tbsp

of oil

Add 1/2 tbsp

of oil

Add 1/2 tbsp

of ol
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Recomandari:

¢ [ngredientele mici necesita de obicei un timp de preparare ceva mai scurt decét ingredientele mai
mari.

¢ O cantitate mai mare de ingrediente necesita doar un timp de preparare putin mai lung, o cantitate mai
mica de ingrediente necesita doar un timp de preparare putin mai scurt.

o Agitarea ingredientelor mai mici la juméatatea timpului de preparare optimizeaza rezultatul si poate
ajuta la prevenirea ingredientelor prajite neuniform.

e Adaugati putin ulei in cartofii proaspeti si prajiti ingredientele pentru inca cateva minute pentru un
rezultat crocant.

¢ Nu pregatiti ingrediente extrem de grase, cum ar fi carnatii, in friteuza cu aer.

o Gustarile pot fi preparate in cuptor se pot prepara si in friteuza cu aer.

¢ Cantitatea optima pentru prepararea cartofilor prajiti crocanti este de 500 de grame.

¢ Folositi aluat prefabricat pentru a obtine gustari rapid si usor. Aluatul prefabricat necesita, de asemenea,
un timp de preparare mai scurt decét aluatul de casa.

e Varugam sa puneti o tava de copt sau o tava de cuptor in cosul de friteuza daca doriti sa coaceti o
prajiturd sau o tarta sau daca doriti sa prajiti ingrediente fragile sau umplute.

o Puteti folosi si friteuza cu aer pentru a incalzi ingredientele. Pentru a incalzi ingredientele, setati
temperatura la 1500C timp de péana la 10 minute.

Preparare cartofi prajiti de casa
Pentru a face cartofi prajiti de casa, urmati pasii de mai jos:

1. Curatati si feliati cartofii.

2. Spalati bine cartofii si uscati-i cu hartie de bucatarie.

w

. Turnati 1/2 linguré de ulei de masline intr-un bol, puneti cartofii deasupra si amestecati pana cand sunt acoperiti cu
ulei.

4. Scoateti cartofii din castron cu degetele sau cu ustensile de bucétarie, astfel incat excesul de ulei sa ramana in bol.
Pune cartofii in cos.

5. Prajiti cartofii conform instructiunilor din acest capitol.

CURATARE

1. Curatati aparatul dupa fiecare utilizare.
2. Nu curatati cosul, suportul si interiorul aparatului cu ustensile metalice de bucatérie sau materiale abrazive de

curatare, deoarece acest lucru poate deteriora stratul antiaderent al acestora. Scoateti stecherul de la priza pentru a
raci aparatul.

= NOTA

e Scoateti cosul pentru a lasa friteuza s& se raceasca mai repede.

e Stergeti exteriorul aparatului cu o carpd umeda.

e Curatati cosul si suportul cu apa fierbinte, putin lichid de spalat si un burete neabraziv. Puteti indeparta orice murdarie
ramasa prin degresarea lichidului.

e Cosul si suportul sunt rezistente la masina de spalat vase.

Recomandari:

e Daca murdaria este lipita de suport sau de fundul cosului, umpleti cosul cu apa fierbinte cu putin
lichid de spalat. Puneti raftul in cos si lasati la inmuiat aproximativ 10 minute.

e Curatati interiorul aparatului cu apa fierbinte si burete neabraziv.

e Curatati elementul de incalzire cu o perie pentru a indeparta eventualele reziduuri alimentare.
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DEPOZITARE

1. Deconectati aparatul |asati-| sa se raceasca.

2. Asigurati-va ca toate piesele sunt curate si uscate.

DEPANARE

Problema Cauze posibile Solutie

Apavratul nu este conectat a Puneti stecherul intr-o prizd de perete cu impamantare.
Friteuza nu priza.
functioneaza.

Nu ati apasat butonul de pornire.

Apasati butonul de pornire/pornire dupa ce ati setat
temperatura si timpul sau alegeti reteta rapida.

Ingredientele prajite
cu friteuza nu sunt
gata.

Cantitatea de alimente din cos
este prea mare.

Pune loturi mai mici de ingrediente in cos. Loturile mai
mici sunt prajite mai uniform.

Temperatura setata este prea
scazuta.

Setati temperatura la setarea de temperatura dorita.

Ingredientele sunt
prajite neuniform.

Anumite tipuri de alimente
trebuie agitate la jumatatea
timpului de preparare.

Ingredientele care se afla peste altele (de exemplu cartofi
prajiti) trebuie agitate la jumatatea timpului de preparare.

Gustarile prajite nu
sunt crocante.

Ati folosit un tip de gustari
menite sa fie preparate intr-o
friteuza traditionala.

Folositi gustari la cuptor sau ungeti usor ulei pe gustari
pentru un rezultat mai crocant.

Nu pot introduce

corect cosul in aparat.

Sunt prea multe alimente in cos.

Nu umpleti cosul dincolo de indicatia MAX.

Din aparat iese fum
alb.

Pregatiti ingrediente grase.

Cand prajiti ingrediente grase in friteuza AIR, o cantitate
mare de ulei se va scurge in cos. Uleiul se produce in timp
ce fumeaza, iar cosul se poate incalzi mai mult decét de
obicei. Acest lucru nu afecteaza aparatul sau rezultatul
final.

Cosul contine inca reziduuri
de grasime de la utilizarea
anterioara.

Fumul alb este cauzat de incélzirea grasimii in cos.
Asigurati-va ca curatati corect cosul dupa fiecare utilizare.

Cartofii prajiti
proaspeti sunt prajiti
n mod neuniform.

Nu ati folosit tipul potrivit de
cartofi.

Folositi cartofi proaspeti si asigurati-va ca raman fermiin

Nu ati clatit bine cartofii inainte
de ale préji.

Clatiti in mod corespunzétor cartofii pentru a indeparta
amidonul.

Cartofii prajiti
proaspeti nu sunt
crocanti.

Calitatea crocanta a cartofilor
prajiti depinde de cantitatea de
ulei si apa din cartofi prajti.

Asigurati-va ca uscati cartofii bine nainte de a adauga
uleiul.

Taiati cartofii mai mici pentru un rezultat mai crocant.

Adaugati putin ulei pentru un rezultat mai crocant.
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SPECIFICATII TEHNICE:

Putere: 1800W
Tensiune: 220-240V ~
Frecventa: 50/60Hz
Capacitate cos: 8L

Eliminarea corecta a acestui produs:

Acest marcaj indica faptul ca acest produs nu trebuie aruncat impreuna cu alte deseuri menajere in intreaga UE.

Pentru a preveni posibilele daune aduse mediului sau sénatatii umane prin eliminarea necontrolata a deseurilor, reciclati-
le in mod responsabil pentru a promova reutilizarea durabila a resurselor materiale.

Pentru a returna dispozitivul folosit, va rugam sa utilizati sistemele de returnare si colectare sau contactati comerciantul de
unde a fost achizitionat produsul. Acesta poate prelua acest produs pentru reciclare sigurd pentru mediu.
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SLO NAVODILA ZA UPORABO

Samo za uporabo v gospodinjstvu.
Pred uporabo natanéno preberite ta navodila.

SPLOSNI OPIS

1. Kosarica 4. Dovod zraka
2. Rocaj kosare 5. Odprtine za odvod zraka
3. Digitalna nadzorna plo3c¢a na 6. Omrezni kabel

dotik

7. Pladenj za cvrtje
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Pritrditev rocaja kosare za cvrtje:

® Rocaj kosare za cvrtje je morda v embalazi aparata razstavljen.
Pritrditev ro¢aja kosare za cvrtje:

¢ Odstranite nalepko na papirju. Potegnite ko3aro za cvrtje iz
aparata.

e Pritrdilno to¢ko na rocaju potisnite navzdol, dokler se ne zaskodi.

o ®d

¢ Rocaj kosare za cvrtje se mora zakleniti in se po zaklenitvi ne sme odlepiti.

Odstranjevanje rocaja kosare za cvrtje:

Odstranjevanje ro¢aja kosare za cvrtje:
¢ Uporabite orodje, na primer vija¢nik ali kovinski zati¢. Orodje poravnaijte z luknjo in ga potisnite navzdol, nato pa ga

nagnite navznoter.
| l

e Zroko primite rocaj in ga izvlecite. Kon¢ano.
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Pomembnost

Pred uporabo aparata natanéno preberite ta priro¢nik, saj lahko pri nepraviinem delovanju pride do poskodb. Priro¢nik
shranite za kasnej$o uporabo.

Nevarnost

o Zaradive¢ elektriénih in grelnih komponent ohisja ne potapljajte v vodo in ne spirajte pod pipo.
¢ Da bi prepredili elektri¢ni udar ali kratek stik, v aparat ne smete spustiti tekocine.

¢ Vse sestavine hranite v ko$ari, da preprecite stik z grelnimi elementi.

® Med delovanjem naprave ne pokrivajte dovoda in odvoda zraka.

¢ Polnjenje kosare z oljem lahko povzro¢i nevarnost pozara.

* Med delovanjem se ne dotikajte notranjosti naprave.

/\ orozoriLO!

e Preverite, ali napetost, navedena na napravi, ustreza lokalni napetosti.

¢ Naprave ne uporabljajte, ¢e so vti¢, napajalni kabel ali drugi deli poskodovani.

* Poskodovanega napajalnega kabla ne smete zamenjati ali popraviti pri nepooblaséeni osebi.

¢ Napravo in napajalni kabel hranite zunaj dosega otrok.

¢ Napajalni kabel hranite stran od vrocih povrsin.

¢ Naprave ne vklapljajte v elektricno omrezje ali upravljalne plos¢e z mokrimi rokami.

¢ Vedno se prepricajte, da je vti¢ pravilno vstavljen v stensko vti¢nico.

¢ Naprave ne prikljuéite na zunanje ¢asovno stikalo.

¢ Naprave ne postavljajte na gorljive materiale, kot sta namizni prt ali zavesa, ali v njihovo blizino.

¢ Naprave ne postavljajte ob steno ali ob drugo napravo. Na zadnji strani in ob straneh pustite vsaj 10 cm prostega
prostora, nad aparatom pa 10 cm prostega prostora.

¢ Na napravo ne postavljajte nobenih predmetov.

¢ Naprave ne uporabljajte za druge namene, kot so opisani v tem priroéniku.

¢ Naprave ne puscajte brez nadzora.

¢ Med cvrtjem z vro&im zrakom se skozi odprtine za odvajanje zraka spros¢a vroca para. Roke in obraz naj bodo na varni

razdalji od pare in odprtin za izstop zraka. Na vro¢o paro in zrak pazite tudi, ko ponev odstranjujete iz aparata. Vse
dostopne povrsine lahko med uporabo postanejo vroce.

e Ce iz naprave izhaja temen dim, jo takoj izkljucite iz elektricnega omreZja. Preden odstranite posodo iz aparata,
pocakajte, da se dim preneha oddajati.

(1) pozor:

1. Prepricajte se, da je naprava postavljena na vodoravno, ravno in stabilno povrsino.

2. Ta naprava je namenjena samo za uporabo v gospodinjstvu. Ni primeren za varno uporabo v okoljih, kot so kuhinje
za osebje, kmetije, moteli in druga nestanovanjska okolja.

3. Garancija je neveljavna, ¢e se aparat uporablja v profesionalne ali polprofesionalne namene ali ée se ne uporablja v

skladu z navodili. (Naprave nikoli ne uporabljajte, e je vti¢ poskodovan.)

4. Aparat se mora ohladiti priblizno 30 minut, preden ga je mogoce varno uporabljati ali &istiti.
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SAMODEJNI IZKLOP

Naprava ima vgrajen ¢asovnik, ki samodejno izklopi napravo, ko odstevanje doseze ni¢lo. Aparat lahko ro¢no izklopite s
pritiskom na gumb za izklop, aparat se bo samodejno izklopil v 20 sekundah.

PRED PRVO UPORABO

1. Odstranite vso embalazo in nalepke ali etikete.

2. Kogarico in stojalo odistite z vroco vodo, nekaj tekocine za pranje in neabrazivno gobo. Te dele lahko varno
3. odistite v pomivalnem stroju.
4.

Notranjost in zunanjost naprave obrisite s Cisto krpo. Kosare ni treba napolniti z oljem in mas¢obo za cvrtje, saj
naprava deluje na vro¢ zrak.

UPORABA NAPRAVE

1. Prikljucite omrezni vti¢ v ozemljeno stensko vti¢nico.
2. Previdno izvlecite kosaro iz cvrtnika.
3. Sestavine poloZite v kosarico.

4. Kogarico potisnite v cvrtnik.

=— OPOMBA Ne prekoracite indikatorja MAX (glejte poglavje “Nastavitve” v tem poglavju), saj lahko to vpliva
- na kakovost kuhanja hrane

@ POZOR! Med uporabo in kmalu po njej se kosare ne dotikajte, saj se zelo segreje. Kosarico drzite le za
) ro&aj.

5. Ko$are ne napolnite z oljem ali katero koli drugo tekocino.
6. Vklop/izklop s prstom.
7. Meni za izbiro funkcij s prsti (skupaj 8 funkcij).

PREDSTAVITEV NADZORNE PLOSCE

Gumb za zvisanje  Gumb za znizanje Prikaz ¢asa Gumb za Gumb za
temperature temperature / temperature povecanje ¢asa zmanjSanje ¢asa

|
a + 8 I_ °C O+ Ej_\

=3 — =
2 H » & ¢ YV ¥ @
>l =
- / _ﬁ@) —
Zagon in premor Vklop/izklop Gumb z
gumb gumb menija
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= OPOMBA

Na voljo je 8 funkcij: Palicka, zrezek, riba, torta, pica, hot dog, krompircek, slanina. Izberete lahko razli¢na zivila, ki jih zelite
skuhati.

PREDNASTAVITEV MENIJA

Meni Gumb ikone te:'lr:)‘:r(::?lra Privzet Mesanje
Palicka Shake 175°C 40 min Shakei
Steak &P 200°C 12 min Shakei
Ribe ’ 195°C 10 min /
Torta e 160°C 30 min /
Pizza g 185°C 15 min /
Hot dog B 185°C 8 min /
Ocvrt krompiréek a 200°C 18 min Shake
Bacon & 175°C 12 min Shake

¢ Ko se dotaknete gumba menija, lahko izberete zeleni meni. Po izbiri funkcije pritisnite gumb Start/Pauza Bl da zaénete
kuhati.

e Ce zelite med kuhanjem prilagoditi ¢as, pritisnite gumb za /, da z enim pritiskom povecate/zmanjsate ¢as za
1 minuto. Ce zelite prilagoditi temperaturo, pritisnite gumb /E! , da povecate/zmanjsate temperaturo za 5 stopinj
natisk.

e Gumb Start/Pause il : Med postopkom cvrtja z vrogim zrakom bo LED-svetilka delovala, & pritisnete ta gumb, bo
LED-svetilka utripala. V tem primeru ta gumb deluje kot funkcija pavze. V stanju premora lahko spremenite meniin
izberete druge prednastavitve. Ce znova pritisnete ta gumb, bo cvrtnik nadaljeval s kuhanjem. Ta gumb deluje kot
funkcija ponovnega zagona.

e Z gumbom menija izberete razli¢ne funkcije kuhanja. Ko izberete meni, pritisnite gumb za zagon. Ko med kuhanjem na
primer zelite spremeniti peko krompircka v peko, najprej pritisnite gumb za pavzo Bl, nato pa se dotaknite gumba
menija za peko, da preklopite na drugo funkcijo kuhanja..

e Indikator tresenja ¥ ®=E & |ndikator tresenja se prizge, ko cikel kuhanja doseZe polovico. Ta poloviéni ¢as vam
omogoca, da hrano v aparatu stresete ali obrnete, kar pomaga zagotoviti enakomerno kuhanje.

= OPOMBA

Ce ne odstranite kosare in ne stresete hrane, bo lucka za stresanje na nadzorni plosci ostala prizgana. Nekatere sestavine
je treba med pripravo stresati do polovice (glejte poglavje “Nastavitve” v tem poglavju).
Na ta nacin izvlecite kosaro iz aparata za roéaj in jo stresite. Nato ko$aro potisnite nazaj v cvrtnik.
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8. Po kuhanju se v aparatu oglasi zvonec Auto ready. Ko petkrat zaslisite zvonec, to pomeni, da je cikel kuhanja koncan.
Kosarico izvlecite iz aparata in jo postavite na toplotno odporno drzalo.

Po izteku ¢asa grelni element preneha delovati, vendar bo ventilator deloval $e priblizno 20

= OPOMBA
sekund, da bo varno odvajal vro¢ zrak. Na koncu bo zvonec ¢asovnika petkrat zazvonil kot

opozorilo za konec.

9. Preverite, ali so sestavine pripravljene.
Ce sestavine e niso pripravljene, preprosto potisnite kosaro nazaj v aparat. Pritisnite gumb

= OPOMBA ) ) . L
za nadzor temperature, da prilagodite nastavitev temperature, in pritisnite gumb za nadzor
¢asovnika, da prilagodite nastavitev ¢asa. Nato pritisnite gumb Start za zagon aparata.

10. Ce elite odstraniti sestavine (npr. govedino, pis¢anca, meso, vse sestavine z originalnim oljem in odveénim oljem iz
sestavin, zbranih na dnu kosare), uporabite klesce, da izberete sestavine eno za drugo.

_= OPOMBA Pazite, e Zelite kosaro obrniti, saj bo olje, ki se je nabralo na dnu kosare, steklo na sestavine

11. Ce elite odstraniti sestavine (npr. ¢ips, zelenjavo ali sestavine brez odveénega olja iz sestavin), izklopite kosaro in

sestavine prelijte na namizni pribor.

Nasveti:
o Ce zelite odstraniti velike ali krhke sestavine, jih s kles¢ami dvignite iz kosare.

12. Ko je serija sestavin pripravljena, je cvrtnik takoj pripravljen za pripravo druge serije.

NASTAVITVE

Spodnja preglednica vam bo pomagala izbrati osnovne nastavitve za sestavine.

= OPOMBA
Upostevajte, da so te nastavitve okvirne. Ker se sestavine razlikujejo po izvoru, velikosti, obliki in blagovni znamki, ne

moremo zagotoviti najboljSe nastavitve za vase sestavine. Ker tehnologija Rapid Air takoj segreje zrak v aparatu, med
cvrtjem z vro¢im zrakom za kratek &as izvlecite kosaro iz aparata, kar skoraj ne moti postopka.
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Ocvrt krompiréek

Tanek zamrznjen
krompircek

Debeli zamrznjeni
krompir¢ek

Domadi krompiréek (
8X8 mm)

Domadi krompirjevi
klini

Domace krompirjeve
kocke

Krompirjev gratin
Steak

Mesne kotlete

Hamburger

Zvitek klobase

Palicice za bobne

Piscancje prsi

Prigrizki

Spomladanski zvitki

Zamrznjeni
piscandji koscki
Zamrznjene ribje
palcke

Zamrznjen kruh v
drobtinah

Polnjena zelenjava

Torta

Quiche

Muffini

Sladki prigrizki

Min-Max (g)

300-700

300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Cas (Min)

11-20
10-16
18-22

12-18

15-18
15-18
8-12

10-14

13-15
18-22

10-15

20-25
20-22
15-18

1-20

Temp °C

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Shake

Pripomba

Dodajte1/2
kasike ulja
Dodajte1/2
kasike ulja

Dodajte1/2
kasike ulja
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Nasveti:

e Za majhne sestavine je obic¢ajno potreben nekoliko krajsi ¢as priprave kot za vedje sestavine.

¢ Vegja koli¢ina sestavin zahteva le nekoliko daljsi ¢as priprave, manjsa kolic¢ina sestavin pa le nekoliko
krajsi ¢as priprave.

® Med pripravo manjsih sestavin, ki jih med pripravo stresete na pol, optimizirate rezultat in

o prepredite neenakomerno ocvrte sestavine.

e Svezemu krompirju dodajte nekaj olja in sestavine prazite Se nekaj minut, da bodo hrustljave.

e Vzra¢nem cvrtniku ne pripravljajte iziemno mastnih sestavin, kot so klobase.

e Prigrizke lahko pripravite v pecici, lahko pa tudi v cvrtniku.

e Optimalna koli¢ina za pripravo hrustljavega krompircka je 500 gramov.

e Za hitro in enostavno pripravo prigrizkov uporabite Ze pripravljeno testo. Predhodno pripravljeno testo
zahteva tudi krajsi ¢as priprave kot doma pripravljeno testo.

o Ce zelite spedi torto ali kvasnik ali &e Zelite ocvreti krhke sestavine ali polnjene sestavine, v kosaro za
cvrtje vstavite pekac ali posodo za peko v pecici.

e Zraéni cvrtnik lahko uporabite tudi za segrevanje sestavin. Za segrevanje sestavin nastavite temperaturo
na 1500 C za najvec 10 minut.

Priprava domacega krompircka

Za pripravo domacega krompircka sledite spodnjim korakom:

1. Krompir olupite in nareZite na rezine.
2. Krompirjeve palcke temeljito operite in jih osusite s kuhinjskim papirjem.
3. Vskledo vlifte 1/2 Zlice olivnega olja, nanj polozite palcke in mesajte, dokler se palc¢ke ne premazejo z oljem.

4. S prsti ali kuhinjskim pripomockom odstranite palcke iz posode, da odvecno olje ostane v posodi. Pal¢ke poloZite v
kosarico.

5. Krompirjeve palcke ocvrite v skladu z navodili v tem poglavju.
1. Napravo odistite po vsaki uporabi.

2. Kosare, stojala in notranjosti aparata ne Eistite s kovinskimi kuhinjskimi pripomocki ali abrazivnimi &istilnimi sredstvi,
saj lahko to poskoduje njihov nelepljiv premaz. Da se aparat ohladi, izvlecite omrezni vti¢ iz stenske vti¢nice.

= OPOMBA

e Odstranite kosaro, da se cvrtnik hitreje ohladi.

e Zunanjost naprave obrisite z vlazno krpo.

e Kosarico in stojalo ocistite z vro¢o vodo, tekocino za pomivanje posode in neabrazivno gobo. Vse preostale
e necistoce lahko odstranite s tekocino za razmaséevanje.

e Kosara in stojalo sta primerna za pomivanje v pomivalnem stroju.

Nasveti:

o Ce se umazanija prilepi na stojalo ali dno kosare, jo napolnite z vio¢o vodo z nekaj tekocine za
pranje perila. Stojalo polozite v kos in ga pustite namakati priblizno 10 minut.

¢ Notranjost naprave ocistite z vro¢o vodo in neabrazivno gobo.

o Grelni element ocistite s ¢istilno krtacko, da odstranite morebitne ostanke hrane.
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SKLADISCE

1. Odklopite aparat iz elektricnega omrezja in pustite, da se temeljito ohladi.

2. Prepricajte se, da so vsi deli &isti in suhi.

ODPRAVLJANJE TEZAV

Problem

Mozni vzroki

Resitev

Zracni susilnik ne
deluje.

Naprava ni priklju¢ena na
elektriéno omrezje.

Omrezni vtic vstavite v ozemljeno vti¢nico.

Niste pritisnili gumba za zagon.

Ko nastavite temperaturo in ¢as ali izberete hitri recept,
pritisnite gumb za zagon/izklop.

Sestavine, ocvrte z
zraénim cvrtnikom,
niso pripravljene.

Koli¢ina sestavin v kosari je
prevelika.

V kosarico dajte manjse serije sestavin. Manjse serije so
bolj enakomerno ocvrte.

Nastavljena temperatura je
prenizka.

Nastavite temperaturo na zeleno nastavitev temperature.

Sestavine so v
zraénem cvrtniku
neenakomerno
ocvrte.

Nekatere vrste sestavin je
treba pretresti na polovici ¢asa
priprave.

Sestavine, ki lezijo druga na drugi ali druga ¢ez drugo (npr.
krompircek), je treba na polovici éasa priprave pretresti.

Ocurti prigrizki niso
hrustljavi, ko pridejo iz
susilnika na zrak.

Uporabili ste vrsto prigrizkov,
ki so namenjeni pripravi v
tradicionalnem cvrtniku.

Uporabite prigrizke iz pecice ali jih rahlo premazite z
oljem, da bodo bolj hrustljavi.

Kosare ne morem
pravilno vstaviti v
aparat.

V kosarici je prevec sestavin.

Kosare ne napolnite do visine, ki presega oznako MAX.

Iz aparata se vali bel
dim.

Pripravljate mastne sestavine.

Ko v cvrtniku AIR cvremo mastne sestavine, se v kosaro
izlije velika koli¢ina olja. Olje se pri tem kadi in kosara se
lahko segreje bolj kot obi¢ajno. To ne vpliva na delovanje
aparata ali konéni rezultat.

V kosarici so $e vedno ostanki
mascobe, ki so nastali pri prejsnji
uporabi..

Beli dim je posledica segrevanja mas¢obe v kosari.
Poskrbite, da boste kosarico po vsaki uporabi ustrezno
odistili.

Svezi krompiréek je
v zraénem cvrtniku
neenakomerno ocvrt.

Niste uporabili prave vrste
krompirja.

Uporabite svez krompir in poskrbite, da med cvrtjem
ostane Cvrst.

Krompirjevih pal¢k pred cvrtjem
niste dobro oprali.

Krompirjeve pal¢ke dobro sperite, da odstranite Skrob z
zunanje strani palck.

Svezi krompircek ni
hrustljav, ko pride iz
zraéni susilnik.

Hrustljavost krompircka je
odvisna od koli¢ine olja in vode v
krompircku.

Preden dodate olje, poskrbite, da krompirjeve palcke
dobro osusite.

Za bolj hrustljav rezultat krompirjeve palcke narezite na
manjse koscke.

Za bolj hrustljav rezultat dodajte nekoliko vec olja.
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TEHNICNE SPECIFIKACIJE:

Mo¢: 1800W
Napetost: 220-240V~
Frekvenca: 50/60Hz
Zmogljivost: 8L

Pravilno odstranjevanje tega izdelka:

Ta oznaka oznacuje, da se ta izdelek ne sme odlagati skupaj z drugimi gospodinjskimi odpadki po vsej EU.

Da bi preprecili morebitno $kodo za okolje ali zdravje ljudi zaradi nenadzorovanega odlaganja odpadkov, jih odgovorno
reciklirajte in tako spodbudili trajnostno ponovno uporabo materialnih virov. Ce elite vrniti uporabljeno napravo,
uporabite sisteme za vracanje in zbiranje ali se obrnite na prodajalca, pri katerem ste izdelek kupili. Ti lahko ta izdelek
prevzamejo za okolju varno recikliranje.
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"SRB UPUTSTVO ZA UPOTREBU

Samo za domacinstvo.
Pre upotrebe pazljivo procitajte uputstvo za upotrebu.

OPSTI OPIS

1. Korpa 5. Otvori za izlaz vazduha
2. Ru¢ka korpe 6. Glavni kabl
3. Digitalna kontrolna tabla na dodir 7. Posuda za przenje

4. Ulaz za vazduh
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Pricvrscivanje rucke korpe za przenje:

® Rucka korpe za przenje moze dodi rastavljena u pakovanju
vaseg aparata. Da biste pri¢vrstili ru¢ku korpe za przenje:

o Uklonite papirnu naljepnicu. lzvucite korpu za przenje iz
aparata.

e Pomijerite tacku pric¢vricivanja na rucki nanize dok ne klikne na svoje mesto.

o ®d

o Rucka korpe za przenje treba da se zaklju¢a na odgovarajuce mjesto i ne smije se odvojiti kada je zakljuana.

Uklanjanje rucke korpe za przenje:

Da biste uklonili ru¢ku korpe za przenje:
o Koristite alat, kao §to je Srafciger ili nas metalni pin. Poravnaijte alat sa rupom i pritisnite nadole, zatim nagnite alat ka

unutra.
m
e

e Uhvatite ru¢ku rukom i izvucite je. Zavréeno
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Vazno

Molimo vas da pazljivo procitate ovo uputstvo pre upotrebe uredaja jer moze dodi do ostecenja uslijed nepravilnog
rukovanja. Molimo vas da saduvate ovo uputstvo za buduéu upotrebu.

Opasnost

¢ Nemojte uranjati kuciste u vodu niti ga ispirati pod slavinom zbog vise elektri¢nih i grejnih komponenti.
¢ Nemojte dozvoliti da te¢nost ude u uredaj kako biste sprecili elektri¢ni Sok ili kratak spoj.

¢ Drzite sve sastojke u korpi kako bi se izbegao kontakt sa grejnim elementima.

e Nemojte prekrivati ulaz za vazduh i izlaz za vazduh dok uredaj radi.

® Punjenje korpe uliem moze izazvati opasnost od pozara.

¢ Nemojte dodirivati unutrasnjost uredaja dok je u radu.

/\ uPOZORENJE!

¢ Proverite da li napon naveden na uredaju odgovara lokalnom naponu.

* Nemoijte koristiti uredaj ako je ostecen utikag, strujni kabl ili neki drugi dio.

¢ Nemoijte traZiti od neovlascenih osoba da zamijene ili poprave osteéeni strujni kabl.

e Drzite uredaj i njegov strujni kabl van dometa dece.

e Drzite strujni kabl dalje od vruéih povrsina.

¢ Nemoijte prikljucivati uredaj niti koristiti kontrolnu tablu mokrim rukama.

e Uvek se uvjerite da je utikac pravilno umetnut u zidnu uti¢nicu.

¢ Nemojte poverzivati uredaj sa vanjskim prekidacem s tajmerom.

¢ Nemoijte postavljati uredaj na ili blizu zapaljivih materijala poput stolnjaka ili zavjese.

¢ Nemoijte postavljati uredaj uz zid ili uz drugi uredaj. Ostavite najmanje 10 cm slobodnog prostora iza, sa strane, i 10 cm
slobodnog prostora iznad uredaja.

e Nemojte stavljati nista na vrh uredaja.

e Nemoijte koristiti uredaj za bilo koju drugu svrhu osim one koja je opisana u ovom priruéniku.

¢ Nemojte ostavljati uredaj bez nadzora.

e Tokom przenja vruéim zrakom, vruéa para se oslobada kroz otvore za izlaz zraka. Drzite ruke i lice na sigurnoj
udaljenosti od pare i od otvora za izlaz zraka. Takoder, budite oprezni s vru¢om parom i zrakom kada uklanjate posudu
iz uredaja. Bilo koja dostupna povrsina moze postati vruca tijekom upotrebe.

e Odmah iskljucite uredaj iz struje ako primijetite tamni dim koji izlazi iz uredaja. Sacekajte da se emisija dima zaustavi
pre nego §to uklonite posudu iz uredaja.

(1) oprez:

1. Uverite se da je uredaj postavljen na horizontalnu, ravnu i stabilnu povrsinu.

2. Ovaj uredaj je namijenjen samo za kuénu upotrebu. Nije prikladan za sigurnu upotrebu u okruZenjima poput kuhinja
za osoblje, farmi, motela i drugih ne-stambenih prostora.

3. Garancija postaje nevazeca ako se uredaj koristi u profesionalne ili poluprofesionalne svrhe ili ako se ne koristi prema
uputama. (Nikada nemojte koristiti uredaj ako je utikac ostecen.)

4. Uredaj je potrebno priblizno 30 minuta da se ohladi prije nego $to bude siguran za rukovanje ili ¢isc¢enje.
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AUTOMATSKO ISKLJUCIVANJE

Uredaj ima ugradeni tajmer koji ¢e automatski iskljuciti uredaj kada broja¢ dode do nule. MoZete ru¢no iskljuéiti uredaj
pritiskom na dugme za iskljuivanje, §to ¢e automatski iskljuciti uredaj za 20 sekundi

PRIJE PRVE UPOTREBE

1. Uklonite sve ambalazne materijale, nalepnice ili etikete.

2. Operite korpu i resetku toplom vodom, uz dodatak nekog deterdzenta i neabrazivne sunderaste krpe. Ovi dijelovi se
mogu bezbjedno prati u masini za pranje suda.

3. Obridite unutrasnjost i spoljasnjost uredaja ¢istom krpom. Nije potrebno puniti korpu uljem i masnoéom za przenje
jer uredaj radi na vruc vazduh.

KORISTENJE UREDAJA

1. Prikljucite glavni kabl u uzemljenu zidnu utiénicu.
2. Pazljivo izvucite korpu iz air fryera.
3. Stavite sastojke u korpu.

4. Ugurajte korpu nazad u air fryer.

_= NAPOMENA Ne prelazilte MAX oznaku (vidjeti odeljak “Podesavanja” u ovom poglavlju), jer to moze uticati na
kvalitet pripreme hrane.

@ OPREZ! Nemojte dodirivati korpu tokom i kratko vrijeme nakon upotrebe, jer postaje vrlo vruéa. Drzite
) korpu samo za ruc¢ku.

5. Nemojte puniti korpu uljem ili bilo kojom drugom te¢noséu.
6. Dodir prsta za ukljucivanje/isklju¢ivanje napajanja.

7. Dodir prsta na meni da biste izabrali funkcije (ukupno 8 funkcija).

PREZENTACIJA KONTROLNE TABLE

Dugme za povecanje Dugme za smanjenje  Vreme / Temperatura Dugme za Dugme za smanjenje
temperature temperature prikaz povedanje vremena vremena

|
a + al °c O+ Ej_\

— — —
L2 & B & ¢ YV E @
M © =
Taster za pokretanjei  Taster za ukljucivanje i Taster menija
pauzu iskljucivanje
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= NAPOMENA

Ponudeno je 8 funkcija: Batak, Biftek, Riba, Kolag, Pizza, Hot dog, Pomfrit, Slanina.
Mozete izabrati razli¢ite vrste hrane za kuhanje koje volite.

UNAPRED PODESEN MENI:

Meni Taster ikone Podrazumevana Podrazumevano Mezanje
temp vreme
Bataci ’ 175°C 40 min Promesati
Biftek a 200°C 12 min Promesati
Riba ’ 195°C 10 min /
Kola [ 160°C 30 min /
Pizza & 185°C 15 min /
Hot dog ] 185°C 8 min /
Pomfrit t 200°C 18 min Promesati
Slanina ‘ 175°C 12 min Promesati

¢ Nakon dodirivanja tastera menija, mozete izabrati opciju koja vam odgovara. Nakon izbora funkcije, pritisnite dugme
Start/Pauza B da biste zapoceli pripremu hrane. -

e Tokom procesa pripreme hrane, ako Zelite podesavati vrijeme, pritisnite dugme za vrijeme da biste povecali
ili smanijili vrijeme za 1 minut svakim pritiskom. Za pode$avanje temperature, pritisnite dugme /E‘ da biste
povecali ili smanijili temperaturu za 5 stepeni po pritisku.

¢ Dugme Start/Pauza Bl Tokom procesa przenja vazduhom, LED lampa ¢e biti ukljucena, a ako pritisnete ovo dugme,
LED lampa ée poceti treperiti. Ovo dugme sluzi kao funkcija pauze. U pauziranom stanju moZzete promijeniti opciju i
izabrati drugu prethodno podesenu opciju. Zatim, ponovnim pritiskom na ovo dugme, friteza ¢e nastaviti sa przenjem.
Ovo dugme sada ima funkciju nastavka rada.

¢ Dugme Meni: Odaberite razli¢ite funkcije pripreme hrane. Nakon $to izaberete opciju, pritisnite dugme Start. Tokom
perioda kuhanja, na primjer, ako Zelite promijeniti opciju przenog krompira u peéeni krompir, prvo pritisnite dugme
Pauza B, zatim dodimite dugme za pecenje kako biste presli na drugu funkeiju kuvanja.

e Indikator mesanja #®4%E 8 |ndikator mesanja ¢e se upaliti kada priprema hrane dostigne polovinu vremena. Ovaj
poloviéni period pruza vam priliku da promijesate ili okrenete hranu u aparatu, $to osigurava ravnomjerno kuhanje.

= NAPOMENA

Ako ne izvadite korpu i ne promesate hranu, svijetlo za mjesanje na kontrolnoj tabli ¢e ostati upaljeno. Neke namirnice
zahtevaju da se promjesaju na polovini viemena pripreme (vidi odjeljak ‘Podesavanja’ u ovom poglavlju). Da biste to
uradili, izvucite korpu iz aparata pomocu rucke i protresite je. Zatim vratite korpu nazad u fritezu.
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8. Uredaj ¢e imati automatski signal za gotovost nakon kuhanja. Kada ¢ujete zvono 5 puta, to znaci da je kuVanje
zavr$eno. lzvucite korpu iz uredaja i postavite je na drzac otporan na toplotu.

Nakon isteka vremena, grijani element prestaje sa radom, ali ventilator ée nastaviti da radi oko
20 sekundi kako bi otpustao vrudi vazduh radi bezbjednosti. Na kraju, zvono tajmera ée zvoniti 5
puta kao zavrsni alarm.

= NAPOMENA

9. Provjerite da li je hrana spremna

Ako hrana jo$ nije spremna, jednostavno vratite korpu nazad u uredaj. Pritisnite dugme za
kontrolu temperature da biste podesili podesavanje temperature, i pritisnite dugme za kontrolu
tajmera da biste podesili podesavanje vremena. Zatim pritisnite dugme Start da biste pokrenuli
uredaj.

= NAPOMENA

10. Da biste izvadili hranu (npr. govedinu, piletinu, meso, bilo koje sastojke sa originalnim uljem i viskom ulja koji ¢e se
sakupiti na dnu korpe), koristite hvataljke da biste uzeli namirnice jednu po jednu.

Budite oprezni ako Zelite da okrenete korpu, ulje koje se sakupilo na dnu moze procuriti na

= NAPOMENA e
namirnice.

11. Da biste izvadili hranu (npr. &ips, povrce ili hranu bez viska ulja), iskljucite korpu i prebacite hranu u posudu.

Saveti:
e Koristite hvataljke za vadenije velikih ili lomljivih komada hrane.

12. Kada je jedna tura namirnica gotova, friteza je odmah spremna za pripremu sljedece ture.

PODESAVANJA

Ova tabela ispod ¢e vam pomodi da izaberete osnovna podesavanja za hranu.

= NAPOMENA

Imajte na umu da su ova podesavanja indikativna. S obzirom da se namirnice razlikuju po porijeklu, veli¢ini, obliku i
brendu, ne mozemo garantovati najbolje podesavanje za njih. Zahvaljujuéi tehnologiji brzog vazduha, koja trenutno
zagrijava vazduh unutar uredaja, kratko izvlacenje korpe iz uredaja tokom przenja vruc¢im vazduhom jedva narusava

proces
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Pomfrit

Tanki smrznuti pomfrit
Stapidi
Debeli smrznuti
pomfrit Stapici

Domadi pomfrit
(8x8mm)

Domadi krompir

krigke

Domacdi krompir na
kockice

Gratinirani krompir
Biftek

Kotleti od mesa

Hamburger
Rolovane kobasice
Pile¢i bataci
Pile¢e grudi
Grickalice

Prolece rolnice

Smrznuti pileci
nuggetsi

Smrznuti riblji Stapici

Smrznute
hlebne mrvice

Punjeno povrée
Kola¢
Kis
Mafini

Slatke grickalice

Min-Max (g)

300-700

300-700

300-800

300-800

300-750

250
500
100-500
100-500

100-500

100-500

100-500

100-500

100-400

100-500

100-400

100-400

100-400

300

400

300

400

Time (Min)

11-20

10-16

18-22

12-18

15-18
15-18
8-12

10-14

13-15

18-22

10-15

20-25

20-22

15-18

1-20

Temp °C

200

200

200

180

180

180
200
180
180

180

200

180

180

200

200

200

180

160

160

180

200

160

Remark

Dodajte1/2
kasike ulja
Dodajte1/2
kasike ulja

Dodajte1/2
kasike ulja
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Saveti:

e Manji komadi hrane obi¢no zahtevaju nesto krace vreme pripreme u odnosu na vece.

e Vedca koli¢ina hrane zahteva samo nesto duze vreme pripreme, dok manja koli¢ina zahteva samo
nesto krace vreme pripreme.

® Mesanje manjih sastojaka na polovini vremena pripreme optimizuje rezultat i moze pomodi u
sprecavanju neujednacenog przenja sastojaka.

¢ Dodajte malo ulja svezem krompiru i przite ga jo$ nekoliko minuta za hrskaviji rezultat.

¢ Ne pripremajte veoma masne namirnice poput kobasica u air fryer-u.

¢ Grickalice koje se mogu pripremiti u rerni mogu se takode pripremiti u air fryer-u.

e Optimalna koli¢ina za pripremu hrskavog pomfrita je 500 grama.

e Koristite gotovo testo kako biste brzo i lako napravili grickalice. Gotovo testo takode zahteva
kraée vreme pripreme u odnosu na domace testo.

e Stavite pleh ili posudu za pecenje u korpu friteze ako zelite da pecete kolac ili kis ili ako Zelite da
przite lomljive ili punjene sastojke.

e Takode mozete koristiti air fryer za zagrevanje sastojaka. Za zagrevanje sastojaka, podesite
temperaturu na 150 stepeni Celzijusa i zagrevajte do 10 minuta.

Priprema domaceg pomfrita:

Da biste napravili domaci pomfrit, pratite sljedece korake:

1. Ogulite i isjecite krompire na Stapice.

2. Dobro ga operite i osusite kuhinjskim ubrusom.

3. U posudu sipajte pola kasike maslinovog ulja, stavite krompir u posudu i mjesajte dok se ne prekrije uljem.

4. Izvadite krompir iz posude prstima ili kuhinjskim priborom tako da visak ulja ostane u posudi. Stavite ga u korpu.

5. Przite pomfrit prema uputstvima u ovom poglavlju.

1. Ocistite uredaj poslije svake upotrebe.
2. Ne distite korpu, resetku i unutrasnjost uredaja metalnim kuhinjskim priborom ili abrazivnim sredstvima za ¢iséenje,

jer to moze ostetiti neljepljivu prevlaku na njima. lzvucite glavni kabl iz zidne utiénice da biste omogucili da se uredaj
ohladi.

= NAPOMENA

¢ Izvucite korpu da biste omogudili brze hladenije friteze.

e Obrisite spoljadnjost uredaja vlaznom krpom.

e Operite korpu i resetku toplom vodom, dodajte malo deterdzenta za pranje sudova i koristite neabrazivnu sunderastu
krpu. Preostalu prljavstinu mozete ukloniti sredstvom za odmascivanje.

e Korpa i reetka se mogu prati u masini za pranje sudova.

Saveti:

o Ako je prljavétina zalepljena za resetku ili dno korpe, napunite korpu toplom vodom sa malo
deterdZenta za pranje sudova. Stavite resetku u korpu i ostavite ih da se potope oko 10 minuta.

e Ocdistite unutrasnjost uredaja toplom vodom i neabrazivnom sunderastom krpom.

e Cetkom za ciscenje ocistite grejni element kako biste uklonili ostatke hrane.
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SKLADISTENJE

1. Iskljucite aparat iz struje i pustite da se potpuno ohladi.

2. Provjerite da li su sve komponente Ciste i suhe.

RESAVANJE PROBLEMA

Problem

Moguci uzroci

Resenje

AIR FRYER ne radi.

Aparat nije prikljuéen u struju.

Ukljucite glavni utika¢ u uzemljenu zidnu uti¢nicu.

Niste pritisli dugme za
pokretanje.

Pritisnite dugme za pokretanje/napajanje nakon $to
podesite temperaturu i vreme ili izaberete brzi recept.

Hrana przena u AIR
FRYER-u nije gotova.

Koli¢ina sastojaka u korpi je
prevelika.

Stavite manje ture sastojaka u korpu. Manje ture se prze
ravnomernije.

Podesena temperatura je
preniska.

Podesite temperaturu na preporué¢eno podesavanje
temperature.

Hrana se przi
neujednacéeno u AIR
FRYER-u.

Odredene vrste namirnica treba
promesati na polovini vremena
pripreme

Sastojci koji leze jedan preko drugog ili su preklopljeni
(npr. pomfrit) treba da se promesaju na polovini vremena
pripreme.

Przene grickalice nisu
hrskave kada izadu iz
AIR FRYER-a.

Koristili ste vrstu grickalica koja se
priprema u tradicionalnoj fritezi.

Koristite grickalice za rernu ili lagano premazite uljem
grickalice za hrskaviji rezultat.

Ne mogu pravilno
da ubacim korpu u
uredaj.

Ima previse sastojaka u korpi

Ne punite korpu preko oznake MAX.

Iz uredaja izlazi bijeli
dim.

Pripremate masne namirnice.

Kada przite masne sastojke u fritezi na vazduh, velika
koli¢ina ulja ¢e procuriti u korpu. Ulje moze proizvesti bijeli
dim i korpa se moze vise zagrijati nego obi¢no. To ne uti¢e
na rad uredaja ili krajnji rezultat.

Korpa jos uvijek sadrZi ostatke
masti od prethodne pripreme.

Bijeli dim nastaje zbog zagrijavnja masti u korpi. Uvijek
pravilno odistite korpu poslije svake upotrebe.

Svjezi pomfrit se przi
neujednaéeno u AIR
FRYER-u.

Niste koristili adekvatnu vrstu
krompira.

Koristite svjeze krompire i pobrinite se da ostanu ¢vrsti
tokom przenja.

Niste dobro isprali krompir pre
przenja

Isperite Stapic¢e krompira temeljno da biste uklonili skrob
sa spoljne strane Stapica.

Svjezi pomfrit nije
hrskav kada izade iz
AIR FRYER-a.

Hrskavost pomfrita zavisi od
koli¢ine ulja i vode u njemu.

Pobrinite se da dobro osusite kriske krompira prije nego
$to dodate ulje.

Isjecite krompir na manje komade za hrskaviji rezultat.

Dodajte malo vise ulja za hrskaviji rezultat.
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TEHNICKE SPECIFIKACIJE:

Snaga: 1800W

Napon: 220-240V ~
Frekvencija: 50/60Hz
Kapacitet korpe za przenje: 8L

Pravilno odlaganje ovog proizvoda:

Ova oznaka ukazuje da ovaj proizvod ne treba odlagati zajedno sa drugim kuénim otpadom Sirom EU. Da biste sprijecili
mogucu stetu po Zzivotnu sredinu ili [judsko zdravlje usljed nekontrolisanog odlaganja otpada, odloZite ga odgovorno
kako biste promovisali odrzivu ponovnu upotrebu materijalnih resursa. Za vracanje vaseg koristenog uredaja, koristite
sisteme za vracanje i sakupljanje ili se obratite prodavcu kod koga ste kupili proizvod. Oni mogu preuzeti ovaj proizvod
radi ekoloski sigurnog reciklaznog procesa.
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